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USER MANUAL: FLYWHEEL SLICER

MODELS:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

MAIN
COMPONENTS

Receiving plate
Slice deflector
Top clamp
Meat table
Carriage
Flywheel operating handle
Flywheel
Casing
Blade protection
0. Vertical sliding top clamp
1. Feed plate fast forward
lever
12. Feed plate forward handle
13. Slice thickness regulating
knob
14. Blade cover
15. Foot
16. Blade
17. Sharpener
18. Product holder handle
For model B114Y:
19. Product holder handle
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DESCRIPTION

Manual, flywheel slicer ma-
chine, equipped with a circular
blade, suitable for cutting only
the food products of the types
and within the dimensional
limits indicated in this manual.
The main parts of the machine
are shown in the general com-
ponent diagram reported in
picture 1.

SAFETY

The machines described in this
manual comply with the latest
European hygiene and safety
standards.

Pay attention to the following
basic safety precautions:

- read all the instructions be-
fore using the machine;

- this product is not intended
to be used by children;

- operate the machine only if
properly trained and in perfect
psycho-physical conditions;

- do not use the machine in any
way other than what indicated
in this manual;

- use the machines only in full
structural, mechanical and sys-
tem efficiency;

- install the machine in con-
formity to the instructions
indicated in the “Installation”
section;

- install the machine in a loca-
tion out of the reach of person-
nel unauthorized to operate it
and especially out of the reach
of minors;

- stay highly concentrated when
using the machine and avoid any
distraction during use;

- do not allow the machine to
be used by others who have
not read and fully understood
the content of this manual;

- do not wear baggy clothing or
clothing with open sleeves;

-do not allow anyone else,
other than the operator, to ap-
proach during product cutting
operations;

-do not remove, cover or
modify the tags located on the
machine body and, in case of
damage of these, replace them
promptly;

-do not remove, modify or
bypass any mechanical protec-
tive devices;

- slice only the permitted prod-
ucts, do not attempt cuts on
prohibited type products;

- always keep clean and dry the
sliced product resting surface,
the work area all around the
machine and the operator floor
area;

- do not use the machine as
a resting surface and do not
place any objects on it other
than food used for cutting op-
erations;

- do not use the slicer when,
due to normal wear, the dis-
tance between the edge of
the blade and the blade guard
ring exceeds 6 mm. In this case,
contact the manufacturer or
one of the Authorized Service
Centers to change the blade.

- Immediately stop the ma-
chine in the event of a defect,
abnormal operation, suspicion
of breakdown, incorrect move-
ment, unusual noises;

-use protective gloves for
cleaning and maintenance op-
erations;

- place and remove the goods
to be sliced on the sliding plate
only with the carriage com-
pletely pulled back and put the
blade protection in safety posi-
tion;

- for movement of the meat
table during cutting operations
use only the flywheel;

- never put your hands on the
food product while slicing. Al-
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ways keep your hands far from
the blade;

-use of cutting accessories
which were not provided by
the manufacturer with the ma-
chine is prohibited.

The manufacturer declines any
responsibility coming from in-
appropriate use, modifications
and/or repairs carried out by
the user or unauthorized per-
sonnel, use of replacement
parts, which are not original
or not specific for the machine
model.

Operating conditions:

- Temperature from -5°C to
+40°C

- Max. humidity 95%

DO NOT SLICE:

- frozen food products;

- food products with bones;

- vegetables in general

- any other product not intend-
ed for food use.

Residual risks

The safety ring around the
blade protects the operator
from incidental contact with
the blade although, in order
to allow the sharpening oper-
ations, the protection in the
sharpening area may not en-
tirely eliminate the risk of cut-
ting.

WARNING: during

the blade cleaning and
sharpening operations, pay
extra attention to keep your
hands as far as possible from
the unprotected area. Use of
protective gloves is recom-
mended.

INSTALLATION
OF THE MACHINE

If you do not use the stand (op-



tional), install the machine on
a flat, smooth and dry surface
suitable for supporting the
weight of the machine itself
plus the goods to be sliced. The
recommended height of the
worktop is approximately 80
cm. Lift the machine careful-
ly and insert all the feet in the
specific lodgings in the base.
For some models, the front
support feet can be unscrewed
and placed in the desired posi-
tion depending on the depth of
the worktop.
To prevent damage, some mod-
els are packaged separately
from the disassembled fly-
wheel during transport. If the
received machine flywheel is
not assembled, follow these in-
structions:
- insert the flywheel on the
shaft, checking correct cor-
respondence with the fly-
wheel-shaft sleeve holes (Fig.
3-A);
- insert the taper pin in the
sleeve with the tapered end
(smaller diameter) turned to-
ward the sleeve itself (Fig. 3-B);
CAUTION! If the pin is
correctly positioned, it
will insert almost entirely with-
out being forced.
- hammer down the pin to in-
sert it fully.

OPERATION

- Make sure that the blade is
properly protected from the
blade protection: use the blade
protection locking lever, if
present (Fig.4). Check that the
thickness adjustment knob is
in the safety position (position
“0”) (13);

- using the flywheel handle,
rotate the flywheel (7) to bring
the carriage (5) fully forward
(toward the operator);

- pull back (away from the
blade) the meat table (4) using
the meat table rapid advance
device (11) or meat table ad-
vance mechanism (12);
- place the product to be sliced
on the sliding meat table;
- according to the model: a)
grip both top clamp handles
(10 - 18) and push them simul-
taneously toward the bottom
until the product is locked; b)
grip the top clamp sliding lever
(10), lower it to the sliding end,
grip the locking handle (18)
and push it on the product un-
til it is locked; c) lock with the
product press holder (19), ap-
plying pressure;
- arrange the desired slice
thickness, rotating the knob at
the same time and selecting a
thickness;
- move the meat table with
product forward (toward the
blade), using the meat table
rapid advance device (11) or
meat table advanced mecha-
nism (12);
CAUTION! Leave aspace
of 0.5 - 1 cm between the
blade and the product.
- take off the protection from
the blade using the locking le-
ver, if present, or by moving the
blade protectioninits stand-by
position to uncover the blade;
CAUTION Sharp blade,
cutting hazard! When
the blade is not covered by the
guard, be extremely careful to
keep your hands as far away
from the unprotected area as
possible.
- activate the flywheel by hav-
ing it rotate it in the clockwise
direction.

WARNING: risk of dam-
ages! Never turn the fly-
wheel anti-clockwise, reverse
flywheel rotation may serious-
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ly damage the machine.

- during the return movement
of the carriage (towards the
operator) the meat table will
automatically move towards
the blade;
- when the meat table gets to
limit advancing towards the
blade, stop slicing and lift up
the top clamp. Use the meat
table rapid advance device or
the meat table advance mech-
anism to pull the meat table
away from the blade. Reposi-
tion the product, relock it with
the top clamp and restart slic-
ing.;
- unload the product following
the operations in the reverse
order.

CAUTION Cutting haz-

ard! After the cutting
operation has been completed,
turn the lever in the opposite
direction: the protective ring
will overlap the blade, elimi-
nating the hazard.

CLEANING

Clean the machine at the end
of their use and always before
using, after a long period of
inactivity. Use cut and tear re-
sistant gloves and perform all
operations with great care.

Products for cleaning:

use only water and biode-
gradable mild detergent, us-
ing a soft, spongy cloth and a
semi-rigid nylon brush for the
sharp areas of the plate and the
product holder. Do not clean
the machine with jets of water
or steam or similar methods.

DISMANTLING

- Check that the blade protec-
tion duly covers the blade (9);

- if the slice deflector is held by



ascrew, unscrew it and remove
the slice deflector. If the slice
deflector is not held by a screw,
open it by having it rotate from
right to left;

- remove the waste tray (Fig. 5-A);
- rotate the grip and remove
the product press holder (Fig.
12);

- remove the meat table: a) if
there is a locking lever present
(Fig. 5-B), rotate it in the coun-
ter-clockwise direction, lift the
plate only and remove it; b) if
there is a knob on the plate,
unscrew it and lift the plate
together with the top clamp
(Fig. 5-C) and remove it; c) if no
locking devices are present, lift
the plate together with the top
clamp and remove it (Fig. 5-C);
- slide off the receiving plate. If
the plate is locked by two lat-
eral pins, loosen them before
sliding off the plate.

WARNING! For some

models, push the meat
table forward before lifting it
with its top clamp arm.

CLEANING
- The blade: press a damp cloth
on the surface of the blade and
move it slowly from the center
toward the outside on the
blade cover side and the oppo-
site side. In the same way, dry it
using adry cloth;

WARNING! Never acti-

vate the flywheel while
cleaning the blade.
- the safety ring: use a soft
brush to clean the area be-
tween the blade and the safety
ring;

WARNING! Sharp blade,

cutting hazard! When
the blade is not covered by the
guard, be extremely careful to
keep your hands as far away
from the unprotected area as

possible.
- the machine body: use a
damp cloth or a sponge. Dry
carefully.

REASSEMBLING
- Check that the blade protec-
tion duly covers the blade (9);
- put the waste tray in its spe-
cific position;
- close the slice deflector;
- using the flywheel handle,
rotate the flywheel (7) to bring
the sliding meat table (4) fully
forward (towards the opera-
tor);
- with a vertical movement
from top to bottom, place the
meat table in its position.
WARNING: risk of inju-
ry from sharp blade! For
some models, after placing the
meat table, push it forward in
order to secure it completely
inthe carriage. If present, close
the lever or tighten the knob
on the meat table.

MAINTENANCE

Blade Sharpening
Frequency and duration of
sharpening depend on the use
of the equipment.

WARNING: risk of in-

jury from sharp blade!
When the blade is not covered
with the blade protection, pay
extra attention to keep your
hands as far as possible from
the unprotected area.

For sharpening, follow the
instruction according to the
model:

FOR MODELS

B2, B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Clean the blade, freeing it of

greasy residue;

- check that the guard is cover-
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ing the blade properly;

- loosen the meat table from
the blade;

- check the cover of the sharp-
ener: if it is removable, just lift
itup;

- if present, loosen the locking
knob (A);

- lift the sharpener and rotate
it 180°;

- lower the sharpener with
care. The blade will be auto-
matically centred between the
two grinding wheels;

- if present, re-lock the knob.

- Press the button (B) for ap-
proximately 10-15 seconds
and simultaneously rotate the
flywheel. Release the button
(B), press the button (C) for 2-3
seconds and then release it;

- stop turning the flywheel;

- only when the blade is fixed,
return the sharpener to its
original position and relock the
knob;

- close the cover, if present.

FOR MODEL

P15 (Fig.7)

- Check that the blade protec-
tion duly covers the blade;

- loosen the sharpener-locking
knob (A);

- lift the sharpener and rotate
it 180°;

- lower the sharpener back
down with care; the blade will
automatically center between
the two grinding wheels;

- re-lock the knob;

- pull the lever (B) in an anti-
clockwise for approximately
10-15 seconds and simultane-
ously rotate the flywheel;

- stop turning the flywheel;

- only when the blade is fixed,
return the sharpener to its
original position and relock the
knob.

FORMODEL



B114 (Fig. 8)

- Clean the blade, freeing it of
greasy residue;

- check that the guard is cover-
ing the blade properly;

- loosen the meat table from
the blade;

- lift the sharpener and rotate
it 180°%;

- lower the sharpener with
care. The blade will be auto-
matically centred between the
two grinding wheels;

- push the sharpening lever
(B) for approximately 10-15
seconds and simultaneously
rotate the flywheel;

- release the sharpening lever,
press the button (C) for 2-3
seconds and then release it;

- stop turning the flywheel;

- only when the blade is fixed,
return the sharpener to its
original position and relock the
knob;

- close the cover, if present.

FOR MODEL

B116 (Fig. 9)

- Clean the blade, freeing it of
greasy residue;

- check that the guard is cover-
ing the blade properly;

- loosen the meat table from
the blade;

- lift the sharpener cover;

- lift the sharpener and rotate
it 180° in the direction of the
blade;

- lower the sharpener with
care. The blade will be auto-
matically centred between the
two grinding wheels;

- press the button (A) for ap-
proximately 10-15 seconds
and simultaneously rotate the
flywheel. Release the button
(A), pull the lever (B) for 2-3
seconds and then release it;

- stop turning the flywheel;

- only when the blade is fixed,
return the sharpener to its

original position and relock the
knob;
- close the cover.

FOR MODEL

L16, (Fig. 10)

- Check that the blade protec-
tion duly covers the blade;

- loosen the sharpener-locking
knob;

- lift the sharpener and rotate
it 180°;

- lower the sharpener back
down with care; the blade will
automatically center between
the two grinding wheels;

- re-lock the knob;

- pull the lever anticlockwise
for approximately 10-15 sec-
onds and simultaneously ro-
tate the flywheel;

- turn the lever clockwise for
approximately 2-3 seconds
and simultaneously rotate the
flywheel;

- stop turning the flywheel;

- only when the blade is fixed,
return the sharpener to its
original position.

WARNING: risk of dam-
ages! Do not excessively
force (more than 2-3 seconds)
the deburring operation to
prevent damaging of the blade.

Lubrication (Fig. 11)

- Put some drops of oil over the
bar (1) and in the junction of
the slice thickness-regulating
knob (2);

- put some drops of oil in the
holes (3 and 4);

- put some drops of oil on the
flywheel in its junction to the
tree (5);

- briefly activate the flywheel.

For lubrication only use acid
free oil (we recommend Vase-
line oil). Do not use vegetable
ail.

SERVICE

No user-serviceable parts are
inside. Refer servicing to qual-
ified personnel. All the repair
and replacement operations
(like blade replacement, repair
of structural parts, repair and/
or re-placement of sub-base-
plate components, or similar)
shall be executed exclusively
by personnel authorized by the
manufacturer.

In the event service is need-
ed, you may return your food
slicer to the manufacturer or
to one of the Authorized Ser-
vice Centers. For information
about service, centers please
contact us at:

service@berkelinternational.com.

WARNING: risk of in-

jury from sharp blade!
The blade replacement is
mandatory if distance be-
tween the edge of the blade
and the internal edge of the
guard exceeds 6 mm.

WARRANTY AND
RESPONSIBILITY

The manufacturer supplies The
manufacturer supplies ma-
chines with a limited war-ranty
of 24 months from the pur-
chasing date. The warran-ty is
extended only to defects that
ariseunder intended use condi-
tions and proper use. The war-
ranty does not cover defects
resulting from faults caused by
transport, purchas-er’s incom-
petence or negligence, improp-
er installation, unauthorised
interventions, natural wear
and tear greater than 10% of
the nominal value. More-over,
the warranty does not cover
components intrinsically sub-
ject to wear, such as blades and



grinders, except in the event
of evident manufactur-ing de-
fects.

The manufacturer declines any
direct and indirect responsibil-
ity coming from:

- failure to observe the instruc-
tions in this manual;

- use which does not conform
to prevailing specific regula-
tions in the country of instal-
lation;

- unauthorized modifications
and/or repairs carried out on
the machine;

- use of non-original accesso-
ries and replacement parts;

- exceptional events.

Transfer of ownership of the
machine automatically de-
faults the manufacturer’s lia-
bility for the machine in ques-
tion.

The ldentification tag on the
base-plate indicates manufac-
turer, machine, technical infor-
mation.



DATA SHEET

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Circular cutting capacity 210 mm 180 mm
Rectangular cutting capacity 270x210 mm 210x180 mm
Max slice thickness 1,5mm 3 mm
Blade diameter 300 mm 285 mm
Weight 52Kg 60 kg




VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
L[®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Circular cutting capacity 210 mm 160 mm
Rectangular cutting capacity 260x200 mm 190x150 mm
Max slice thickness 4 mm 2 mm
Blade diameter 350 mm 265 mm
Weight 105Kg 60 kg
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A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Circular cutting capacity 210 mm 215 mm
Rectangular cutting capacity 270x210 mm 280x215 mm
Max slice thickness 1,5mm 1,5mm

Blade diameter 300 mm 319 mm

Weight 46 Kg 55kg

11




VOLANO
B116

i
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Circular cutting capacity 260 mm
Rectangular cutting capacity 290x260 mm
Max slice thickness 4 mm
Blade diameter 370 mm
Weight 80 Kg

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change
without notice.
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MANUALE D’USO: AFFETTATRICE MANUALE A VOLANO - VERSIONE EU

MODELLI:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

rONDE

20N W;

Fig. 1
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

COMPONENTI
PRINCIPALI

Piatto raccoglitore
Parafetta
Pressamerce

Piatto portamerce
scorrevole

Carrello

Maniglia di manovra volano
Volano

Basamento

Paralama

Maniglia scorrimento
verticale pressamerce

. Levaritornorapido

sovrappiatto

Volantino avanzamento
sovrappiatto

Regolazione spessore fetta
Coprilama

Piedino di appoggio

Lama

Affilatoio

Maniglia bloccaggio
pressamerce

Per il modello B114Y:
19.

Maniglia bloccaggio
pressamerce




DESCRIZIONE

Macchine affettatrici a volano
con lama circolare, progettate
per affettare esclusivamente
prodotti alimentari del tipo e
nei limiti dimensionali indicati
nel presente manuale. Le parti
principali che compongono la
macchina sono illustrate alla
figura 1.

SICUREZZA

Le macchine descritte in que-
sto manuale rispettano gli
standard Europei di igiene e
sicurezza imposti dalle ultime
normative.

Per la vostra sicurezza, fate at-
tenzione alle seguenti istruzioni:
- leggere attentamente tutte
le istruzioni prima di usare la
macchina;

- il prodotto non ¢ indicato per
I'utilizzo da parte dei bambini;

- utilizzare la macchina solo se
propriamente istruiti e in per-
fetto stato psico-fisico;

- non usare la macchina in al-
cun modo differente da come
indicato nel presente manuale;
- installare la macchina in con-
formita alle istruzioni riportate
al paragrafo ‘installazione’;

- installare la macchina in luo-
go al di fuori dalla portata di
personale estraneo alle opera-
zioni relative all'impiego della
stessa e soprattutto di minori;

- utilizzare la macchina con
grande concentrazione ed evi-
tare didistrarsi;

- non permettere I'utilizzo del-
la macchina ad alcuno che non
abbia letto e compreso piena-
mente il presente manuale;

- non indossare indumenti svo-
lazzanti o con maniche aperte;
- non permettere ad alcuno di
avvicinarsi durante l'operazio-
ne di taglio del prodotto;

- non rimuovere, coprire o mo-
dificare le targhette collocate
sul corpo della macchina e, in
caso di danneggiamento delle
stesse, sostituirle prontamente;
- non rimuovere le protezioni e
non modificare o escludere le
protezioni meccaniche;

- affettare unicamente i pro-
dotti di tipo consentito, non
tentare alcuna prova di taglio
con prodotti di tipo proibito;

- mantenere la zona di appog-
gio del prodotto affettato, la
zona tutt’intorno alla macchina
ed il piano pavimento operato-
re sempre puliti ed asciutti;

- non utilizzare la macchina
come superficie di appoggio e
non appoggiarvi alcuno ogget-
to estraneo alle normali opera-
zioni di taglio;

- non usare l'affettatrice quan-
do, a seguito di normale usura,
la distanza tra il filo della lama
e I'anello para lama ha supera-
toi 6 mm, in tal caso contattare
il produttore o uno dei Centri
Servizio Autorizzati per cam-
biare la lama;

- arrestare immediatamente la
macchina e richiedere l'inter-
vento di personale di assisten-
za autorizzato in caso di fun-
zionamento anomalo, sospetto
di rotture, movimenti non cor-
retti, rumori insoliti, ecc.;

- utilizzare sempre guanti del
tipo resistente al taglio ed alla
lacerazione per le operazioni di
pulizia e di manutenzione;

- porre e rimuovere la merce
da affettare sul sovrappiatto
scorrevole solo con il piatto
completamente retratto (lon-
tano dalla lama) ed il carrello
totalmente verso l'operatore;

- far scorrere il piatto durante
le operazioni di taglio solo ed
esclusivamente mediante l'uti-
lizzo del volano;

- non toccare mai con le mani il
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prodotto durante l'operazione
di taglio. Mantenere sempre le
mani lontane dallalama;

- non € ammesso |'uso di acces-
sori per il taglio che non siano
stati forniti dal costruttore del-
la macchina.

Il costruttore declina ogni
responsabilita derivante da
un uso inappropriato, modifi-
che e/o riparazioni effettuate
dall'utente o da personale non
autorizzato, utilizzo di parti di
ricambio non originali o non
specifiche per il modello di
macchina.

Condizioni ambientali d’uso:
- Temperaturada-5°Ca+40°C
- Umidita max 95%

NON AFFETTARE:

- prodotti alimentari congelati;
- prodotti alimentari surgelati;
- prodotti alimentari con ossa
(carne e pesce);

- ogni altro prodotto non desti-
nato all’'uso alimentare.

Rischi residui

Lanello di protezione intorno
alla lama protegge l'operatore
dal contatto accidentale con la
lama tuttavia, al fine di consen-
tire le operazioni di affilatura,
la protezione non elimina com-
pletamente il rischio di taglio.

ATTENZIONE! Durante

le operazioni di pulizia
e affilatura della lama, fare
estrema attenzione a man-
tenere le mani il piu lontano
possibile dall’area non protet-
ta. Si raccomanda di utilizzare
guanti di protezione.

INSTALLAZIONE

Se non si utilizza la colonna di
supporto (opzionale) installare
la macchina su di un piano ben



livellato, asciutto ed adatto a
sostenere il peso della mac-
china stessa piu la merce da
affettare. Laltezza consigliata
del piano di lavoro & di circa 80
cm. Verificare che non ci siano
impedimenti al movimento del
volano, alla corsa del carrello
ed al caricamento della merce
da affettare. Sollevare la mac-
china con attenzione ed inse-
rire i piedini in gomma nelle
relative sedi del basamento.
Per alcuni modelli, i piedini di
appoggio anteriori possono
essere svitati e collocati nella
posizione desiderata in funzio-
ne della profondita del piano di
lavoro. Per evitare danneggia-
menti, durante il trasporto al-
cuni modelli sono imballati con
il volano a parte, non montato.
Se il volano della macchina ri-
cevuta non & montato, seguire
le istruzioni:
- inserire il volano sull'albero
verificando la corretta corri-
spondenza delle forature mani-
cotto volano-albero (Fig. 3-A);
- inserire nel manicotto la spi-
na conica con l'estremita ra-
stremata (diametro minore) ri-
volta verso il manicotto stesso
(Fig. 3-B);

ATTENZIONE Se la spi-

na & posizionata corret-
tamente, si inserira quasi com-
pletamente senza forzature.
- battere la spina per inserirla
completamente.

USO DELLAFFETTATRICE

- Verificare che la lama sia ben
protetta dal paralama: utiliz-
zando la leva di bloccaggio
protezione lama, se presente
(Fig. 4), controllando che lama-
nopola di regolazione spessore
sia in posizione di sicurezza
(posizione “0”) (13);

- azionando il volano (7) in sen-

so orario portare il carrello (5)
totalmente in avanti (verso l'o-
peratore);
- arretrare completamente
(lontano dalla lama) il piatto
porta merce (4) usando il siste-
ma di avanzamento rapido (11)
oppure sul sistema di avanza-
mento del piatto (12);
- porre il prodotto da affettare
sul piatto porta merce;
- far scorrere il pressamerce
verso il basso per bloccare il
prodotto, a seconda dei mo-
delli: a) impugnare entrambe le
maniglie del pressamerce (10
e 18) e spingerle contempora-
neamente verso il basso fino a
bloccare il prodotto; b) impu-
gnare lalevadiscorrimento del
pressamerce (10), abbassarla
fino a fine scorrimento, impu-
gnare la maniglia di bloccaggio
(18) e spingerla sul prodotto
fino a bloccarlo; ¢) bloccare con
il pressamerce (19) esercitan-
do una certa pressione;
- predisporre lo spessore fetta
desiderato ruotando la mano-
pola allo stesso tempo e sele-
zionare lo spessore;
- avvicinare il piatto portamer-
ce (verso lalama) intervenendo
sul sistema di avanzamento ra-
pido del piatto (11) o sul siste-
ma di avanzamento (12);
ATTENZIONE Lasciare
uno spazioda0,5a1cm
tralalamaeil prodotto.
- scoprire la lama dalla sua
protezione, utilizzando la leva
di bloccaggio, se presente, op-
pure spostando la protezione
della lama nella sua postazione
di riposo per scoprire la lama
stessa (Fig. 4);

ATTENZIONE Lama af-
filata, pericolo di taglio!
Quando la lama non & coper-
ta dalla protezione, prestare
estrema attenzione nel man-
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tenere le mani il piu possibile
lontano dall’area non protetta.
- azionare il volano facendolo
ruotare in senso orario;
ATTENZIONE rischio di
danneggiamento! Non
ruotare il volano del carrello in
senso contrario, larotazionein-
versa del volano puo seriamen-
te danneggiare la macchina.
- durante la corsa di ritorno del
carrello (verso l'operatore) vie-
ne azionato il dispositivo mec-
canico che fa avanzare, in sen-
so trasversale, il sovrappiatto
verso lalama;
- quando il piatto portamerce
raggiunge il limite di avanza-
mento verso la lama, fermar-
si e sollevare il pressamerce.
Utilizzando il sistema di avan-
zamento del piatto o quello di
avanzamento rapido, allonta-
nare il piatto dalla lama. Ripo-
sizionare il prodotto, bloccarlo
nuovamente con il pressamer-
ce ericominciare ad affettare;
- scaricare il prodotto ese-
guendo le operazioni in senso
inverso.
ATTENZIONE Pericolo
di taglio! Terminata l'o-
perazione di taglio, ruotare la
leva in senso opposto: I'anello
di protezione si sovrappone
alla lama eliminando la condi-
zione di pericolo.

PULIZIA

Le macchine devono essere ac-
curatamente pulite al termine
del loro utilizzo. Dopo un pe-
riodo di inattivita devono es-
sere pulite anche prima dell’u-
tilizzo. Utilizzare guanti di
protezione resistenti al taglio
ed alla lacerazione ed eseguire
tutte le operazioni con grande
attenzione.

Prodotti per la pulizia: usare



esclusivamente acqua con un
panno morbido, spugnoso ed
eventualmente uno spazzolino
di nylon semi rigido per le zone
del piatto e del pressamerce.
Non pulire la macchina con
getti d’acqua o vapore o con
metodi similari.

SMONTAGGIO
- Assicurarsi che la protezione
copra debitamente lalama (9);
- se il parafetta & tenuto da
una vite, svitarla e rimuovere
il parafetta. Se il parafetta non
e tenuto da una vite, aprirlo fa-
cendolo ruotare da destra ver-
so sinistra;
- rimuovere la vaschetta (Fig. 5-A);
- ruotare l'impugnatura e sfila-
re il pressamerce (Fig. 12);
- rimuovere il piatto portamer-
ce: a) se sul piatto & presente
una leva di bloccaggio (Fig. 5-B),
ruotarla in senso antiorario,
sollevare il solo piatto e rimuo-
verlo; b) se sul piatto & presente
una manopola, svitarla e solle-
vare il piatto insieme al pressa-
merce (Fig. 5-C) e rimuoverlo; c)
se non sono presenti dispositivi
di bloccaggio, sollevare il piatto
insieme al pressamerce e ri-
muoverlo (Fig. 5-C);
- sfilare il piatto raccoglitore.
Se il piatto & bloccato da due
perni laterali, allentarli prima
di sfilare il piatto.
ATTENZIONE! Per al-
cuni modelli, spingere
il piatto portamerce in avanti
prima di sollevarlo insieme al
porta merce.

PULIZIA

- Lama: premere un panno umi-
do sulla superficie della lama
e spostarlo lentamente dal
centro verso l'esterno, come
in figura, e sul lato opposto.
Asciugare, nello stesso modo,
utilizzando un panno asciutto;

ATTENZIONE! Non at-
tivare I'affettatrice men-
tre si pulisce la lama.
- anello di sicurezza: usare uno
spazzolino di nylon semirigido
per pulire 'area compresa tra
lalama e I'anello di protezione;
ATTENZIONE Lama af-
filata, pericolo di taglio!
Quando la lama non & coper-
ta dalla protezione, prestare
estrema attenzione nel man-
tenere le mani il piu possibile
lontano dall’area non protetta.
- corpo macchina: pulire il cor-
po macchina conun panno umi-
do o una spugna risciacquando
acqua. Asciugare con cura.

RIASSEMBLAGGIO
- Controllare che la protezione
copra debitamente lalama (9);
- rimettere la vaschetta nella
sua posizione;
- chiudere il parafetta;
- utilizzando la manopola del
volano, ruotare il volano (7)
per portare completamente in
avanti (verso l'operatore) il piat-
to portamerce scorrevole (4);
- con un movimento verticale
dall’alto verso il basso, rimet-
tere il piatto portamerce nella
sua posizione iniziale.
ATTENZIONE: per alcu-
ni modelli, dopo aver po-
sizionato il piatto porta merce,
spingerlo per fissarlo al suppor-
to piatto. Se presente, chiudere
la leva o stringere la manopola
sul piatto portamerce.

MANUTENZIONE

Affilatura lama
Lafrequenzaeladuratadell’af-
filatura dipende dall'uso che
viene effettuato.

ATTENZIONE Lama af-

filata, pericolo di taglio!

Quando la lama non & coper-
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ta dalla protezione, prestare
estrema attenzione nel man-
tenere le mani il piu possibile
lontano dall’area non protetta.
Si raccomanda di utilizzare
guanti di protezione.

Per I'affilatura della lama, se-
guire leistruzioni asecondadel
modello indicato:

PER | MODELLI

B2,B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Eseguire la pulizia della lama
liberandola dai residui di grasso;
- verificare che la protezione
copra debitamente la lama;

- allontanare il piatto porta-
merce dalla lama;

- controllare la  capottina
dell’affilatoio: se € removibile,
sollevarla;

- se presente, allentare il po-
mello (A) di bloccaggio ;

- sollevare I'affilatoio e ruotar-
lodi 180°;

- abbassare [l'affilatoio con
cura, la lama si centrera auto-
maticamente tra le due mole;

- se presente, ribloccare il po-
mello;

- premere il pulsante (B) per
circa 10-15 secondi e contem-
poraneamente ruotare il vo-
lano. Lasciare il pulsante (B),
premere il pulsante (C) per 2-3
secondi e lasciarlo;

- interrompere la rotazione del
volano;

- solo quando la lama é ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale e avvi-
tareil pomello;

- chiudere la capottina, se pre-
sente.

PER IL MODELLO

P15 (Fig.7)

- Verificare che la protezione
copra debitamente la lama;

- allentare il pomello di bloc-
caggio dell’affilatoio (A);

- sollevare I'affilatoio e ruotar-



lo di 180°;

- abbassare [I'affilatoio con
cura, la lama si centrera auto-
maticamente tra le due mole;

- ribloccare il pomello;

- girare la leva (B) in senso an-
tiorario per circa 10-15 secon-
di e contemporaneamente ruo-
tareil volano;

- interrompere la rotazione del
volano;

- solo quando la lama é ferma,
rimettere I'affilatoio nella sua
posizione originale e avvitare
il pomello.

PER ILMODELLO

B114 (Fig. 8)

- Eseguire la pulizia della lama
liberandola dai residui di grasso;
- verificare che la protezione
copra debitamente la lama;

- allontanare il piatto porta-
merce dalla lama;

- sollevare I'affilatoio e ruotar-
lo di 180°;

- abbassare [I'affilatoio con
cura, la lama si centrera auto-
maticamente tra le due mole;

- spingere la leva e tenerla pre-
muta per 10-15 secondi: affi-
latura e sbavatura della lama
avvengono contemporanea-
mente;

- lasciare la leva di affilatura;

- interrompere la rotazione del
volano;

- solo quando la lama é ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale.

PER IL MODELLO

B116 (Fig. 9)

- eseguire la pulizia della lama
liberandola dai residui di grasso;
- verificare che la protezione
copra debitamente la lama;

- allontanare il piatto porta-
merce dalla lama;

- sollevare la capottina dell’af-
filatoio;

- sollevare [l'affilatoio e ruo-

tarlo di 180° in direzione della
lama;

- abbassare [I'affilatoio con
cura, la lama si centrera auto-
maticamente tra le due mole;

- premere il pulsante (1) per
circa 10-15 secondi e contem-
poraneamente ruotare il vola-
no. Lasciare il pulsante (1), tira-
re la leva (2) per 2-3 secondi e
lasciarla;

- interrompere la rotazione del
volano;

- solo quando la lama é ferma,
riposizionare I'affilatoio nella
sua posizione originale e avvi-
tare il pomello;

- chiudere la capottina.

PER IL MODELLO

L16 (Fig. 10)

- Verificare che la protezione
copra debitamente la lama;

- allentare il pomello di bloc-
caggio dell’affilatoio;

- sollevare I'affilatoio e ruotar-
lo di 180°;

- abbassare [I'affilatoio con
cura, la lama si centrera auto-
maticamente tra le due mole;

- avvitare il pomello;

- girare laleva (B) in senso ora-
rio per circa 10-15 secondi e
contemporaneamente ruotare
il volano;

- girare la leva (B) in senso an-
tiorario per circa 2-3 secondi e
contemporaneamente ruotare
il volano;

- interrompere la rotazione del
volano;

- solo quando la lama é ferma,
rimettere I'affilatoio nella sua
posizione originale.

ATTENZIONE: rischio di

danneggiamento! Non
prolungare  eccessivamente
(non piu di 2-3 secondi) l'ope-
razione di sbavatura per evita-
re di danneggiare la lama.
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Lubrificazione (Fig. 11)

- Versare alcune gocce di olio
sulla barra (1) e nella giunzio-
ne della manopola regolazione
spessore fetta (2);

- versare alcune gocce di olio
nei buchi (3 e 4);

- versare alcune gocce di olio
nella giunzione tra volano e
corpo dell’affettatrice (5);

- azionare brevemente il volano.
Per la lubrificazione usare solo
oli senza acidi (si consiglia olio
di vaselina). Non usare oli ve-
getali.

ASSISTENZA

Non sono forniti pezzi di ri-
cambio all'interno dell'imballo.
Tutte le attivita di riparazione
e sostituzione (quali sostitu-
zione o riparazione di lama,
cinghia, componenti elettrici,
parti strutturali, etc.) devono
essere svolte esclusivamente
da personale autorizzato dal
produttore stesso.

Nel caso fosse necessaria una
riparazione, si raccomanda di
ritornare la macchina al pro-
duttore o ad un Centro Servizi
Autorizzato.

Per informazioni riguardo i
centri servizi, rivolgersi a:
service@berkelinternational.com.

ATTENZIONE! E' ob-

bligatorio sostituire la
lama quando la distanza tra il
filo della lama stessa ed il bor-
do interno della protezione
superai 6 mm.

GARANZIA
E RESPONSABILITA

Il produttore fornisce macchi-
ne con una garanzia di durata
24 mesi, a partire dalla data di
acquisto. La garanzia copre solo
i difetti riscontrati facendone



un uso appropriato e secondo
le condizioni d'uso previste
dal manuale. La garanzia non
copre difetti dovuti a traspor-
to, incompetenza o negligenza
dell'acquirente, installazione
0 posizionamento improprio,
danni da usura, voltaggio su-
periore al 10% del valore no-
minale. Inoltre, la garanzia non
copre componenti intrinseca-
mente soggetti a usura, quali
la lama e le mole dell’affilatoio,
eccetto nel caso di evidente di-
fetto di produzione.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indi-
retta derivante da:

- mancata osservanza delle
istruzioni presenti nel manuale;
- uso non conforme alla nor-
mativa dominante nel paese di
installazione;

- modifiche e/o riparazioni sul-
la macchina non autorizzate;

- uso di accessori e parti di ri-
cambio non originali;

- eventi eccezionali.

Il trasferimento di proprieta
della  macchina, comporta
'immediato sollevamento da
ogni responsabilita da parte
del produttore. La targhetta di
identificazione sulla base della
macchina registra il produtto-
re, la macchina, le informazioni
tecniche.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Capacita di taglio circolare 210 mm 180 mm
Capacita di taglio rettangolare 270x210 mm 210x180 mm
Massimo spessore fetta 1,5 mm 3 mm
Diametrolama 300 mm 285 mm
Peso 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
TN
(G
@“j)
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
| 750 mm 540 mm
Capacita di taglio circolare 210 mm 160 mm
Capacita di taglio rettangolare 260x200 mm 190x150 mm
Massimo spessore fetta 4mm 2 mm
Diametro lama 350 mm 265 mm
Peso 105Kg 60 kg
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VOLANO
B3

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Capacita di taglio circolare 210 mm 215 mm
Capacita di taglio rettangolare 270%x210 mm 280x215 mm
Massimo spessore fetta 1,5 mm 1,5mm
Diametro lama 300 mm 319 mm

Peso 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Capacita di taglio circolare 260 mm
Capacita di taglio rettangolare 290x260 mm
Massimo spessore fetta 4 mm
Diametro lama 370 mm
Peso 80Kg

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche
sono soggette a possibili variazioni.
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GEBRAUCHSANLEITUNG: HANDBETRIEBENE AUFSCHNITTMASCHINE MIT SCHWUNGRAD

MODELLE:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

HAUPTBESTANDTEILE

Auffangteller

Restehalter

Schneidgutpresse

Schneidgutplatte

Schlitten

Schwungradgriff

Schwungrad

Gehdause

Messerschutz

0. Senkrechtlauf der
Schneidgutpresse

11. Hebel fiir schnelle
Bewegung des Obertellers

12. Handrad fir
Vorwartsbewegung des
Obertellers

13. Reglerknopf fur die
schnittdicke

14. Messerabdeckung

15. StltzfulR

16. Messer

17. Schleifvorrichtung

18. Griff anschlagplatte

Model B114Y:

19. Griff anschlagplatte

BOONOUALNR

Abb. 1
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BESCHREIBUNG

Schwungrad-Aufschnittma-
schinen mit kreisrundem Mes-
ser, die ausschlieRlich zum
Aufschneiden von Lebensmit-
teln des Typs und der GroRe
bestimmt sind, die in der vor-
liegenden Anleitung genannt
werden. Die Hauptbestandtei-
le des Gerates werden in Abbil-
dung 1 gezeigt.

SICHERHEIT

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen Geréte erfillen
die europaischen Hygiene- und
Sicherheitsstandards der aktu-
ellen Bestimmungen.

Zu lhrer Sicherheit moéchten
wir Sie bitten, unbedingt die
folgenden Anweisungen zu be-
folgen:

- Bevor Sie das Gerat benut-
zen, lesen Sie aufmerksam alle
Anweisungen;

- Das Produkt ist nicht zum Ge-
brauch durch Kinder geeignet;
- Verwenden Sie das Gerat nur
nach entsprechender Anwei-
sung und wenn Sie sich in
einwandfreiem korperlichem
und geistigem Zustand befin-
den;

- Verwenden Sie das Gerat auf
keinen Fall anders als in der
vorliegenden Anleitung be-
schrieben;

- Installieren Sie das Gerat
in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen im Abschnitt ,In-
stallation®;

- Stellen Sie das Gerét an ei-
nem Ort auf, zu dem Unbefugte
und vor allem Minderjahrige
keinen Zugang haben;

- Seien Sie beim Verwenden
des Gerites stets hochkonzen-
triert und lassen Sie sich nicht
ablenken;

- Gestatten Sie den Gebrau-

ch des Gerdtes niemandem,
der die vorliegende Anleitung
nicht gelesen und/oder ver-
standen hat;

- Tragen Sie bei der Verwen-
dung keine flatternden Klei-
dungsstiicke oder weiten Arm-
el;

- Gestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
auBBer dem Bediener, sich dem
Geréat zu ndhern;

- Die Beschilderung am Gerit
darf nicht entfernt, Gberdeckt
oder verdndert werden und ist
im Falle einer Beschadigung
umgehend zu ersetzen;

- Die Schutzvorrichtung darf
nicht entfernt und die mecha-
nischen Schutzvorrichtungen
dirfen nicht veradndert wer-
den;

- Es durfen ausschlieBlich die
zugelassenen Produkte aufge-
schnitten werden. Versuchen
Sie niemals, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden;

- Halten Sie den Ablagebereich
flir die Aufschnittware, den ge-
samten Bereich um das Gerat
und den FuBboden im Arbei-
tsbereich immer sauber und
trocken;

- Nutzen Sie das Geréat nicht
als Flache zum Abstltzen oder
zum Ablegen von Gegenstand-
en, die nicht fur den Schneide-
vorgang erforderlich sind;

- Benutzen Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn der Ab-
stand zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring des
Messers 6 mm infolge der nor-
malen Abnutzung Ubersteigt.
Wenden Sie sich in diesem Fall
an den Hersteller oder an eine
autorisierte Kundendienststel-
le, um das Messer auswechseln
zu lassen;

- Halten Sie das Gerét bei ei-
nem Defekt, ungewdhnlicher
Funktionsweise, Verdacht
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auf einen Bruch, nicht kor-
rekten Bewegungen oder un-
gewohnlichen Gerauschen
sofort an und fordern Sie den
Eingriff von autorisiertem
Kundendienstpersonal an;

- Tragen Sie bei den Reinigun-
gs- und Wartungsarbeiten
immer schnitt- und rissfeste
Schutzhandschuhe;

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware nur auf der bewe-
glichen Oberplatte ab bzw.
entfernen Sie sie von selbiger,
wenn die Platte vollstandig
zuriickgesetzt ist (weit entfer-
nt vom Messer) und der Schlit-
ten sich vollstandig in Richtung
Bediener befindet;

-Lassen Sie die Platte
wéahrend des Schneidvorgan-
gs ausschlieBlich mithilfe des
Schwungrades gleiten.

- Berlihren Sie das Produkt
wahrend des Schneidvorgangs
nie mit den Handen. Halten Sie
die Hiande immer vom Messer
fern;

- Es ist nicht zulassig, fir das
Aufschneiden andere als die
vom Hersteller fir die Ausstat-
tung der Maschine vorgesehe-
nen Zubehoérteile zu benutzen.
Der Hersteller lehnt jede Ver-
antwortung fiir Schaden ab, die
die Folge von unsachgemifBem
Gebrauch, von durch nicht
autorisiertes Personal ausge-
fiihrten Anderungen und/oder
Reparaturen sowie Gebrauch
von nicht originalen oder nicht
speziell fir das Geratemodell
geeigneten Ersatzteilen sind.

Umgebungsbedingungen  fir
den Betrieb:

- Temperatur: zwischen -5°C
und +40°C

- Max. Feuchtigkeit 95%

NICHT AUFSCHNEIDEN:
- gefrorene Lebensmittel;



- tiefgekihlte Lebensmittel;

- Lebensmittel mit Knochen
(Fleisch und Fisch);

- alle anderen nicht zu Er-
ndhrungszwecken vorgesehe-
nen Produkte.

Restrisiken

Der Schutzring um das Messer
schiitzt den Bediener vor dem
versehentlichen Kontakt mit
dem Messer; trotzdem kann
dieser Schutz die Schneidgefahr
nicht vollstandig beseitigen.

ACHTUNG! Halten Sie

lhre Hande beim Reini-
gen und Schleifen des Messers
unbedingt moglichst weit vom
nicht geschiitzten Bereich
entfernt. Es wird das Tragen
von Schutzhandschuhen emp-
fohlen.

INSTALLATION

Wenn keine Standsaule (optio-
nal) verwendet wird, stellen Sie
das Gerat auf eine gut nivellier-
te, glatte, trockene und dem
Gewicht des Gerates und des
Schneidgutes  angemessene
Flache. Stellen Sie sicher, dass
die Bewegung von Schwungrad
und Schlitten sowie das Auf-
laden des Schneidguts durch
nichts beeintrachtigt werden.
Die empfohlene Hohe der Ar-
beitsfliche betragt ca. 80 cm.
Heben Sie das Gerat vorsichtig
an und setzen Sie die Gummi-
fliBe in die zugehorigen Sitze
des Sockels ein. Bei einigen
Modellen kénnen die vorderen
SthtzfiRBe abmontiert und in
der gewilinschten Position, je
nach Tiefe der Arbeitsflache,
angebracht werden.

Um Transportschiaden zu ver-
meiden, werden einige Model-
le mit separatem, nicht mon-
tiertem Schwungrad geliefert.

Wenn das Schwungrad bei
Lieferung des Gerdtes nicht
montiert ist, gehen Sie wie fol-
gt vor:
- Das Schwungrad auf die Wel-
le setzten und die korrekte Ub-
ereinstimmung der Bohrungen
der Muffe flir Schwungrad und
Welle tiberpriifen (Abb. 3-A).
- Den Konusstift in di Muffe
einsetzen, wobei das spitze
Ende (kleinerer Durchmesser)
zur Muffe hin zeigen muss
(Abb. 3-B).
ACHTUNG! Ist der Sti-
ft korrekt positioniert,
|asst er sich beinahe muhelos
einfligen.
- auf den Stift klopfen, bis er
vollstandig eingeflhrt ist.

BEDIENUNG

- Sicherstellen, dass das Mes-
ser durch den Klingenschutz
gut geschitzt ist:

- Mit dem Klingenschutz-Sper-
rhebel, falls vorhanden (Abb. 4)
- Kontrollieren Sie, dass sich
der Reglerknopf fiir die Starke
in der sicheren Position (Posi-
tion “0”) (13) befindet.

- Betdtigen Sie das Schwun-
grad (7), um den Schlitten (5)
bis an den vorderen Anschlag
(Bediener) zu bewegen;

- Fahren Sie die Schneid-
gutplatte (4) mithilfe des Sch-
nellvorschubsystems (11) oder
des Vorschubsystems der Plat-
te (12) vollstandig zurtick (weg
vom Messer);

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware auf die Schneid-
gutplatte;

- Nach dem model: a) Beide
Griffe der Presse greifen und
gleichzeitig nach unten schie-
ben (10-18), bis das Werkstiick
eingespannt ist; b) den Glei-
thebel der Presse (10) greifen
und bis zum Ende senken, den
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Sperrgriff (18) greifen und auf
das Werkstlick schieben, bis
es eingespannt ist; c) die An-
schlagplatte durch Ausiben
eines gewissen Drucks blockie-
ren (19);
- Die gewtinschte Schnittdicke
vorbereiten, dazu gleichzei-
tig den Griff drehen und die
Starke auswahlen;
- Ndhern Sie die Schneid-
gutplatte (Richtung Messer)
mithilfe des Schnellvorschub-
systems der Platte (11) oder
des Vorschubsystems (12) an;
ACHTUNG! Zwischen
Produkt und Messer 0,5
bis 1 cm Freiraum lassen.
-Den Klingenschutz  auf-
decken, den Sperrhebel, falls
vorhanden, verwenden, oder
den Klingenschutz in Ruhepo-
sition bringen, um das Messer
freizulegen.
ACHTUNG Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, lhre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.
- Betdtigen Sie das Schwun-
grad, indem Sie es im Uhrzei-
gersinn drehen.

ACHTUNG Beschadi-

gungsgefahr! DrehenSie
das Schwungrad des Wagens
nicht in der entgegengesetzten
Richtung; die umgekehrte Ro-
tation des Schwungrads kann
ernsthafte Schiaden am Gerat
verursachen.

- Wahrend der Riickkehr des
Schlittens (in Richtung Bedie-
ner) wird die mechanische Vor-
richtung betatigt, die die Ober-
platte quer in Richtung Messer
bewegt;

- Wenn die Schneidgutplatte
den Anschlag der Bewegung



Richtung Messer erreicht, hal-
ten Sie an und heben Sie die
Anschlagplatte an. Nutzen Sie
das Vorschubsystem oder das
Schnellvorschubsystem  der
Platte, um diese vom Messer
wegzubewegen. Legen Sie das
Produkt wieder auf, blockieren
Sie es erneut mit der Anschla-
gplatte und beginnen Sie wie-
der mit dem Aufschneiden;
- Zum Entnehmen des Werk-
stiicks den gesamten Vorgang
in umgekehrter Reihenfolge
vornehmen.

ACHTUNG Schneidge-

fahr! Nach dem Schnei-
dvorgang den Hebel in entge-
gengesetzter Richtung drehen:
der Schutzring legt sich Gber
das Messer und raumt somit
den Gefahrenzustand aus.

REINIGUNG

Die Maschinen missen nach
dem Gebrauch griindlich gerei-
nigt werden. Nach einem mehr
oder weniger langen Stillstand
missen diese auch vor Ge-
brauch gereinigt werden.
Tragen Sie schnitt- und riss-
feste Schutzhandschuhe und
fihren Sie alle Arbeiten mit
héchster Vorsicht aus.

Reinigungsprodukte:

Verwenden Sie ausschlie3-
lich Wasser und ein weiches
Schwammtuch und bei Bedarf
eine kleine halbsteife Nylon-
blrste fir die Bereiche von
Schneidgut- und Anschlagplat-
te. Reinigen Sie das Gerét nicht
mit Strahlwasser, Dampf oder
ahnlichen Methoden.

AUSEINANDERBAUEN

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer (9) gut
bedeckt;
- Wird

der Schneidschutz

von einer Schraube gehalten,
nehmen Sie diese und den
Schneidschutz ab. Wird der
Schneidschutz nicht von einer
Schraube gehalten, drehen Sie
ihn von rechts nach links, um
ihn zu 6ffnen.

- Entfernen Sie die Schale
(Abb. 5-A);

- Den Griff drehen und die
Anschlagplatte herausziehen
(Abb. 12);

- Die Schneidgutplatte entfer-
nen: a) Ist an der Platte ein
Sperrhebel vorhanden, drehen
Sie diesen gegen den Uhrzei-
gersinn (Abb. 5-B), heben Sie
nur die Platte an und nehmen
Sie sie ab; b) Ist an der Platte
ein Griff vorhanden, schrau-
ben Sie diesen ab, heben Sie
die Platte gemeinsam mit der
Presse an (Abb. 5-C) und neh-
men Sie sie ab; ¢) Sind keine
Sperrvorrichtungen  vorhan-
den, heben Sie die Platte ge-
meinsam mit der Presse an und
nehmen Sie sie ab (Abb. 5-C).

- Die Auffangplatte heraus-
ziehen. Wird die Platte von
zwei seitlichen Stiften verrie-
gelt, missen diese gelockert
werden, bevor Sie die Platte
herausziehen.

ACHTUNG! Bei einigen

Modellen missen Sie die
Schneidgutplatte nach vorne
schieben, bevor Sie sie gemein-
sam mit der Anschlagplatte an-
heben kénnen.

REINIGUNG

- Messer: Driicken Sie einen
feuchten Lappen auf die Ober-
fliche des Messers und bewe-
gen Sie ihn dann langsam von
der Mitte nach auf3en, wie in
der Abbildung gezeigt; gehen
Sie sowohl auf der Seite der
Messerhaube als auch auf
der gegenliberliegende Seite
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vor. Trocknen Sie das Messer
auf dieselbe Weise mit einem
trockenen Tuch ab;
WARNUNG! Schalten
Sie die Aufschnittma-
schine niemals ein, wahrend
Sie das Messer reinigen.
- Sicherheitsring: Verwenden
Sie zum Reinigen des Bereichs
zwischen dem Messer und dem
Sicherheitsring eine kleine hal-
bsteife Nylonblirste;
ACHTUNG Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, lhre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.
- Geratekorpus: Reinigen
Sie den Geratekorpus mit ei-
nem feuchten Lappen oder
Schwamm und spiilen Sie ihn
dann mit warmem Wasser ab.
Sorgfaltig abtrocknen.

ZUSAMMENBAUEN
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer (9) gut
bedeckt;
- Setzen Sie die Wanne wie-
der ein;
- SchlieRRen Sie den Restehalter;
- DrehenSiedas Schwungrad (7)
mithilfe seines Knopfes, um die
bewegliche  Schneidgutplatte
(4) ganz nach vorn (in Richtung
Bediener) zu bewegen;
- Bringen Sie die Schnei-
dgutplatte mit einer sen-
krechten Bewegung von oben
nach unten wieder in ihre An-
fangsposition.
ACHTUNG: Bei einigen
Modellen missen Sie die
Schneidgutplatte nach ihrer
Positionierungin den Schlitten-
tisch drtcken, bis sie einrastet.
Wenn vorhanden, schlieRen Sie
den Hebel oder schrauben Sie
den Knopf auf der Schneidgut-
platte wieder an.



INSTANDHALTUNG

Schleifen des Messers

Wie oft das Messer geschliffen
werden muss, hangt vom Ge-
brauch ab.

ACHTUNG! Scharfes

Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, Ihre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.

Fur den Schleifvorgang befol-
gen Sie die Anweisungen des
jeweiligen Modells:

FUR DIE MODELLE

B2,B3, TRIBUTE (Abb. 6)

- Das Messer bei der Reini-
gung von Fettriickstanden be-
freien

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen

- Kontrollieren Sie die Haube
der Schleifvorrichtung; wenn
sie beweglich ist, heben Sie sie
an.

- Den Verriegelungsknauf (A)
falls vorhanden, lockern.

- Heben Siedie Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie um
180°.

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben positi-
oniert.

- Den Knauf, falls vorhanden,
wieder verriegeln.

- Dricken Sie die Taste (B)
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad. Lassen Sie die
Taste (B) los, driicken Sie die
Taste (C) fiir 2-3 Sekunden, und

lassen Sie sie los.

- Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
spriingliche Position und zie-
hen Sie den Knauf fest.

- SchlieBen Sie die Kappe, falls
vorhanden.

FUR DAS MODELL

P15 (Abb. 7)

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt;

- Lockern Sie den Feststellk-
nauf der Schleifvorrichtung
(A);

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180°;

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

- Ziehen Sie den Knauf wieder
fest;

- Drehen Sie den Hebel ent-
gegen den Uhrzeigersinn fir
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad;

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads;

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.

FUR DAS MODELL

B114 (Abb. 8)

- Das Messer bei der Reinigung
von Fettriickstdnden befreien
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen
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- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180° (ABB)

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert.

- Schieben Sie den Schleifhe-
bel (B) (Abb.) fir etwa 10-15
Sekunden und drehen Sie glei-
chzeitig das Schwungrad.

- Lassen Sie den Schleifhebel
los, driicken Sie die Taste (C)
fur 2-3 Sekunden, und lassen
Sie sie los.

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.

- Schlie3en Sie die Kappe, falls
vorhanden.

FUR DAS MODELL

B116 (Abb. 9)

- Das Messer bei der Reinigung
von Fettriickstanden befreien
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen

- Heben Sie die Kappe der Sch-
leifvorrichtung an.

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180° in Richtung Messer

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert.

- Driicken Sie die Taste (A)
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad. Lassen Sie die Ta-
ste (A) los, ziehen Sie den He-



bel (B) fir 2-3 Sekunden und
lassen Sie ihn los.

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.

- Schlie3en Sie die Kappe.

FUR DAS MODELL

L16 (Abb. 10)

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt;

- Lockern Sie den Feststellk-
nauf der Schleifvorrichtung;

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180°;

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

- Ziehen Sie den Knauf fest;

- Drehen Sie den Hebel im
Uhrzeigersinn fir etwa 10-15
Sekunden lang und drehen Sie
gleichzeitig das Schwungrad,;

- Drehen Sie den Hebel ent-
gegen den Uhrzeigersinn fir
etwa 2-3 Sekunden lang und
drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad;

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads;

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
spriingliche Position.

ACHTUNG: Beschadi-

gungsgefahr! Lassen Sie
sich fir den Vorgang des Ab-
gratens nicht zu viel Zeit (nicht
mehr als 2-3 Sekunden), um
eine Beschiadigung des Mes-
sers zu verhindern.

Schmieren (Abb. 11)

- Geben Sie einige Tropfen Ol
auf die Stange (1) und in die
Dichtung des Reglerknopfes
fur die Scheibendicke (2);

- Geben Sie einige Tropfen Ol
in die Locher (3 und 4);

- Geben Sie einige Tropfen
Ol in die Dichtung zwischen
Schwungrad und Korpus der
Aufschnittmaschine (5);
- Betdtigen Sie kurz
Schwungrad.
Verwenden Sie zum Schmie-
ren nur nicht saure Ole (wir
empfehlen Vaselineodl). Keine
pflanzlichen Ole verwenden.

das

ASSISTENZ

Der Verpackung liegen keine Er-
satzteile bei. Samtliche Repara-
tur- und Austauscharbeiten (wie
Austausch oder Reparatur von
Messer, Riemen, elektrischen
Bauteilen, strukturellen Teilen
usw.) dirfen ausschlieBlich von
Personal durchgefiihrt werden,
dasvom Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforder-
lich sein, bringen Sie das Gerat
moglichst zum Hersteller oder
zu einer autorisierten Kunden-
dienststelle.

Fir Informationen zu Kun-
dendienststellen, wenden Sie
sich an:
service@berkelinternational.com.

ACHTUNG! Das Mes-

ser muss ausgetauscht
werden, wenn der Abstand
zwischen der Messerschnei-
de und dem Innenrand der
Schutzvorrichtung 6 mm
libersteigt.

GARANTIE UND HAFTUNG

Der Hersteller liefert Gerate
mit einer Garantielaufzeit von
24 Monaten ab Kaufdatum.
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Die Garantie deckt einzig De-
fekte ab, wenn das Gerat sach-
gemaB und im Einklang mit den
vorgesehenen Betriebsbedin-
gungen laut Anleitung genutzt
wurde. Die Garantie deckt
keine Mangel oder Schiden
ab, die durch Folgendes verur-
sacht werden: Transport, Unfa-
higkeit oder Fahrlassigkeit des
Kaufers, unsachgemafBe Ins-
tallation oder Positionierung,
Verschlei8, Versorgung mit
einer Spannung, die mehr als
10 % Uber der Nennspannung
liegt. Dartber hinaus gilt die
Garantie nicht ftir VerschleiR-
teile wie das Messer und die
Schleifscheiben der Schleifvor-
richtung, sofern keine offen-
sichtlichen Herstellungsfehler
vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede di-
rekte und indirekte Verant-
wortung ab, die auf Folgendes
zurlickzufiihren ist:

- Nichtbeachtung der Anwei-
sungen der vorliegenden An-
leitung;

- Gebrauch, der nicht den im
Aufstellungsland  geltenden
Normen entspricht;

- nicht autorisierte Anderung-
en und/oder Reparaturen am
Gerat;

- Verwendung nicht originaler
Zubehor- oder Ersatzteile;

- auBBergewohnliche Ereignisse.
Die Ubertragung des Eigen-
tums des Gerdtes entbindet
den Hersteller umgehend von
jeglicher Verantwortung. Das
Typenschild am Geratesockel
weist den Hersteller, den Ge-
ratetyp und die technischen
Informationen aus.



TECHNISCHE DATEN

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 180 mm
Schnittleistung (rechteckig) 270x210 mm 210x180 mm
Max. Schnittstarke 1,5mm 3 mm
Kilngedurchmesser 300 mm 285 mm
Gewicht 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
TI®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 160 mm
Schnittleistung (rechteckig) 260x200 mm 190x150 mm
Manx. Schnittstarke 4 mm 2 mm
Kilngedurchmesser 350 mm 265 mm
Gewicht 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Schnittleistung (rund) 210 mm 215 mm
Schnittleistung (rechteckig) 270%x210 mm 280x215 mm
Max. Schnittstarke 1,5 mm 1,5mm
Kilngedurchmesser 300 mm 319 mm
Gewicht 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Schnittleistung (rund) 260 mm
Schnittleistung (rechteckig) 290x260 mm
Max. Schnittstarke 4 mm
Kilngedurchmesser 370 mm
Gewicht 80 Kg

Anmerkung: Aufgrund der gtéindigen Forschung fiir die Verbesserung unserer Produkte, die
Produktionsvorgabe kénnen Anderungen zeigen.

32



MANUEL D’'INSTRUCTIONS : TRANCHEUSE MANUELLE A VOLANT

MODELES:
B2, B3, Tribute, P15, L16,B114, B114 YATCH, B116

ok wONE

=0 0N

Fig. 1
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12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.

19.

ELEMENTS
PRINCIPAUX

Plateau de récupération
Protege-tranche
Presse-produit

Plateau port-aliment
Chariot

Poignée de manoeuvre
du volant

Volant

Base

Anneau protecteur lame
Glissement vertical
presse-produit

. Levier pour I'avance rapide

du plateau supérieur
Poignée pour I'avance du
plateau supérieur

Poignée de réglage de
I’épaisseur de la tranche
Protection de lame

Pied d’appui

Lame

Aiguisoir

Poignée du presse-aliment

Modéele B114Y:
Poignée du presse-aliment




DESCRIPTION

Trancheuses a volant avec
lame circulaire, concues pour
trancher exclusivement les
produits alimentaires indiqués
dans ce manuel et dans les
limites dimensionnelles pré-
vues. Les parties principales
qui composent la machine sont
illustrées sur la figure 1.

SECURITE

Les machines décrites dans ce
manuel sont conformes aux
standards européens dictés
par les derniéres normes en
vigueur en termes d’hygiene et
de sécurité.

Faire attention aux instruc-
tions suivantes pour votre sé-
curité:

- lire attentivement toutes les
instructions avant d’utiliser la
machine;

- le produit n'est pas indiqué
pour l'utilisation de la part des
enfants;

- utiliser la machine seule-
ment apres s’étre instruit sur
son fonctionnement et si I'on
se trouve dans des conditions
d’aptitude physique et mentale
parfaites;

- ne pas utiliser la machine de
maniére différente que celle
indiquée dans ce manuel;
-installer la machine en
conformité avec les instruc-
tions indiquées dans le para-
graphe «installation»;

- installer la machine dans un
lieu hors de portée de person-
nel étranger aux opérations
relatives a l'utilisation, en par-
ticulier les mineurs;

- utiliser la machine de ma-
niére trés concentrée, sans se
distraire pendant I'utilisation;

- ne pas autoriser l'utilisation
de lamachine a toute personne

nayant pas lu et assimilé plei-
nement ce manuel;

- ne pas porter de vétements
flottants ou avec des manches
ouvertes;

- ne permettre a personne de
s'approcher pendant le fonc-
tionnement de découpe du
produit;

- ne pas retirer, couvrir ou mo-
difier les plaques situées sur
la structure de la machine et,
en cas dendommagement de
celles-ci, les remplacer rapide-
ment;

- ne pas retirer les protections
et ne pas modifier ou exclure
les protections mécaniques;

- trancher uniquement les pro-
duits autorisés, ne pas essayer
de découper des produits in-
terdits;

- maintenir la zone d’appui du
produit découpé, la zone tout
autour de la machine et le sol
au niveau de l'opérateur tou-
jours propres et secs;

-ne pas utiliser la machine
comme surface d’appui et ne
poser aucun objet étranger
aux opérations normales de
découpe;

- ne pas utiliser la trancheuse
lorsqu’a la suite d’'une utilisa-
tion normale, la distance entre
le fil de la lame et l'anneau
pare-lame a dépassé 6 mm,
dans ce cas, contacter le fabri-
cant ou 'un des centres assis-
tances agréés pour changer la
lame;

- arréter immédiatement la
machine et contacter un centre
d’assistance agréé en cas de
dysfonctionnement, de suspi-
cion de casse, de mouvements
incorrects, de bruit insolites,
etc.;

- toujours utiliser des gants de
protection résistant aux cou-
pures et aux lacérations pour
les opérations de nettoyage et
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d’entretien;

- placer et déplacer le produit
a trancher sur le plateau su-
périeur coulissant seulement
avec le plat compléetement
reculé (loin de la lame) et le
chariot totalement vers l'opé-
rateur;

- faire glisser le plat durant les
opérations de découpe seu-
lement et exclusivement au
moyen du volant;

- ne jamais toucher le produit
avec les mains durant la dé-
coupe. Garder les mains tou-
jours éloignées de la lame;

- l'utilisation d’accessoires
pour la découpe qui n'ont pas
été fournis par le fabricant de
la machine n'est pas autorisé.
Le fabriquant décline toute
responsabilité dérivant d’'une
utilisation impropre, de modi-
fications et/ou de réparations
effectuées par l'utilisateur ou
par du personnel non autori-
sé, d’'une utilisation de piéces
de rechange non originales ou
non spécifiques pour le modeéle
de la machine.

Conditions de service am-
biantes:

- Température de -5°C 3+40°C
- Humidité max 95%

NE PAS TRANCHER:

- produits alimentaires congelés;
- produits alimentaires surgelés;
- produits alimentaires avec os
(viandes et poissons);

- tout autre produit non desti-
né aune utilisation alimentaire.

Risques résiduels

Lanneau de protection au-
tour de la lame protege I'opé-
rateur du contact accidentel
avec la lame. Toutefois, afin de
consentir les opérations d’ai-
guisage, la protection n'élimine
pas complétement le risque de



coupure.

ATTENTION!  Durant

les opérations de net-
toyage et d’aiguisage de la
lame, faire extrémement at-
tention a garder les mains le
plus loin possible de la zone
non protégée. Lutilisation
de gants de protection est
conseillée.

INSTALLATION

Si la colonne de support n'est
pas utilisée (en option), ins-
taller la machine sur un plan
bien nivelé, sec et adapté pour
soutenir le poids de la machine,
en plus du produit a trancher.
Vérifier I'absence d’obstacles
empéchant le mouvement du
volant, la course du chariot et
le chargement du produit a
trancher. La hauteur conseillée
du plan de travail est d’environ
80 cm. Soulever attentivement
la machine et insérer les pieds
en caoutchouc dans les sieges
correspondant sur la base.
. Pour certains modéles, les
pieds d’appui avant peuvent
étre dévissés et placés sur la
position désirée en fonction
de la profondeur du plan de
travail.

Pour éviter des endommage-
ments, certains modéles sont
emballés avec le volant a part,
non monté, durant le trans-
port. Suivre ces instructions si
le volant de la machine recue
n'est pas monté :

- insérer le volant sur l'arbre
en vérifiant la juste correspon-
dance des percages manchon
volant-arbre (Fig. 3-A) ;

- insérer dans le manchon la
fiche conique avec I'extrémité
conique (diamétre inférieur)
orientée vers le manchon (Fig.
3-B);

ATTENTION ! Si la fiche
est positionnée correc-
tement, elle s’insérera comple-
tement sans forcer.
- battre la fiche pour l'insérer
complétement.

OPERATION

- Vérifier que la lame est bien
protégée par le pare-lame : en
utilisant le levier de blocage de
protection de lalame, s’il existe
(Fig. 4); contréler que la poi-
gnée de réglage de I'épaisseur
soit en position de sécurité (en
position ‘0’) (13) ;

- En actionnant le volant (7)
placer le chariot (5) totalement
en avant (vers l'opérateur) ;

- reculer complétement (loin
de la lame) le plat porte-ali-
ment (4) en utilisant le levier
pour I'avance rapide du plateau
supérieur (11) ou la poignée
pour l'avance du plateau supé-
rieur (12) ;

- placer le produit a découper
sur le plat porte-aliment;

- selon le modeél : a) Saisir les
deux poignées du presse-ali-
ment (10-18) et les pousser en
méme temps vers le bas jusqu’a
ce que le produit soit bloqué ;
b) saisir le levier de glissement
du presse-aliment (10) , I'abais-
ser jusqu’a la fin du glissement,
saisir la poignée de blocage
(18) et la pousser sur le produit
jusqu’a le bloquer ; c) bloquer
avec le presse-aliment (19) en
exercant une légére pression ;
- préparer [I'épaisseur de la
tranche désirée en tournant le
bouton en méme temps et sé-
lectionner I'épaisseur ;

- approcher le plat porte-ali-
ment (vers la lame) en interve-
nant sur le levier pour I'avance
rapide du plateau supérieur (11)
ou sur la poignée pour l'avance
de plateau supérieur (12) ;
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ATTENTION ! Laisser

un espace compris entre
0,5 et 1 cm entre la lame et le
produit.
- Découvrir la lame de sa pro-
tection, en utilisant le levier de
blocage, s'il existe, ou bien en
déplacant la protection de la
lame sur son emplacement de
repos pour découvrir lalame;

ATTENTION Lame ai-

guisée, danger de coupe
! Quand la lame n'est pas cou-
verte par I'anneau protecteur,
faire extrémement attention a
garder les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée.
- Actionner le volant en le fai-
sant tourner dans le sens ho-
raire;

ATTENTION!  Risque

d’endommagement! Ne
pas tourner le volant du char-
riot dans le sens contraire, la
rotation inverse du volant peut
endommager sérieusement la
machine.
- durant la course de retour
du chariot (vers l'opérateur),
le dispositif mécanique qui fait
avancer le plateau supérieur
vers la lame est actionné en
sens transversal;
- quand le plat porte-aliment
atteint la limite d’avance vers
la lame, s’arréter et soulever le
presse-aliment. En utilisant la
poignée pour l'avance de pla-
teau supérieur ou le levier pour
I'avance rapide, éloigner le pla-
teau de la lame. Replacer le
produit, le bloquer a nouveau
au moyen du presse-aliment et
recommencer a trancher;
- Oter le produit en réalisant
les opérations dans le sens in-
verse

ATTENTION danger de

coupure ! Une fois que
'opération de coupe est ter-
minée, tourner le levier dans le



sens opposé : 'anneau de pro-
tection se superpose a la lame
en éliminant le danger.

NETTOYAGE

Les machines doivent étre
soigneusement nettoyées a la
fin de leur utilisation. Aprés
une période d’inactivité, elles
doivent étre nettoyées avant
d’étre utilisées.

Utiliser des gants de protec-
tion résistant aux coupures et
aux lacérations et effectuer
trés attentivement toutes les
opérations.

Produits pour le nettoyage:
utiliser uniquement de l'eau
avec un torchon doux, spon-
gieux et éventuellement une
brosse a dent en nylon semi-ri-
gide pour les zones du plat
et du presse-aliment. Ne pas
nettoyer la machine avec des
jets d’eau ou de vapeur ou mé-
thodes équivalentes.

DEMONTAGE

- Sassurer que la protection
couvre dament la lame (9) ;

- Si le pare-tranche est tenu
par une vis, dévisser-la et 6ter
le pare-tranche. Si le pare-
tranche n'est pas tenu par une
vis, I'ouvrir en le faisant tour-
ner de droite vers la gauche;

- retirer la cuvette (Fig. 5-A) ;

- Tourner la poignée et retirer
le presse-aliment (Fig. 12);

- Oter le plat porte-aliment : a)
si sur le plat on trouve un levier
de blocage (Fig. 5-B), le tour-
ner dans le sens anti-horaire,
soulever uniquement le plat
et I'enlever ; b) si le plat com-
porte un bouton, il faut le dé-
visser et soulever le plat avec
le presse-aliment (Fig. 5-C) et
I'enlever ; c) s'il n’existe pas de
dispositifs de blocage, soulever

le plat avec le presse-aliment
et I'enlever (Fig. 5-C) ;-

Oter le plat collecteur. Si le plat
est bloqué par deux pivots
latéraux, les desserrer avant
d'6ter le plat.

ATTENTION! Sur cer-

tains modéles, pousser
le plat porte-aliment en avant
avant de la soulever avec le
porte-aliment.

NETTOYAGE
- lame: presser un torchon hu-
mide sur la surface de la lame
et le déplacer lentement du
centre vers l'extérieur, comme
sur la figure, sur le c6té du
couvre-lame et sur le c6té op-
posé. De la méme maniére, sé-
cher en utilisant un chiffon sec.;
ATTENTION! Ne pas ac-
tiver la trancheuse pen-
dant le nettoyage de la lame.
- anneau de sécurité: utiliser
une brosse a dent en nylon se-
mi-rigide pour nettoyer la zone
qui se situe entre la lame et
I'anneau de protection;
ATTENTION! Lame ai-
guisée, danger de coupe
! Quand la lame n'est pas cou-
verte par I'anneau protecteur,
faire extrémement attention a
garder les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée.
- structure machine: nettoyer
la structure de la machine
avec un torchon humide ou
une éponge en rincant avec de
I’eau. Sécher avec soin.

REMONTAGE

- Contréler que la protection
couvre dament la lame (9);

- remettre lacuvette asaplace;
- fermer le pare-tranche;

- en utilisant la poignée du
volant, tourner le volant (7)
pour placer complétement en
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avant (vers l'opérateur) le plat
porte-aliment coulissant (4);

- avec un mouvement vertical
du haut vers le bas, remettre le
plat porte-aliment en position
initiale.

ATTENTION! Sur cer-

tains modeles, aprés
avoir placé le plat porte-ali-
ment, le pousser pour le fixer
sur le support du plat. Fermer
le levier ou serrer la poignée
sur le plat porte-aliment si pré-
sente.

ENTRETIEN

Aiguisage de la lame
Lafréquence et la durée de l'ai-
guisage dépendent de I'utilisa-
tion qui en est faite.

ATTENTION! Lame ai-

guisée, danger de coupe!
Quand la lame n'est pas cou-
verte par I'anneau protecteur,
faire extrémement attention a
garder les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée.

Pour laiguisage de la lame,
suivre les instructions selon le
modele indiqué:

POUR LES MODELES

B2,B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Effectuer le nettoyage de la
lame en éliminant les résidus
de la graisse

- Vérifier que la protection
couvre diment la lame

- Eloigner le plat porte-aliment
delalame

- Contréler le couvercle de
I'aiguisoir : le soulever s’il est
amovible

- Desserrer le pommeau (A) de
blocage, s'il est présent

- Soulever l'aiguisoir et le tour-
ner de 180°



- Baisser attentivement [Iai-
guisoir, la lame se centrera au-
tomatiquement entre les deux
ressorts

- Bloquer le pommeau, s’il est
présent

- Appuyer sur le bouton (B)
pendant environ 10-15 se-
condes et tourner au méme
moment le volant. Lacher le
bouton (B,) appuyer sur le bou-
ton (C) pendant 2-3 secondes
et le relacher.

- Interrompre la rotation du
volant

- Seulement quand la lame est
arrétée, replacer [aiguisoir
dans sa position d'origine et
visser le pommeau.

- Fermer le couvercle si pré-
sent.

POUR LE MODELE

P15 (Fig.7)

- Vérifier que la protection
couvre diment la lame;

- desserrer le pommeau de blo-
cage de l'aiguisoir (A);

- soulever l'aiguisoir et le tour-
ner de 180°;

- baisser attentivement l'aigui-
soir, la lame se centrera auto-
matiquement entre les deux
ressorts;

- bloquer a nouveau le pom-
meau;

- tourner le levier (B) dans
le sens anti-horaire pendant
environ 10-15 secondes et
tourner au méme moment le
volant;

- interrompre la rotation du
volant;

- seulement quand la lame est
arrétée, replacer [aiguisoir
dans sa position d'origine et
visser le pommeau.

POUR LE MODELE

B114 (Fig. 8)

- Effectuer le nettoyage de la
lame en éliminant les résidus

de la graisse

- Vérifier que la protection
couvre diment la lame

- Eloigner le plat porte-aliment
delalame

- Soulever l'aiguisoir et le tour-
ner de 180° (FIG)

- Baisser attentivement lai-
guisoir, la lame se centrera au-
tomatiquement entre les deux
ressorts

- Pousser la poignée d'aigui-
sage (B) pendant environ 10-
15 secondes et tourner au
méme moment le volant.

- Lacher le levier d’aiguisage,
appuyer sur le bouton (C) pen-
dant 2-3 secondes et le rela-
cher.

- Interrompre la rotation du
volant

- Seulement quand la lame est
arrétée, replacer [laiguisoir
dans sa position d'origine et
visser le pommeau.

- Fermer le couvercle si pré-
sent.

POUR LE MODELE

B116 (Fig. 9)

- Effectuer le nettoyage de la
lame en éliminant les résidus
de la graisse

- Vérifier que la protection
couvre diment la lame

- Eloigner le plat porte-aliment
delalame

- Soulever le couvercle de l'ai-
guisoir

- Soulever l'aiguisoir et le tour-
ner de 180° en direction de la
lame

- Baisser attentivement [lai-
guisoir, la lame se centrera au-
tomatiquement entre les deux
ressorts

- Appuyer sur le bouton (A)
pendant environ 10-15 se-
condes et tourner au méme
moment le volant. Lacher le
bouton (A), tirer le levier (B)
pendant 2-3 secondes et le re-
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lacher.

- Interrompre la rotation du
volant

- Seulement quand la lame est
arrétée, replacer [laiguisoir
dans sa position d'origine et
visser le pommeau.

- Fermer le couvercle.

POUR LE MODELE

L16 (Fig. 10)

- Vérifier que la protection
couvre diment la lame;

- desserrer le pommeau de blo-
cage de l'aiguisoir;

- soulever l'aiguisoir et le tour-
ner de 180°;

- baisser attentivement l'aigui-
soir, la lame se centrera auto-
matiquement entre les deux
ressorts;

- visser le pommeau;

- tourner la poignée dans le
sens horaire pendant environ
10-15 secondes et tourner au
méme moment le volant;

- tourner la poignée dans le
sens anti-horaire pendant en-
viron 2-3 secondes et tourner
au méme moment le volant;

- interrompre la rotation du
volant;

- seulement quand la lame est
arrétée, replacer [laiguisoir
dans sa position d’origine.

ATTENTION: risque
d’endommagement! Ne
pas prolonger excessivement
(pas plus de 2-3 secondes)
l'opération d'ébarbage pour
éviter dendommager la lame.

Lubrification (Fig. 11)

- Verser quelques gouttes
d’huile sur la barre (1) et dans
la jonction de la poignée de
réglage de I'épaisseur de la

tranche (2);

- verser quelques gouttes
d’huile dans les trous (3 et 4);

- verser quelques gouttes



d’huile dans la jonction entre
le volant et la structure de la
trancheuse (5);

- actionner briévement le vo-
lant.

Pour la lubrification, utiliser
seulement des huiles sans
acides (on conseille huile de va-
seline). Ne pas utiliser d’huiles
végétales.

ASSISTANCE

Les piéces de rechange ne sont
pas fournies a l'intérieur de
I'emballage. Toutes les activités
deréparation et remplacement
(comme le remplacement ou la
réparation de lame, courroie,
composants électriques, par-
ties structurelles, etc.) doivent
étre effectuées exclusivement
par du personnel autorisé par
le fabricant méme.

Si une réparation est néces-
saire, il est recommandé de
retourner la machine au fabri-
cant ou a un centre d’assistan-
ce agréé.

Pour des informations concer-
nant les centres d’assistance,
contacter le:
service@berkelinternational.com.

ATTENTION! Il est obli-

gatoire de remplacer la
lame quand la distance entre
le fil de la lame et le bord in-
terne de la protection dépasse
6 mm.

GARANTIEET
RESPONSABILITE

La fabricant fournit les ma-
chines avec une garantie de 24
mois, a partir de ladate d’achat.
La garantie couvre seulement
les défauts rencontrés durant
une utilisation appropriée de la
machine et conformément aux
conditions d’utilisation pré-

vues par le manuel. La garantie
ne couvre pas les défauts liés
au transport, incompétence ou
négligence de l'acheteur, ins-
tallation ou mauvais position-
nement, dommages par usure,
tension supérieure a 10% de
la valeur nominale. De plus,
la garantie ne couvre pas les
composants intrinséquement
sujets a 'usure, comme la lame
et les ressorts de laiguisoir,
exception faite pour un défaut
évident de fabrication.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant de:

- manque d'observation des
instructions présentes dans le
manuel;

- utilisation non conforme aux
normes spécifiques en vigueur
dans le pays d’installation;

- modifications et/ou répa-
rations non autorisées effec-
tuées sur la machine;

- utilisation d’accessoires et de
pieces de rechange non origi-
nales;

- événements exceptionnels.
Le transfert de propriété de la
machine comporte I'annulation
immédiate de toute responsa-
bilité de la part du fabricant. La
plaque d’identification sur la
base de la machine enregistre
le fabricant, la machine, les in-
formations techniques.
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DONNEES TECHNIQUES

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Capacité de découpe circulaire 210 mm 180 mm
Capacité de découpe rectangulaire 270x210 mm 210x180 mm
Capacité max. de coupe 1,5 mm 3 mm
Diamétre Lame 300 mm 285 mm
Poids 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
L[®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Capacité de découpe circulaire 210 mm 160 mm
Capacité de découpe rectangulaire 260x200 mm 190x150 mm
Capacité max. de coupe 4mm 2 mm
Diameétre Lame 350 mm 265 mm
Poids 105 Kg 60kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Capacité de découpe circulaire 210 mm 215 mm

Capacité de découpe rectangulaire 270x210 mm 280x215 mm
Capacité max. de coupe 1,5mm 1,5mm
Diameétre Lame 300 mm 319 mm

Poids 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

o TR
A 260 mm
B 290 mm
Cc 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Capacité de découpe circulaire 260 mm
Capacité de découpe rectangulaire 290x260 mm
Capacité max. de coupe 4 mm
Diamétre Lame 370 mm
Poids 80Kg

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications
techniques sont sujettes a des possibles variations.
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NAVOD K POUZITi: MANUAL KRAJECE SE SETRVACNIKEM

MODELY:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

N

SPXINOUHAWN =

Obr. 2
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13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

ASTI STROJE

Sbérnd deska

Kryt platka

Pritlacny prvek

Nosné deska

Suport

Manipula¢ni rukojet kotouce
Kotou¢

Zékladna

Kryt noze

Svisly posun pfitlacného
prvku

. Packa pro rychly posun horni

desky

Kolec¢ko pro posun horni
desky

Regulace tloustky platku
Kryt noze

Opérna nozka

NGz

Brousek

Rukojet pfitla¢ného prvku

Model B114Y:
Rukojet pfitla¢ného prvku




POPIS

Manualni krdje¢ se setrvacni-
kem vybaveny kotoucovou ce-
peli, vhodny pouze pro krajeni
potravinarskych produktl jed-
notlivych typd v rdmci rozméro-
vych moznosti uvedenych v této
priru¢ce. Hlavni ¢asti, z nichz se
stroj sklada, jsou zndzornény na
obrazku 1.

BEZPECNOST

Stroje popsané v tomto navodu
jsou v souladu s nejnovéjSimi
evropskymi hygienickymi a bez-
pecnostnimi normami.

Vénujte pozornost nasledujicim
zakladnim bezpecnostnim opat-
fenim:

-pred pouzitim si
vsechny pokyny;

- tento produkt neni urcen k po-
uzivani détmi;

- s pfistrojem pracujte pouze za
predpokladu dukladného pro-
Skoleni a v perfektni psychické i
fyzické kondici;

- nepouzivejte krajec jinym zpQ-
sobem, nez je uvedeno v tomto
navodu;

- pouzivejte krdjec pouze v plné
strukturdlni, mechanické a sys-
témové efektivité.

- zafizeni instalujte v souladu s
pokyny uvedenymi v kapitole
JInstalace”;

- zafizeni instalujte na misté
mimo dosah nepovolanych
0sob, zejména mimo dosah déti
a mladistvych;

- béhem pouzivani zlstarite vy-
soce koncentrovani a vyvarujte
se rozptylovani;

- nenechte krajec¢ pouzivat dal-
i osoby, které si nenastudovali
obsah této prirucky;

-béhem krajeni nenoste volné
obleceni nebo oblec¢eni s volny-
mi rukavy;

- nedovolte nikomu dalS$imu,

prectéte

kromé obsluhy, ptiblizit se k pfi-
stroji béhem procesu krajeni;

- neodstraniujte, nezakryvejte
ani neupravujte znacky umisté-
né na téle pfistroje a v pfipadé
jejich poskozeni je neprodlené
vymeénte;

- neodstranujte, neupravujte ani
neobchazejte zadnd mechanic-
ka ochranna zafizeni;

- krdjejte pouze povolené pro-
dukty, nepokousejte porezani
na zakazanych typech produkt(;
- kraje¢, okolni pracovni plochu
i podlahu udrzujte vzdy v Cistoté
a suchu;

- krdje¢ nepouzivejte jako od-
klddaci plochu a nepokladej-
te na néj zadné jiné objekty
nez potraviny, které je potreba
nakrajet;

- nepouzivejte kraje¢, presahu-
je-li v dlsledku bézného opotie-
beni vzdalenost mezi okrajem
cepele a ochrannym krouzkem
Cepele 6mm. V tomto pfipadé
kontaktujte vyrobce nebo jed-
noho z autorizovanych servis-
nich center pro vyménu cepele;
-v piipadé poskozeni, abnor-
malniho provozu, podezieni na
poruchu, nespravného pohybu
nebo neobvyklych zvukd, oka-
mzité zastavte stroj;

- béhem ¢isténi a udrzby pouzi-
vejte ochranné rukavice;

- pokladejte a odebirejte pro-
dukty, které maji byt nakrajeny,
pouze na posuvnou desku s vo-
zikem zcela stazenym a polozte
ochranu ¢epele do bezpecné
polohy;

-k rozhybéni desky pouzivejte
béhem krajeni pouze setrvacnik;
- béhem kréjeni nikdy nepokla-
dejte ruce na krajené potraviny.
Vzdy drzte ruce co nejdéale od
Cepele;

- pouzivani krdjiciho pfislusen-
stvi, které nebylo dodané vy-
robcem spolu s pfistrojem, je
zakazano.
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Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost vychazejici z ne-
spravného pouzivani, Uprav a/
nebo oprav provadénych uzi-
vatelem nebo neopravnénou
osobou, pouziti nahradnich dild,
které nejsou originalni nebo ne-
jsou specifické pro dany model
stroje.

Podminky pouzivani:
- Teplota od -5°C do +40°C
- Maximalni vihkost 95%

NEKRAJEJTE:

- zmrzlé potravinarské produkty;
- potravinaiské produkty s kosti;
- zeleninu obecné;

- jakykoliv jiny vyrobek, ktery
neni uréen pro pouziti v potra-
vinach.

Zbyla rizika

Ackoliv bezpecnostni krouzek
kolem ostfi chrani obsluhu pred
ndhodnym kontaktem s cepeli,
aby bylo mozné dalsi brouseni
Cepele, nemusi ochrana v oblas-
ti ostfeni zcela eliminovat riziko
pofezani.

POZOR: béhem cisténi a

brouseni cepele vénuj-
te zvysenou pozornost, aby
se Vase ruce drzely co nejdale
od nechranéné oblasti. Do-
porucujeme pouzit ochranné
rukavice.

INSTALACE KRAJECE

Pristroj instalujte na rovny, hlad-
ky a suchy povrch vhodny pro
udrzeni hmotnosti pfistroje
vc.vahy krajenych produktd. Do-
porucena vyska pracovni plochy
je cca 80 cm. Opatrné nadzved-
néte pfistroj a vlozte vsechny
nozicky do pfislusnych otvorl v
zakladné. U nékterych modeld
Ize predni opérné nozky odsrou-
bovat a umistit do pozadované



polohy v Zzévislosti na hloubce
pracovni plochy.
Aby nedoslo k poskozeni, nékte-
ré modely jsou béhem prepravy
zabalené s nenamontovanym
kotoucem zvlast.
Neni-li kotou¢ obdrzeného stro-
je namontovan, postupujte pod-
le pokyn:
- vlozte kotou¢ na hiidel a zkon-
trolujte, zda odpovidaji otvory
objimka kotouce - hridel (Obr.
3-A)
- vlozte do objimky kénicky ko-
lik se zizenym koncem (mensi
prdmér) orientovanym smérem
k objimce (Obr. 3-B)
POZOR! Pokud je kolik
umistén spravné, zasune
se témér bez pouziti sily.
- pro uplné vsunuti kolik zatlu-
Cte.

POUZiVANI

- Zkontrolujte, zda je nGz dobie
chranén krytem noze: s pou-
zitim blokovaci packy chrani-
¢e noze, je-li soucasti pfistroje
(obr.4); ujisténim se o tom, ze
je rukojet na regulaci tloustky v
bezpecnostni poloze (v poloze
"0") (13).

- Pouzijte rukojet setrva¢niku,
otocte setrvacnikem (7) tak, aby
se vozik (5) zcela presunul vpred
(smérem k obsluze);

- Krdjeci desku (4) zajistéte (od
Cepele) pouzitim rychlostni za-
lohy zafizeni desky (11) nebo
zdlohou mechaniky desky (12);
- Potravinu k nakrajeni umistéte
na krajeci desku;

-v zavislosti na modelu: a)
uchopte obé rukojeti (18) pfi-
tlacného prvku (10)a soucasné
na né tla¢te smérem dold, dokud
nedojde k zablokovani vyrobku;
b) uchopte posuvnou packu
pritla¢ného prvku (10), spustte
ji do konec¢né polohy posuvu,
uchopte blokovaci rukojet (18)

a zatlacte ji na vyrobek tak, aby
se zablokoval; c) zablokujte jej
pomoci ptitla¢ného prvku vyvi-
nutim mirného tlaku (19);
- nastavte pozadovanou tloust-
ku platku soucasnym otocenim
rukojeti a zvolte tloustku;
- Prisunte posouvaci desku s po-
travinou (smérem k cepeli), po-
uzijte rychlostni zdlohu zafizeni
desky (11) nebo zalohu mecha-
niky desky (12);

POZOR! Nechte mezi no-

Zem a vyrobkem mezeru
0,5az1cm.
- Odstranite kryt noze s pouzitim
blokovaci packy, je-li ji pfistroj
vybaven, nebo uvedenim krytu
noze do klidové polohy

POZOR Ostry niiz, ne-

bezpedi porezani! Pokud
ndz neni chranén krytem, velmi
pozorné dbejte toho, abyste
udrzovali ruce co moznd nejdale
od nechranéného prostoru.
- Uvedte kotou¢ do chodu jeho
otocenim ve sméru hodinovych
rucic¢ek;

POZOR! Nikdy setrva¢nik

neotdlejte  protisméru
hodinovych rucicek, opacny
chod setrva¢niku mdze vazné
poskodit pfistroj.
- Pfi zpétném pohybu (sméfem
k obsluze) se posuvna deska
automaticky posune smérem k
Cepeli;
-jakmile posuvnd deska do-
sahne limitu v posunu smérem
k cepeli, zanechte krdjeni a
zvednéte horni svorky. Pouzijte
rychlostni zélohu zatizeni desky
nebo zdlohu mechaniky desky k
odtazeni posuvné desky od ce-
pele. Pfemistéte produkt, znovu
uzamknéte horni svorkou a zno-
vu zac¢néte krajet;
- Odstrante vyrobek provede-
nim pfislusnych dkond v opac-
ném sledu

POZOR, nebezpedi po-

fezani! Po dokonc¢eni kra-

45

jeni otocte packou v opac¢ném
sméru: ochranny krouzek pre-
kryje nliz, ¢imz dojde k odstra-
néni rizika porezani.

CISTENI

Po ukonceni pouzivani pfistroji
je tfeba je peclivé vycistit. Pri-
stroj cistéte vzdy pred pouzitim
po dlouhé dobé necinnosti. Po-
uzivejte ochranné rukavice proti
pofezani, odolné protrzeni, a
veskeré operace provadéjte s
velkou opatrnosti.

Cistici produkty:

pouzivejte pouze vodu a biolo-
gicky odbouratelny jemny cistici
prostfedek, mékky hadiik nebo
houbi¢ku a polotuhy nylonovy
karta¢ na ostré oblasti desky a
drzék vyrobku. Pfistroj nemyjte
proudem vody, parou nebo po-
dobnymi metodami.

DEMONTAZ

- Zkontrolujte, zda ochrana ce-
pele fadné zakryva ostii (9);

- Pokud je kryt platkG upevnén
Sroubem, uvolnéte ho a kryt od-
stranite. Pokud kryt platk( neni
upevnén sroubem, oteviete ho
jeho otocenim zprava doleva;

- Odstrante tacek pro prebytky
(Obr. 5-A);

- otocte rukojeti a sejméte pfi-
tlacny prvek (Obr. 12);

- Odstrante nosnou desku: a)
pokud se na desce nachazi blo-
kovaci packa (Obr. 5-B), otocte ji
proti sméru hodinovych rucicek,
zvednéte desku a odstrante ji; b)
pokud je deska vybavena ruko-
jeti, odsroubujte ji a zvednéte
desku spolu s pfitlacnym prv-
kem (obr. 5-C) a odstrante ho;
c) pokud pfistroj neni vybaven
blokovacimi prostfedky, zved-
néte desku spolu s pfitlacnym
prvek a odstrante ji (Obr. 5-C)

- Vyjméte sbérnou desku. Pokud



je deska zablokovana dvéma
bo¢nimi cepy, pred vyjmutim
desky je nejdfive uvolnéte.

POZOR u nékterych mo-

dell zatlacte desku vpred
pred jejim nadzvednutim nad-
zvedavanim vrchnim upinacim
ramenem.

CISTENI
- Cepel: stisknéte vlhky hadfik
na povrchu cepele a pomalu
otrete ze stfedu smérem ven ke
strané krytu ostfi a na opacnou
stranu. Stejnym zpGsobem osus-
te suchym hadfikem;

POZOR! Nikdy v prabéhu

¢isténi ¢epele nespoustéj-
te setrvacnik.
- Bezpecnosti krouzek: pouzijte
jemny kartac¢ k ocisténi prosto-
ru mezi ¢epeli a bezpec¢nostnim
krouzkem;

POZOR Ostry niiz, ne-

bezpedi porezani! Pokud
nGz neni chranén krytem, velmi
pozorné dbejte toho, abyste
udrzovali ruce co moznd nejdale
od nechranéného prostoru.

-Télo stroje: pouzijte vlhky
hadiik nebo houbu. Peclivé
osuste.

SMONTOVANI

- Zkontrolujte, zda ochrana ce-
pele fadné zakryva ostfi (9);

- Polozte tacek pro prebytky do
jeho specifické pozice;

- Uzavrete deflektor krajent;

- Pouzitim rukojeti setrva¢niku
otocte setrvacnik (7) tak, aby
se posuvna deska pohla zcela
vpred (smérem k uzivateli) (4);

- Vertikalnim pohybem od vr-
chu doll umistéte desku do jeji
pozice.

POZOR! u nékterych mo-
delli je nutné po vlozeni
posuvné desky ji zatlacit vpred,
aby se zajistila bezpecna prepra-

va. Je-liji pfistroj vybaven, zavie-
te packu nebo utahnéte rukojet
na nosné desce.

UDRZBA

Brouseni ¢epele

Frekvence a trvani ostieni zalezi
na uzivani stroje.

Pfi brouseni postupujte podle
pokyn v zavislosti na modelu:

MODEL

B2, B3, TRIBUTE (Obr. 6)

- Vycistéte n0z a odstrante z néj
zbytky tuku

- Zkontrolujte, zda kryt patfi¢né
pokryva ntz

- Posunte nosnou desku od
noze

- Zkontrolujte kryt brousku: po-
kud je odstranitelny, zvednéte
ho

- Je-li jim stroj vybaven, uvolné-
te blokovaci kolecko (A)

- Zvednéte brousek a otocte jim
0180°

- Opatrné brousek spustte, nliz
se automaticky vycentruje mezi
dvéma pruzinami

- Je-li jim stroj vybaven, opétov-
né krouzek zablokujte

- Stisknéte tlacitko (B) na cca
10-15 vtefin a zaroven otocte
kotouc¢em. Uvolnéte tlacitko (B),
stisknéte na 2 - 3 vtefiny tlacitko
(C) a poté ho uvolnéte.

- Preruste rotaci kotouce

-Az kdyz se kotouc zastavil,
brousek umistéte do plvodni
polohy a zatdhnéte kolecko

- Zaviete kryt, je-li jim pfistroj
vybaven.

MODEL
P15 (Obr. 7)
- zkontrolujte, zda ochrana ce-
pele fadné zakryva ostfi;
-uvolnéte knoflik zamykani
brousku (A);
- nadzvednéte brousek a otocte
0 180°%
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- opatrné brousek snizte; ¢epel
se automaticky vycentruje mezi
dva brusné kotouce;

- znovu uzamknéte;

- zatahnéte packu (B) ve sméru
hodinovych ruci¢ek na cca 10-
15 vtefin a zérover otacejte se-
trva¢nikem;

- prestante otacet setrvacnikem;
-jakmile je cepel upevnéna,
vratte brousek do jeho plvodni
pozice a uzamknéte knoflik.

MODEL

B114 (Obr. 8)

- Vycistéte n(iz a odstrarite z néj
zbytky tuku

- Zkontrolujte, zda kryt patfi¢né
pokryva ndz

-Posurite nosnou desku od
noze

- Zvednéte brousek a otocte jim
0 180° (OBR)

- Opatrné brousek spustte, niiz
se automaticky vycentruje mezi
dvéma pruzinami

- Potlacte na packu brouseni (B)
(obr.) na cca 10 - 15 vtefin a zaro-
ven otocte kotoucem.
-Uvolnéte packu brouseni,
stisknéte na 2 - 3 vtefiny tlacitko
(C) a poté ho uvolnéte.

- Pferuste rotaci kotouce

-Az kdyz se kotouc zastavil,
brousek umistéte do plvodni
polohy a zatahnéte kolecko

- Zaviete kryt, je-li jim pfistroj
vybaven.

MODEL

B116 (Obr. 9)

- Vycistéte n(iz a odstrarite z néj
zbytky tuku

- Zkontrolujte, zda kryt patfi¢né
pokryva ndz

-Posunte nosnou desku od
noze

- Zvednéte kryt brousku

- Zvednéte brousek a otocte jim
0 180° ve sméru noze

- Opatrné brousek spustte, ntiz
se automaticky vycentruje mezi



dvéma pruzinami

- Stisknéte tlac¢itko (A) na cca
10 - 15 vtefin a soucasné otocte
kotouc¢em. Uvolnéte tlac¢itko (A),
potdhnéte na 2 - 3 vtefiny za
packu (B) a poté ji uvolnéte.

- Preruste rotaci kotouce

-Az kdyz se kotouc zastavil,
brousek umistéte do plvodni
polohy a zatdhnéte kolecko

- Zaviete kryt .

MODEL

L16 (Obr. 10)

- zkontrolujte, zda ochrana ce-
pele fadné zakryva ostfi;
-uvolnéte knoflik zamykani
brousku;

- nadzvednéte brousek a otocte
0 180°%

- opatrné brousek snizte; cepel
se automaticky vycentruje mezi
dva brusné kotouce;

- znovu uzamknéte;

- zatahnéte packu ve sméru ho-
dinovych ruci¢ek na cca 10-15
vtefin a zaroven otacejte setr-
vaénikem;

- otocte packu proti sméru ho-
dinovych rucicek na cca 2-3
vtefiny a zaroven otacejte setr-
va¢nikem;

- prestante otacet setrvacnikem;
-jakmile je cepel upevnéng,
vratte brousek do jeho plvodni
pozice.

POZOR! Neprodluzujte

zbytecné (déle nez 2-3
vtefiny) proces odstranovani
otfepl, aby se zabranilo posko-
zeni Cepele.

MAZANI (Obr. 11)

- Nakapejte par kapek oleje do
spoje tycky (1) a knofliku pro re-
gulaci sily platku (2);

- nakapejte par kapek oleje do
otvord (3 a 4);

- nakapejte par kapek oleje na
spoj setrvac¢niku do konstrukce

(5);

- kratce aktivujte setrvacnik.

Pro mazani pouzivejte pouze oleje
bez kyselin (doporucujeme vazeli-
na). NepouZzivejte rostlinny olej.

SERVIS

Uvniti pfistroje se nenachazi
zadné uzivatelsky opravitelné
soucasti. Vyrobek svérte kvalifi-
kovanym pracovnikdim. Veskeré
opravy a vymény (jako napfiklad
vyména cepele, opravy kon-
struk¢nich dilG, opravy a/nebo
opétovné umisténi komponen-
th apod.) musi byt provedeny
osobou povéfenou vyhradné
vyrobcem.

Pokud je potfeba provést servis,
muzete kraje¢ vratit vyrobci
nebo ho predat jednomu s auto-
rizovanych servisnich center. Pro
informace o servisu nas kontak-
tujte na:
service@berkelinternational.com.

POZOR! Vyména cepele

je povinna, presahuje-li
vzdalenost mezi okrajem ce-
pele a vnitinim okrajem krytu
6 mm.

ZARUKA A ODPOVEDNOST

Vyrobce dodava pfristroj s ome-
zenou zarukou 24 mésict od
data ndkupu. Zaruka se vztahuje
pouze na zdvady vzniklé za pod-
minek uréeného pouziti, béhem
spravné manipulace. Zaruka se
nevztahuje na vady vzniklé zp(-
sobem dopravy, nedbalosti ku-
pujiciho, nespravnou instalaci,
neopravnénymi zasahy nebo v
pfipadé pfirozeného opotiebeni
nebo pfi kolisani napéti vyssim
nez 10% jmenovité hodnoty.
Kromé toho se zaruka nevztahu-
je na komponenty podléhajici
opotiebeni, jako jsou napfriklad
Cepele a brousky s vyjimkou
zjevné vyrobni vady.
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Vyrobce odmitad jakoukoliv pii-
mou i nepfimou odpovédnost
vyplyvajici z:

-nedodrzeni pokynl uvede-
nych v tomto nédvodu k obsluze;
- pouzivani, které neniv souladu
se specifickymi predpisy zemé
instalace;

- neautorizované modifikace a/
nebo opravy provadéné na pfi-
stroji;

- pouziti neorigindlniho pfislu-
senstvi a nahradnich dild;

- mimofadnych udalosti.

Pfevod vlastnictvi pfistroje au-
tomaticky zbavuje vyrobce od-
povédnosti za pfislusny pfistroj.
Identifikacni stitek zespodu des-
ky oznacuje vyrobce, pfistroj a
technické informace.



PODROBNE TECHNICKE UDAJE

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Viykon pfi kruhovém fezani 210 mm 180 mm
Viykon pfi obdélnikovém fezani 270x210 mm 210x180 mm
Maximalni tloustka platku 1,5 mm 3mm
Primér noze 300 mm 285 mm
Hmotnost 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
T
I {&
:O=j)
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
| 750 mm 540 mm
Viykon pfi kruhovém fezani 210 mm 160 mm
Viykon pfi obdélnikovém fezani 260x200 mm 190x150 mm
Maximalni tloustka platku 4 mm 2 mm
Primér noze 350 mm 265 mm
Hmotnost 105 Kg 60 kg
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A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Viykon pfi kruhovém fezani 210 mm 215 mm

Viykon pfi obdélnikovém fezani 270x210 mm 280x215 mm
Maximalni tloustka platku 1,5 mm 1,5 mm

Primér noze 300 mm 319 mm
Hmotnost 46 Kg 55kg

50




VOLANO
B116

i
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Viykon pfi kruhovém fezani 260 mm
Vykon pfi obdéInikovém fezani 290x260 mm
Maximalni tloustka platku 4 mm
Prdmér noze 370 mm
Hmotnost 80Kg

Poznamka: V dusledku neustalého vyzkumu neustale zlepsovat nase vyrobky, technické specifikace jsou
pfedmétem moznych variaci.
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BETJENINGSVEJLEDNING MANUEL SLICER MED HANDHJUL

MODELLER:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

=

PE0ONOUAWN

Fig. 1
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13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

MASKINDELE

Nedfaldsplade til afskarne
skiver

Skivefgring

Pigplade

Plade til produkt

Slaede

Mangvrehandtag handhjul
Handhjul

Base

Klingeafskaermning
Lodret karsel pigplade
Handtag til hurtig kersel for
plade

Handhjul til fremkearsel af
plade

Regulering af skivetykkelse
Klingeafskaermning
Stattefod

Klinge

Slibeanordning

Handtag pa pigplade

Modeller B114Y:
Handtag pa pigplade




BESKRIVELSE

Slicere med rund klinge, de-
signede til udskeering af fg-
devarer af den type og med
de starrelser, som er anfart i
denne betjeningsvejledning.
Maskinens vigtigste dele er il-
lustreretifigur 1.

SIKKERHED

Maskinerne, som er beskrevet
i denne betjeningsvejledning
opfylder kravene i de europaee-
iske standarder til hygiejne og
sikkerhed i henhold til de sene-
ste forordninger.

Af hensyn til din sikkerhed, bgr
du fglge disse anvisninger:

- Laes ngje alle instruktioner,
for du tager maskinen i brug;

- Produktet er ikke beregnet til
brug af bgrn;

- Brug kun maskinen, hvis du
har tilstreekkelig uddannelse
og er i perfekt psyko-fysisk til-
stand;

- Brug aldrig maskinen pa an-
dre mader end som anvist i
denne betjeningsvejledning;

- Installér maskinen i overens-
stemmelse med instruktioner-
ne i afsnittet "Installation”;

- Installér maskinen pa et sted,
som er uden for andet per-
sonales raekkevidde, der ikke
benytter maskinen, navnlig
mindrearige;

- Vaer koncentreret, nar du
benytter maskinen, og sgrg for
ikke at blive distraheret under
brug;

- Lad ikke personale, som ikke
har laest og forstaet indholdet
i denne betjeningsvejledning,
benytte maskinen;

- Baer ikke Igstsiddende tgj el-
ler med dbne manchetter;

- Tillad aldrig, at andre end
operatgren naermer sig maski-
nen, mens produktet skaeres;

- Fjern, tildaek eller manipuler
aldrig med skiltene pa maski-
nen, og sgrg for, at de om-
gaende bliver udskiftet, hvis de
er defekte;

- Fjern aldrig  beskyttelse-
sveern, og manipuler eller til-
sidesaet aldrig de mekaniske
eller elektriske sikkerhedsa-
nordninger;

- Skeer kun de tilladte pro-
dukter; forsgg aldrig at skaere
i produkter, som ikke er tilladt;
- Hold altid omradet, hvor det
afskarne produkt leegges ned,
hele omradet omkring maski-
nen og gulvet rent og tart;

- Brug ikke maskinen som
statte, og leeg aldrig genstande
pa maskinen, som ikke anven-
des til skeeringen;

- Brugikke sliceren, nar afstan-
den mellem klingens kant og
ringen pa klingens sikkerhed-
sveern er mere end 6 mm. Hvis
dette er tilfeeldet skal produ-
centen eller et af de autorise-
rede servicecentre tilkaldes
for at udskifte klingen;

- Stop omgaende maskinen i
tilfeelde af fejlfunktioner, mi-
stanke om defekter, forkerte
beveegelser, usaedvanlige lyde
osv;

- Benyt altid snitresistente
handsker til renggring og vedli-
geholdelse;

- leg og fjern kun produktet,
som skal snittes, fra slaedens
plade, nar den er trukket helt
tilbage (langt vaek fra klingen)
mod operatgren;

- brug kun handhjulet til at be-
vaege sleeden frem og tilbage,
nar der snittes;

- Rer aldrig ved produktet med
haenderne, nar der snittes.
Hold altid heenderne langt vaek
fraklingen;

- Det er ikke tilladt bruge an-
det tilbehgr til sliceren end
det, som er leveret af maski-
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nens producent sammen med
maskinen.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for skader, der op-
star som fglge af forkert brug,
andringer og/eller reparati-
oner udfgrt af brugeren eller
uautoriseret personale, bru-
gen af ikke-originale reservele
eller dele, som ikke er specifik-
ke for den pageeldende model.

Kan anvendes i omgivelser
med:

- Temperaturer fra
+40°C

- Luftfugtighed maks. 95%

-5 ° C il

SNIT ALDRIG:

- dybfrosne fgdevarer;

- frosne fgdevarer;

- fedevarer med knogler (kad
og fisk);

- ethvert andet produkt, som
ikke er fgdevarer.

Resterenderrisici

Ringen omkring klingen be-
skytter operatgren mod tilfzel-
dig kontakt med klingen. Dette
eliminerer dog ikke helt risiko-
en for skeering.

ADVARSEL! Nar klingen

gores rent og slibes, er
det ngdvendigt at veere meget
forsigtig og holde handerne
sa langt som muligt borte fra
omradet, som ikke er beskyt-
tet. Det anbefales at bruge be-
skyttelseshandsker.

INSTALLATION

Hvis stgttesgjlen (ekstraud-
styr) ikke anvendes, skal ma-
skinen installeres pa en plan
og glat overflade, tar og egnet
til at baere vaegten af selve ma-
skinen samt fadevarerne, som
skal snittes. Kontrollér, at der
ikke er forhindringer for hand-



hjulets bevaegelse og placerin-
gen af produkterne, som skal
snittes, pa sleeden. Arbejdsfla-
dens anbefalede hgjde er pa ca.
80 cm. Laft forsigtigt maskinen
ud, og saet gummifgdderne pa
deres pladser i maskinens base.
Det er muligt pa visse model-
ler at lgsne stgttefgddernes
skruer, og at anbringe dem i
den gnskede position, afhaeng-
igt af arbejdsfladens dybde.
For at undgd skader under
transport, emballeres visse
modeller med handhjulet ad-
skilt og ikke monteret. Hvis
handhjulet ikke er monteret
pa maskinen, som leveres, er
fremgangsmaden fglgende:
- anbring handhjulet pa akslen
og kontrollér, at hullerne pa
muffen og handhjulets aksel
flugter (Fig. 3-A)
- iseet den koniske stift i muf-
fen, med den spidse ende (min-
dre diameter), der vender mod
selve muffen (Fig. 3-B)
ADVARSEL! Hvis sti-
ften er korrekt placeret,
treenger den naesten helt ind,
uden at forcere.
- sla pa stiften for at fgre den
heltind.

BRUG AF MASKINEN

- Kontrollér, at klingeafskaerm-
ningen beskytter klingen pa
korrekt made: ved brug af as-
ehandtaget til beskyttelse af
klingen, hvis relevant (Fig. 4);
kontrollér, at handtaget, som
regulerer skivetykkelsen er i
sikkerhedsposition  (position
“0") (13);

- Drej handhjulet (7), og kar
sleeden (5) helt tilbage (mod
operatgren);

- treek pladen til produkterne
(4) helt tilbage (vaek fra klin-
gen) ved hjzlp af anordningen
til hurtig bevaegelse (11), eller

med anordningen, som bevaeg-
er pladen (12);
- ifalge modellen: a)Tag fat
pa begge pigpladens (10-18)
handtag og tryk dem samti-
dig nedad, for at blokere pro-
duktet; b) Tag fat pa pigpladens
kgrselsstang (10), saenk den til
endestop, tag fat pa lasehandt-
aget (18) og tryk det pa pro-
duktet til det er blokeret; c)
las med pigpladen, som holder
produktet fast, ved at udgve et
vist tryk (19);
-indstil den gnskede ski-
vetykkelse ved at dreje hand-
taget pa samme tidspunkt og
veelg tykkelsen;
- nerm pladeenheden med
produktet til klingen enten ved
hjeelp af anordningen til hur-
tig bevaegelse (11), eller med
fremfaringsanordningen (12);
OBS! Efterlad en afstand
mellem 0,5 og 1 cm mel-
lem klinge og produkt.
- Fjern klingens afskaermning
ved hjeelp af lasestangen, hvis
relevant, eller ved at flytte klin-
gens afskaermning til hvileposi-
tion, sa klingen er fri
ADVARSEL Skarp klin-
ge, skaerefare! Nar klin-
gen ikke er afskeermet er det
ngdvendigt at udvise stor for-
sigtighed og holde haenderne
sa langt som muligt vaek fra
omradet, der ikke er beskyttet.
- Drej handhjulet ved at dreje
det med uret;
ADVARSEL! Fare for at
beskadige  maskinen!
Drej ikke sleedens handhjul i
den modsatte retning. Det kan
beskadige maskinen alvorligt.
-nar slaeden kgrer tilbage
(mod operatgren) aktiveres en
mekanisk anordning, som far
pladeenheden til at bevaege sig
fremitvaergaende retning mod
klingen;
- Nar pladen er sa teet pa klin-
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gen, som muligt, stoppes pla-
den og pigpladen lgftes. Brug
pladens fremfgringsanordning,
eller anordningen til hurtig
bevaegelse, og fjern pladen fra
klingen. Laeg produktet tilba-
ge pa pladen, og blokér det
igen med pigpladen. Begynd at
skeere igen;
- For at fjerne produktet, falg
den samme fremgangsmade i
modsat retning

ADVARSEL skarefare!

Nar skaeringen er afslut-
tet, drej stangen i den modsat-
te retning: Beskyttelsesringen
daekker klingen, og eliminerer
faresituationen.

RENGQZRING

Maskinen skal ggres omhyg-
geligt rent efter anvendelse.
Efter en periode med inaktivi-
tet skal maskinen gares rent,
fgr den igen tages i brug. Brug
altid snitresistent handsker, og
vaer ekstremt opmaerksom, nar
arbejdet udfares.

Renggringsmidler:

Brug kun vand og en blgd klud,
eventuelt en halvstiv nylon-
bgrste til omraderne omkring
pladen og pigpladen. Ggr aldrig
maskinen rent med vand- eller
dampstraler eller tilsvarende
metoder.

AFMONTERING

- Kontrollér, at klingeafskaerm-
ningen (9) er pa plads;

- hvis skivefgringen er fast-
spaendt ved brug af en skrue,
afskru den og fjern skivefgring-
en. Hvis skivefgringen ikke
er fastspaendt ved brug af en
skrue, abn den ved at dreje den
fra hgijre til venstre;

- Fjern bakken (Fig. 5-A);

- drej handtaget og treek pi-
gpladen ud (Fig. 12);



- Fjern pladeenheden: a) hvis
der er en lasestang pa sleeden,
drej den mod uret, lgft ude-
lukkende slaeden og fjern den;
b) Hvis der er et handtag pa
sleeden, afskru det og laft slaed-
ensammen med pigpladen (Fig.
5-B) og fjern den; c) hvis der
ikke er laseanordninger, lgft
sleeden sammen med pigpla-
den og fjern den (Fig. 5-C).

- Trek  nedfaldspladen ud.
Hvis slaeden er last med to si-
destifter, lgsn dem for slaeden
traekkes ud.

ADVARSEL! P3a nogle

modeller skal pladeen-
heden skubbes frem inden den
|gftes af.

RENG@RING
- klingen: tryk en fugtig klud
mod klingens overflade pa si-
den med klingeafskaermningen
og den modsatte side, og far
den langsomt i en bevaegelse
fra midten mod kanten, sadan
som vist i figuren. Tar klingen
pa samme made med en ter
klud;
ADVARSEL! Sliceren ma
ikke startes, mens ren-
garingen udfgres.
- sikkerhedsring: brug en hal-
vstiv nylonbgrste til at ggre
omradet mellem klingen og
sikkerhedsringen rent;
ADVARSEL Skarp klin-
ge, skaerefare! Nar klin-
gen ikke er afskaermet, er det
ngdvendigt at udvise stor for-
sigtighed og holde haenderne
sa langt veek som muligt fra
omradet, som ikke er beskyt-
tet.
- maskinhuset: ggr maskinhu-
set rent med en fugtig klud eller
svamp, som skylles under rin-
dende vand. Tgr omhyggeligt.

GENMONTERING

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen (9);
- Seet bakken tilbage pa plads;
- Luk skivefagringen;
- Drej handhjulet (7) ved hjzelp
af dets handtag, indtil sleeden
med pladeenhed (4) er kart
helt frem (mod operatgren);
-Med en lodret bevaegelse
oppefra og ned saettes plade-
enheden tilbage pa sin oprin-
delige plads.

ADVARSEL: pa nogle

modeller skal pladestgt-
ten skubbes og lases, efter at
pladeenheden til produkterne
er sat pa plads. Hvis monteret,
luk stangen eller skru handta-
get pa pladeenheden fast.

VEDLIGEHOLDELSE

Slibning af klingen

Det afhaenger af den faktiske
brug, hvor hyppigt klingen skal
slibes, og hvor lsenge den hol-
der sig skarp.

ADVARSEL! Skarp klin-

ge, skaerefare! Nar kni-
ven ikke er afskaermet, er det
ngdvendigt at udvise ekstrem
forsigtighed og holde haender-
ne sa langt veek som muligt fra
omradet, som ikke er beskyttet.

Falg instruktionerne for de
enkelte modeller for at slibe
klingen:

FOR MODELLERNE

B2, B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Renggr klingen og fjern fe-
dtresterne

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen

- Fjern pladeenheden fra klin-
gen

- Kontrollér hzetten pa slibe-
anordningen: Fjern den, hvis
den er aftagelig

- Hvis relevant, lgsn holdek-
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nappen (A)

- Lgft slibeanordningen, og
drejden 180°

- Seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver automa-
tisk centreret mellem to fjedre
- Hvis relevant, las holdeknap-
penigen

- Tryk pa knappen (B) i ca. 10-
15 sekunder, og drej samtidig
handhjulet. Slip knappen (B),
og tryk pa knappen (C ) i 2-3
sekunder. Slip den derefter
igen.

- Afbryd handhjulets rotation

- Farst nar klingen er stoppet
seettes slibeanordningen tilba-
ge i den oprindelige position,
og handtaget skrues fast

- Luk haetten, hvis monteret.

FOR MODELLERNE

P15 (Fig.7)

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen;

- Lgsn lasehandtaget, som hol-
der slibeanordningen fast (A);

- Lgft slibeanordningen, og
drejden 180°;

- Seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver automa-
tisk centreret mellem to fjedre;
- Skru lasehandtaget fast igen;
- Drej handtaget (B) mod uret
i ca. 10-15 sekunder, og drej
samtidig handhjulet;

- Afbryd handhjulets rotation;

- Farst nar klingen er stoppet
seettes slibeanordningen tilba-
ge i den oprindelige position,
og handtaget skrues fast.

FOR MODELLERNE

B114 (Fig. 8)

- Renggr klingen og fjern fe-
dtresterne

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen

- Fjern pladeenheden fra klin-
gen

- Lgft slibeanordningen, og
drej den 180° (FIG)



- Seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver automa-
tisk centreret mellem to fjedre
- Tryk pa slibestangen (B) (Fig.)
i ca. 10-15 sekunder, og drej
samtidig handhjulet.

- Slip slibestangen, tryk pa
knappen (C) i 2-3 sekunder og
slip den.

- Afbryd handhjulets rotation

- Fgrst nar klingen er stoppet
saettes slibeanordningen tilba-
ge i den oprindelige position,
og handtaget skrues fast

- Luk haetten, hvis monteret.

FOR MODELLERNE

B116 (Fig. 9)

- Renggr klingen og fjern fe-
dtresterne

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen

- Fjern pladeenheden fra klin-
gen

- Laft haetten pa slibeanord-
ningen

- Lgft slibeanordningen og drej
den 180°i klingens retning

- Seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver automa-
tisk centreret mellem to fjedre
- Tryk pa knappen (A) i ca. 10-
15 sekunder, og drej samtidig
handhjulet. Slip knappen (A),
og tryk pa knappen (B) i 2-3
sekunder. Slip den derefter
igen.

- Afbryd handhjulets rotation

- Fgrst nar klingen er stoppet
saettes slibeanordningen tilba-
ge i den oprindelige position,
og handtaget skrues fast

- Luk heetten.

FOR MODELLEN

L16 (Fig. 10)

- Kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen;

- Lgsn lasehandtaget, som hol-
der slibeanordningen fast;

- Lgft slibeanordningen, og
drejden 180°;

- Seenk forsigtigt slibeanord-
ningen; klingen bliver automa-
tisk centreret mellem to fjedre;
- Skru handtaget fast;

- Drej handtaget med uret i ca.
10-15 sekunder, og drej samti-
dig handhjulet;

- Drej handtaget mod uret i ca.
2-3 sekunder, og drej samtidig
handhjulet;

- Afbryd handhjulets rotation;
- Farst nar klingen er stoppet
saettes slibeanordningen tilba-
ge i den oprindelige position.

ADVARSEL! Fare for at

beskadige maskinen!
Kar ikke afgratningen for lzen-
ge (ikke mere end 2-3 sekun-
der) for at undga at beskadige
klingen.

Smering (Fig. 11)

- Kom et par draber olie pa
stangen (1) og i sammenkoblin-
gen til handtaget, som regule-
rer skivetykkelsen (2);

- Kom et par draber olie i hul-
lerne (3 og 4);

- Kom et par draber olie i sam-
menkoblingen mellem hand-
hjulet og maskinlegemet (5);

- Drej handhjulet et par gange.
Brug kun syrefri olie (vi anbe-
faler vaselineolie). Brug aldrig
vegetabilske olier.

ASSISTANCE

Der fglger ikke reservedele
med leveringen. Al reparation
og udskiftning af dele (f.eks.
klinge, drivrem, elektriske
komponenter, strukturelle
dele) ma udelukkende udfgres
af producentens autoriserede
personale.

Hvis reparation er ngdvendig,
anbefales det at returnere ma-
skinen til producenten eller et
autoriseret servicecenter.
Oplysninger om servicecentre
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kan fas ved henvendelse til:
service@berkelinternational.com.

ADVARSEL! Klingen
skal udskiftes, nar af-
standen mellem selve klingens
kant og afskaermningen ind-
vendige kant overstiger 6 mm.

GARANTI OG HAFTELSE

Producenten leverer maski-
nerne med en garanti pa 24
maneder med start fra kabsda-
toen. Garantien omfatter kun
defekter, som opstar i forbin-
delse med korrekt brug og ved
overholdelse af instruktioner-
ne i betjeningsvejledningen.
Garantien dakker ikke skader
opstaet som fglge af transpor-
ten eller kgberens uagtsom-
hed, forkert installation eller
placering, skader som fglge af
slid eller forsyningsspaending,
som overskrider den nominel-
le veerdi med mere end 10%.
Desuden dakker garantien
ikke sliddele som f.eks. klinge
og fjedrene i slibeanordningen
med undtagelse af tydelige fa-
brikationsfejl.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for direkte og in-
direkte skader som fglge af:

- manglende overholdelse af
instruktionerne i denne betje-
ningsvejledning;

- brug af maskinen i uoverens-
stemmelse med bestemmelser
og standarder galdende i lan-
det, hvor maskinen er installe-
ret;

- uautoriserede aendringer og/
eller reparationer pa maski-
nen;

- brug af ikke-originale reser-
vedele og tilbehgr;

- usaedvanlige begivenheder.
Overfgrsel af ejendomsretten
til maskinen medfarer gjeblik-
ket ophgr af ethvert ansvar



for producenten. Maskinens
typeskilt indeholder oplysnin-
ger om producent, maskine og
tekniske specifikationer.
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TEKNISKE DETALJER

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Kapacitet rundskaering 210 mm 180 mm
Kapacitet lineaer skaering 270x210 mm 210x180 mm
Maks. skivetykkelse 1,5 mm 3 mm
Klingediameter 300 mm 285 mm
Vaegt 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
L[®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Kapacitet rundskaering 210 mm 160 mm
Kapacitet lineaer skaering 260x200 mm 190x150 mm
Maks. skivetykkelse 4mm 2 mm
Klingediameter 350 mm 265 mm
Veegt 105 Kg 60kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Kapacitet rundskaering 210 mm 215 mm
Kapacitet linezer skaering 270%x210 mm 280x215 mm
Maks. skivetykkelse 1,5mm 1,5 mm
Klingediameter 300 mm 319 mm

Veegt 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

o TR
A 260 mm
B 290 mm
Cc 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Kapacitet rundskaering 260 mm
Kapacitet lineaer skaering 290x260 mm
Maks. skivetykkelse 4 mm
Klingediameter 370 mm
Vaegt 80Kg

Bemaerk: Som et resultat af Igbende forskning til lgbende at forbedre vores produkter, tekniske
specifikationer kan mulige variationer.
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G

MANUAL DE INSTRUCCIONES: CORTADORA DE FIAMBRE MANUAL CON VOLANTE

MODELOS:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

COMPONENTES
PRINCIPALES

Piatto raccoglitore

Paralonchas

Sujetador de alimentos

Plato

Carro

Manija del volante

Volante

Basamento

Paracuchilla

0. Desplazamiento vertical

prensa producto

11. Palanca de avance rapido
superficie apoyo plato

12. Volante avance superficie
apoyo plato

13. Perillade regulacion grosor
delaloncha

14. Cubre cuchilla

15. Piede apoyo

16. Cuchilla

17. Afilador

18. Brazo sujetador de
alimentos

Modelo B114Y:

19. Brazo sujetador de

alimentos

BOONOUALNR

Fig. 1
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DESCRIPCION

Cortadoras de fiambres de vo-
lante con cuchilla circular, di-
sefiadas para cortar exclusiva-
mente productos alimentarios
del tipo y dentro de los limites
de tamano indicados en el pre-
sente manual. Las piezas prin-
cipales de la maquina se han
representado en la figura 1.

SEGURIDAD

Las maquinas descritas en este
manual respetan los estan-
dares europeos de higiene y
seguridad establecidos por las
ultimas normativas.

Para su seguridad, siga las si-
guientes instrucciones:

- lea atentamente la totalidad
de las instrucciones antes de
usar lamaquina;

- el producto no puede ser uti-
lizado por nifios;

- utilice la maquina soélo si se
encuentra debidamente entre-
nado y en perfectas condicio-
nes fisicas y mentales;

- no use la maquina de forma
alguna que no sea la indicada
en este manual;

- instale la maquina siguiendo
las instrucciones del apartado
‘Instalacion’;

- instale lamaquina en un lugar
fuera del alcance de personal
ajeno a su usoy, sobre todo, de
los menores de edad;

- use la maquina con gran con-
centraciény evite distraerse;

- no permita el uso de la mag-
uina a alguien que no haya
leido y entendido completa-
mente el presente manual;

- no utilice vestimenta dema-
siado holgada o con mangas
abiertas;

- no permita que ninguna per-
sona, ademas del operario, se
acerque mientras la maquina

se encuentra funcionando;

- no extraiga, cubra o modifi-
que las placas informativas si-
tuadas en el cuerpo de la mag-
uina vy, si estuvieran dafadas,
cambielas sin demorarse;

- no extraiga las protecciones,
ni modifique o desactive nin-
gun dispoditivo de proteccion
mecanica;

- corte Unicamente i productos
admitidos, no realice pruebas
con productos no admitidos;

- mantenga la zona de apoyo
del producto loncheado, la
zona de trabajo alrededor de la
maquina y el pavimento donde
se sitla el operador siempre
limpios y secos;

- no utilice la maquina como
superficie de apoyo ni apoye
objetos no relacionados con
las operaciones normales de
corte;

- no use la cortadora si, debido
al desgaste normal, la distan-
cia entre el filo de la cuchillay
el aro protector de cuchilla ha
superado los 6 mm, en ese caso
pdngase en contacto con el fa-
bricante o con uno de los cen-
tros de Servicio Autorizados
para cambiar la cuchilla;

- detenga de inmediato la mag-
uina y solicite la intervencion
de personal de asistencia au-
torizado en caso de funciona-
miento anémalo, sospecha de
roturas, movimientos incorrec-
tos, ruidos insdlitos, etc.;

- utilice siempre guantes del
tipo resistente al corte y al de-
sgarro para las operaciones de
limpieza y de mantenimiento;

- coloque Yy retire el producto
que desea lonchear sobre la
superficie de apoyo del plato
solo con el plato completamen-
te retraido (lejos de la cuchilla)
y el carro totalmente hacia el
operador;

- deslice el plato durante las
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operaciones de corte Unica y
exclusivamente utilizando el
volante;

- nunca toque con las manos
el producto durante las ope-
raciones de corte. Mantenga
siempre las manos alejadas de
la cuchilla;

- no se permite el uso de ac-
cesorios de corte no sumini-
strados por el fabricante de la
maquina.

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad derivada de un
uso inapropiado, modifica-
ciones y/o reparaciones efec-
tuadas por el usuario o por
personal no autorizado, uso
de piezas de recambio no ori-
ginales o no especificas para el
modelo de maquina.

Condiciones ambientales de
uso:

- Temperaturade -5°C a+40°C
- Humedad méax. 95%

NO CORTAR:

- productos alimentarios con-
gelados;

- productos alimentarios ultra-
congelados;

- productos alimentarios con
huesos o espinas (carnes y pe-
scados);

- cualquier otro producto no
destinado al uso alimentario.

Riesgos residuales

El aro de proteccion alrededor
de la cuchilla protege al ope-
rador del contacto accidental
con la cuchilla; sin embargo, a
fin de permitir las operaciones
de afilado, la proteccion no eli-
mina completamente el riesgo
de corte.

{ATENCION! Durante
las operaciones de lim-
pieza y afilado de la cuchilla,
mantenga las manos lo mas



alejadas posible del area no
protegida. Se recomienda uti-
lizar guantes de proteccion.

INSTALACION

OPERACION

Si no se utiliza la columna de
soporte (opcional), instale la
maquina sobre una superficie
bien nivelada, lisa, seca 'y capaz
de soportar el peso de la ma-
quina mas el del producto que
se va a cortar. Compruebe que
no hay impedimentos al mo-
vimiento del volante, a la ca-
rrera del carro y a la carga del
producto a lonchear. La altura
recomendada de la superficie
de trabajo es de 80 cm aprox.
Levante la maquina recordan-
dointroducir las patas de goma
en los relativos alojamientos
del basamento. En algunos mo-
delos, los pies de apoyo delan-
teros se pueden desatornillary
colocar en la posicion deseada
segun la profundidad de la su-
perficie de trabajo.

Para evitar dafios, durante el
transporte algunos modelos
se embalan con el volante por
separado, no montado. Si el vo-
lante de la maquinarecibida no
esta montado, siga las instruc-
ciones:

- introduzca el volante en el
eje comprobando que exista
una correspondencia correcta
entre los orificios del manguito
volante-eje (Fig. 3-A);

- introduzca la clavija coénica
en el manguito con el extremo
cénico (didametro inferior) ha-
cia el manguito (Fig. 3-B).

A {ATENCION! Si la clavija
estd colocada correcta-
mente, se introducird casi sin
forzarla.

- golpee la clavija paraintrodu-
cirla correctamente.

- Compruebe que la cuchilla
esté adecuadamente prote-
gida por el paracuchilla: me-
diante la palanca de bloqueo
de la proteccién de la cuchilla,
si estuviera presente (Fig. 4);
verificando que el selector de
regulacion de grosor esté en
la posicién de seguridad (posi-
ciéon “0”) (13);

- Accionando el volante (7), lle-
ve el carro (5) totalmente hacia
adelante (hacia el operador);

- lleve hacia atras (lejos de la
cuchilla) el plato de alimentos
(4) usando el sistema de avan-
ce rapido (11) o el sistema de
avance del plato (12);

- ponga el producto a lonchear
sobre el plato de alimentos;

- seglin el modelo: a) agarre
ambas manijas del sujetador
de alimentos (10-18) y em-
pujarlas al mismo tiempo hacia
abajo hasta que se bloquee el
producto; b) agarre la palanca
de deslizamiento del sujetador
de alimentos (10), bajela hasta
que ya no se deslice, agarre la
manija de bloqueo (18) y em-
pujelo hacia el producto hasta
que se bloquee; c) bloquee con
el sujetador de alimentos (19)
ejerciendo cierta presion;

- prepare el grosor de loncha
deseado girando el selector al
mismo tiempo y seleccionando
el grosor;

- acerque el plato (hacia la cu-
chilla) interviniendo en el siste-
ma de avance rapido del plato
(11) o en el sistema de avance

(12);
A {ATENCION! Deje un
espaciode0,5a1cmen-
tre la cuchillay el producto.
- Extraiga la cuchilla de su pro-
teccion mediante la palanca de
bloqueo, si la hubiera, o, po-
niendo la proteccion de la cu-
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chilla en su posicién de reposo
para sacar la cuchilla;
ATENCION  iCuchilla
afilada, peligro de corte!
Cuando la cuchilla no esta cu-
bierta por la proteccion, preste
lamaxima atencion a mantener
las manos lo mas lejos posible
del area no protegida.
- Accione el volante haciéndolo
girar en sentido horario;

ATENCION ;Riesgo de

dano! No gire el volante
del carro en sentido contrario,
la rotacion inversa del volante
podria dafar seriamente la ma-
quina.

- durante la carrera de retor-
no del carro (hacia el opera-
dor) se acciona el dispositivo
mecanico que hace avanzar, en
sentido transversal, la superfi-
cie de apoyo del plato hacia la
cuchilla;
- cuando el plato de alimentos
llega al limite de avance hacia
la cuchilla, deténgase y levante
el sujetador de alimentos. Uti-
lizando el sistema de avance
del plato o el de avance rapido,
aleje el plato de la cuchilla.
Reposicione el producto, blo-
quéelo de nuevo con el sujeta-
dor de alimentos y retome el
loncheado;
- descargue el producto reali-
zando las operaciones en sen-
tido inverso.

ATENCION ;Peligro de

corte! Tras la operacion
de corte, gire la palanca en
sentido contrario: el anillo de
proteccién se sobrepone a la
cuchilla eliminando la condi-
cion de peligro.

LIMPIEZA

La maquina debe ser limpiada
cuando se termina de usar, y



siempre antes de usarse des-
pués de largos periodos de
inactividad. Utilice guantes de
proteccién resistentes al corte
y al desgarroy realice todas las
operaciones con sumo cuidado.

Productos de limpieza:

use Unicamente agua con un
pafno suave, esponjoso Yy en su
caso un cepillo de naylon semi-
rrigido para las zonas del plato
y del sujetador de alimentos.
No use agua o vapor a presién
ni métodos similares.

DESMONTAJE

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla (9);

-si el desviador de lonchas
estd fijado mediante un tor-
nillo, desatornillelo y extraiga
el desviador de lonchas. Si el
desviador de lonchas no esta
fijado mediante un tornillo, ab-
ralo girandolo de la derecha a
laizquierda;

- retire la cubeta (fig. 5-A);

- gire el mango y extraiga el
sujetador de alimentos (Fig.
12);

- extraiga la bandeja de ali-
mentos: a) si en la bandeja
hubiera una palanca de blo-
queo (Fig.5-B), girela hacia
la izquierda y solo levante la
bandeja para extraerla; b) si
en la bandeja hubiera un selec-
tor, desenrdsquelo y levante
la bandeja junto con el sujeta-
dor de alimentos (Fig. 5-C) y
retirela; c) si no hubiera dispo-
sitivos de bloqueo, levante la
bandeja junto con el sujetador
de alimentos y extraigala (Fig.
5-C);

- extraiga la bandeja de reco-
leccidn. Si la bandeja estuviera
bloqueada mediante dos tor-
nillos laterales, afldjelos antes
deretirar la bande;j.

A {ATENCION! Para algu-
nos modelos, empuje el
plato de alimentos hacia ade-
lante antes de levantarla junto
al sujetador de alimentos.
LIMPIEZA
- Cuchilla: presione con un
pano humedo la superficie de
la cuchilla, moviéndolo lenta-
mente desde el centro hacia
afuera, como en la figura en el
lado cubrecuchillay en el lado
opuesto. Seque la zona, con el
mismo procedimiento, utilizan-
do un paiio seco;
A iADVERTENCIA! No
active la cortadora de
fiambres mientras se limpia la
cuchilla.
- aro de proteccién: use un ce-
pillo de nylon semirrigido para
lazonaentreel aroylacuchilla;
A {ATENCION! Cuchilla
afilada, peligro de corte
Cuando la cuchilla no esta cu-
bierta por la proteccion, preste
la maxima atencién a mantener
las manos lo mas lejos posible
del area no protegida.
- cuerpo de la maquina: limp-
ielo con un pafo himedo o
una esponja, enjuagandolo con
agua. Séquelo con cuidado.

MONTAJE

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla (9);

- coloque de nuevo la cubeta
en su posicion;

- cierre el paralonchas;

- utilizando la manija del volan-
te, gire el volante (7) parallevar
completamente hacia adelante
(hacia el operador) el plato (4);
- con un movimiento vertical
de arriba a bajo, coloque de
nuevo el plato en su posicién
inicial.

ATENCION Para algu-
nos modelos, tras haber
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posicionado el plato, empujela
para fijarla al soporte del plato.
Si estuviera presente, cierre la
palanca o apriete el selector en
la bandeja de alimentos.

MANTENIMIENTO

Afilado de la cuchilla

La frecuencia y la duracién del
afilado dependen del uso que
se haga.

ATENCION  iCuchilla

afilada, peligro de corte!
Cuando la cuchilla no esta cu-
bierta por la proteccion, preste
lamaxima atencion a mantener
las manos lo mas lejos posible
del area no protegida.

Para afilar la cuchilla, siga las
instrucciones dependiendo del
modelo indicado:

PARA LOS MODELOS

B2, B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Limpie la cuchilla eliminando
los residuos de grasa

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla

- Aleje la bandeja de alimentos
delacuchilla

- Compruebe la tapa del afila-
dor; si es desmontable, levant-
ela

- Si estuviera presente, afloje
el pomo (A) de bloqueo

- Eleve el afilador y girelo 180°.
- Baje con cuidado el afilador, la
cuchilla se centrara automatic-
amente entre los dos muelles.

- Si estuviera presente, vuelva
abloquear el pomo

- Pulse el botén (B) durante
10-15 segundos aproximada-
mente y al mismo tiempo gire
el volante. Suelte el boton (B),
pulse el botén (C) durante 2-3
segundos y suéltelo.

- Interrumpa la rotacion del



volante

- Solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicione el afilador
en su posicion original y aprie-
te el pomo

- Cierre la tapa, si esta presente.
PARA EL MODELO

P15 (Fig. 7)

- Compruebe que la protec-
cién cubra adecuadamente la
cuchilla;

- afloje el pomo de bloqueo del
afilador (A);

- eleve el afilador y girelo 180°;
- baje con cuidado el afilador, la
cuchilla se centrara automatic-
amente entre los dos muelles;

- bloquee el pomo de nuevo;

- gire la palanca (B) en senti-
do contrario a las agujas del
reloj durante 10-15 segundos
aproximadamente y al mismo
tiempo gire el volante;

- interrumpa la rotacién del
volante;

- solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicione el afilador
en su posicion original y aprie-
te el pomo.

PARA EL MODELO

B114 (Fig. 8)

- Limpie la cuchilla eliminando
los residuos de grasa

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla

- Aleje la bandeja de alimentos
delacuchilla

- Levantar el afilador y girarlo
180° (FIG)

- Baje con cuidado el afilador, la
cuchilla se centrara automatic-
amente entre los dos muelles.

- Empuje la palanca de afilado
(B) (Fig.) durante 10-15 segun-
dos aproximadamente vy, al mi-
smo tiempo, gire el volante.

- Suelte la palanca de afilado,
pulse el botén (C) durante 2-3
segundos y suéltelo.

- Interrumpa la rotacion del

volante

- Solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicione el afilador
en su posicion original y aprie-
te el pomo

- Cierre la tapa, si esta presente.
PARA EL MODELO

B116 (Fig. 9)

- Limpie la cuchilla eliminando
los residuos de grasa

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla

- Aleje la bandeja de alimentos
delacuchilla

- Levante la lapa del afilador

- Levante el afilador y girelo
180° en direccion de la cuchilla.
- Baje con cuidado el afilador, la
cuchilla se centrara automatic-
amente entre los dos muelles.

- Pulse el botdon (A) durante
10-15 segundos aproximada-
mente vy, al mismo tiempo, gire
el volante. Suelte el boton (A),
tire de la palanca (B) durante
2-3 segundos y suéltelo.

- Interrumpa la rotacion del
volante

- Solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicione el afilador
en su posicion original y aprie-
te el pomo

- Cierre latapa.

PARA EL MODELO

L16 (Fig. 10)

- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla;

- afloje el pomo de bloqueo del
afilador;

- eleve el afilador y girelo 180°;
- baje con cuidado el afilador, la
cuchilla se centrara automatic-
amente entre los dos muelles;

- apriete el pomo;

- gire la palanca en sentido ho-
rario durante 10-15 segundos
aproximadamente y al mismo
tiempo gire el volante;

- gire la palanca en sentido
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contrario a las agujas del reloj
durante 2-3 segundos aproxi-
madamente y al mismo tiempo
gire el volante;

- interrumpa la rotacién del
volante;

- solo cuando la cuchilla esta
parada, reposicione el afilador
en su posicién original.

ATENCION ;Riesgo de

dano! No prolongue ex-
cesivamente (no mas de 2-3
segundos) la operacion de re-
babado para evitar dafar la
cuchilla.

Lubricacién (Fig. 11)

- Vierta unas gotas de aceite
enlabarra(1)yenlajuntadela
perilla de regulacion de grosor
de laloncha (2);

- vierta unas gotas de aceite en
los agujeros (3 y 4);

- vierta unas gotas de aceite en
la junta entre volante y cuerpo
del afilador (5);

- accionar brevemente el vo-

lante.
Para lubricar use solo aceites
sin  acidos (recomendamos

aceite de vaselina). No use
aceites vegetales.

ASISTENCIA

El embalaje de suministro no
contiene piezas de repuesto.
Las reparaciones y cambios
(cuchilla, correa, componentes
eléctricos, piezas estructura-
les, etc.) han de ser llevados a
cabo exclusivamente por per-
sonal autorizado por el fabri-
cante.

Si fuese necesaria una repara-
cion, se recomienda devolver
la maquina al fabricante o a un
Centro de Servicios Autorizado.
Para ampliar la informacion
sobre los centros de servicios,
dirfjase a:



service@berkelinternational.com.

A {ATENCION! Es obliga-

torio sustituir la cuchilla
cuando la distancia entre el
filo de la cuchillay el borde in-
terno de la proteccion supera
los 6 mm.

GARANTIAY
RESPONSABILIDAD

El fabricante suministra ma-
quinas con una garantia de 24
meses de duracién, a partir
de la fecha de compra. La ga-
rantia solo cubre los defectos
detectados haciendo un uso
apropiado y segun las condi-
ciones de uso previstas por el
manual. La garantia no cubre
defectos debidos al transporte,
incompetencia o negligencia
del comprador, instalacién o
posicionamiento impropio, da-
fos por desgaste, voltaje supe-
rior al 10 % del valor nominal.
Ademas, la garantia no cubre
componentes intrinsecamente
sujetos a desgaste, como la cu-
chillay los muelles del afilador,
excepto en caso de evidente
defecto de fabricacion.

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad directa e indirec-
taderivadade:

- incumplimiento de las in-
strucciones del manual;

- uso no conforme a la norma-
tiva dominante en el pais de
instalacion;

- modificaciones y/o reparacio-
nes en la maquina no autoriza-
das;

- uso de accesorios y piezas de
recambio no originales;

- eventos excepcionales.

La transferencia de propiedad
de la maquina implica la exen-
cion inmediata de cualquier
responsabilidad por parte del
fabricante. La placa de identifi-

cacion situada en la base de la
maquina indica el fabricante, la
maquina y la informacion téc-
nica.
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DATOS TECNICOS

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Capacidad (circular) 210 mm 180 mm
Capacidad (rectangular) 270%x210 mm 210x180 mm
Capacidad maxima de corte 1,5 mm 3 mm
Didametro cuchilla 300 mm 285 mm
Peso 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
T
I {&
9“;)
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
| 750 mm 540 mm
Capacidad (circular) 210 mm 160 mm
Capacidad (rectangular) 260x200 mm 190x150 mm
Capacidad maxima de corte 4mm 2 mm
Diametro cuchilla 350 mm 265 mm
Peso 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Capacidad (circular) 210 mm 215 mm
Capacidad (rectangular) 270x210 mm 280x215 mm
Capacidad maxima de corte 1,5 mm 1,5mm
Didmetro cuchilla 300 mm 319 mm

Peso 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Capacidad (circular) 260 mm
Capacidad (rectangular) 290x260 mm
Capacidad maxima de corte 4 mm
Didmetro cuchilla 370 mm
Peso 80Kg

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a
posibles variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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Q>

HANDLEIDING: HANDSNIJMACHINE

MODELLEN:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

ONDERDELEN
VAN DE MACHINE

Opvangtafel

Kroon

Vleesklem

Vleestafel

Wagen

Greep volano

Volano

Onderstel

Mesbescherming

0. Verticale verplaatsing
vleesklem

11. Hendel
snelverplaatsingssysteem
snijtafel

12. Handwiel verplaatsing
vooruit vleestafel

13. Dikteregelaar

14. Mesplaat

15. Steunpoot

16. Mes

17. Slijpapparaat

18. Greep van vleesklem

Modellen B114Y:

19. Greep van vleesklem

BOONOUALONR

Afb. 1
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BESCHRIJVING

Professionele handsnijmachi-
nes met rond mes, ontworpen
voor het snijden van levens-
middelen van het soort en met
de afmetingen beschreven in
deze handleiding. Afbeelding 1
toont de hoofdonderdelen van
de machine.

VEILIGHEID

De machines beschreven in
deze handleiding stemmen
overeen met de Europese hy-
giéne- en veiligheidsnormen
van de meest recente regelge-
vingen.

Let voor uw veiligheid goed op
de volgende aanwijzingen:

- lees aandachtig de aanwijzin-
gen door voordat u de machine
gebruikt;

- het product mag niet worden
gebruikt door kinderen;

- gebruik de machine uitslui-
tend als u voldoende ingelicht
bent en u in perfecte lichame-
lijke en geestelijke toestand
verkeert;

- gebruik de machine op geen
enkele andere wijze dan dege-
ne die in deze handleiding is
beschreven;

- installeer de machine in ove-
reenstemming met de aanwij-
zingen beschreven in de para-
graaf ‘installatie’;

- installeer de machine op een
plaats buiten bereik van men-
sen en met name kinderen die
niet in het gebruik betrokken
zZijn;

- wees geconcentreerd tijdens
het gebruik van de machine,
laat u niet afleiden;

- laat de machine niet gebru-
iken door mensen die deze
handleiding niet hebben gele-
zen en begrepen;

- geen loshangende kleding

of kleding met wijde mouwen
dragen;

- sta nooit toe dat iemand an-
ders de machine tijdens het
snijden van het product bena-
dert;

- de plaatjes van de machine
niet verwijderen, afdekken of
wijzigen en ze onmiddellijk
vervangen wanneer ze bescha-
digd raken;

- de beveiligingen niet verwi-
jderen of wijzigen en de me-
chanische beveiligingen niet
omzeilen;

- snij uitsluitend de toegestane
producten, probeer geen ver-
boden producten te snijden;

- houd het steunvlak van het
gesneden product, de ruimte
rondom de machine en de vlo-
er waar de gebruiker op staat
altijd schoon en droog;

- de machine niet gebruiken
als een steunvlak en er geen
voorwerpen op aanbrengen
die niet tijdens de normale sni-
jwerkzaamheden nodig zijn;

- de snijmachine niet gebruiken
als de afstand tussen de snede
van het mes en de mesbescher-
ming door normale slijtage
groter dan 6 mm is geworden.
Neem in dit geval contact op
met de fabrikant of een van de
erkende servicecentra om het
mes te laten vervangen;

- leg de machine onmiddelli-
jk stil en vraag de ingreep van
erkend personeel aan in het
geval van een defect, een vre-
emde werking, een vermeende
breuk, verkeerde bewegingen
of vreemde geluiden;

- gebruik voor de schoonmaak
en het onderhoud altijd hand-
schoenen die tegen sneden en
scheuren bestendig zijn;

- breng het te snijden product
op de snijtafel aan en verwijder
het ervan wanneer de vleesta-
fel helemaal is ingetrokken (bij
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het mes vandaan) en de wagen
helemaal naar achteren, in de
richting van de gebruiker, is
verplaatst;

- laat de vleestafel tijdens het
snijden uitsluitend verplaatsen
met behulp van het wiel;

- tijdens het snijden het pro-
duct niet met de handen aan-
raken. Houd de handen altijd
buiten bereik van het mes;

- het is niet toegestaan om sni-
jaccessoires te gebruiken die
niet door de fabrikant van de
machine zijn geleverd.

De fabrikant acht zich niet aan-
sprakelijk voor een oneigenlijk
gebruik, wijzigingen en/of re-
paraties aan de machine door
de gebruiker of onbevoegd
personeel, of het gebruik van
niet-originele onderdelen of
onderdelen die niet voor het
machinemodel geschikt zijn.

Gebruiksomstandigheden:
- Temperatuur -5°C tot +40°C
- Max. vochtigheid 95%

NIET SNIJDEN:

- bevroren levensmiddelen;

- diepgevroren levensmiddelen;
- levensmiddelen met bot (vle-
es envis);

- elk ander product dat geen
levensmiddel is.

Restrisico’s

De veiligheidsring rondom het
mes beschermt de gebruiker
tegen de ongewenste aan-
raking met het mes. Om het
slijpen van het mes mogelijk
te maken, kan de beveiliging
echter niet volledig het gevaar
voor snijwonden elimineren.

OPGELET! Zorg ervoor
dat u de handen zo ver
mogelijk bij de onbeschermde
zone verwijderd houdt tijdens
het schoonmaken en slijpen



van het mes. Het gebruik van
beschermende handschoenen
wordt aanbevolen.

INSTALLATIE

gebracht.
- sla op de spie, om het volledig
aan te brengen.

GEBRUIK

Installeer de machine op een
droge, gladde en vlakke on-
dergrond die het gewicht van
de machine en het te snijden
product kan dragen als de (op-
tionele) steunpilaar niet wordt
gebruikt. Verifieer of het wiel
ongehinderd kan draaien, de
vleestafel ongehinderd kan
bewegen en of het te snijden
product zonder problemen op
de vleestafel kan worden ge-
plaatst. De aanbevolen hoogte
van de werktafel is ongeveer
80 cm. Til de machine voor-
zichtig op en breng de rubbe-
ren voeten op hun plaats in het
onderstel aan;

- verplaats de wagen van de
machine helemaal naar de ge-
bruiker. Bij een aantal model-
len kunnen de voorste steun-
pootjes worden los gedraaid en
in de gewenste positie worden
gezet, afhankelijk van de diep-
te van de werktafel.

- Om schade tijdens het tran-
sport te voorkomen worden
bepaalde modellen met gede-
monteerd wiel verpakt. Volg de
onderstaande aanwijzingen als
het wiel van de machine niet
gemonteerd is:

- breng het wiel aan op de as
en zorg ervoor dat het goed sa-
menvalt met de openingen mof
wiel-as (Afb. 3-A)

- breng in de mof de conische
spie met het tapse uiteinde aan
(kleinere diameter), gericht
naar de mof zelf (Afb. 3-B)

OPGELET! Wanneer de
spie op de juiste wijze
is geplaatst wordt deze bijna
volledig zonder forceren aan-

- Controleer of het mes goed
wordt beschermd tegen de me-
sbescherming:
- maak gebruik van de blokke-
erhendel van de mesbescher-
ming, indien aanwezig (Afb. 4)
- door te controleren of de
knop van de dikteregelaarinde
veilige stand is geplaatst (stand
“0”) (13);
- Bedien het wiel (7) en verpla-
ats de wagen (5) helemaal voo-
ruit (naar de gebruiker);
- verplaats de vleestafel (4)
helemaal achteruit (bij het mes
vandaan) met het snelle ver-
plaatsingssysteem (11) of het
verplaatsingssysteem van de
vleestafel (12);
- plaats het te snijden product
op de vleestafel;
- volgens het model: a) pak
beide grepen (10-18) van de
vileesklem beet en duw ze te-
gelijk omlaag totdat het pro-
duct wordt vastgeklemd; b)
pak de greep van de vleesklem
beet (10), duw het naar bene-
den totdat het niet meer wordt
verplaatst, pak de grendelhan-
dgreep beet (18) en duw op het
product totdat het wordt vast-
geklemd; c) blokkeer de vlees-
klem met een zekere druk (19);
- stel de gewenste dikte in door
tegelijkertijd aan de knop te
draaien en selecteer de dikte;
- breng de vleestafel naar het
mes met het snelle verplaatsin-
gssysteem (11) of het verplaat-
singssysteem (12);
OPGELET! Laat een ru-
imte van 0,5 tot 1 cm
over tussen het mes en het
product.
- Maak het mes vrij uit haar be-
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scherming, met behulp van de

blokkeerhendel, indien aanwe-

zig, of door het verplaatsen van
de mesbescherming in de rust-
stand, zodat het mes vrijkomt

OPGELET Scherp mes,

gevaar voor snijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de
onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging wordt
afgedekt.

- Laat het wiel rechtsom draaien;
OPGELET Gevaar voor
schade! Laat het wiel

van de wagen niet in tegenge-
stelde richting draaien omdat
de machine daardoor ernstig
beschadigd kan raken.
- tijdens de beweging achteruit
van de wagen (naar de gebru-
iker) wordt het mechanische
systeem geactiveerd dat de
vleestafel in dwarsrichting
naar het mes verplaatst;
- stop de beweging en haal de
vleesklem omhoog als de vle-
estafel de limiet voor de ver-
plaatsing naar het mes heeft
bereikt. Verwijder de vleesta-
fel bij het mes vandaan met het
verplaatsingssysteem of snelle
verplaatsingssysteem van de
vleestafel. Breng het product
weer aan, klem het weer met
de vleesklem vast en hervat
het snijden

- Ontlaad het product en voer

de stappen in omgekeerde vol-

gorde uit.

OPGELET gevaar voor

snijwonden! Draai aan
het einde van de snijwerk-
zaamheden de hendel in de
tegenovergestelde  richting:
de veiligheidsring overlapt het
mes en verwijdert de gevaarlij-
ke situatie.

REINIGING




De machines moeten aan het
einde van hun gebruik schoon-
gemaakt. De machines moeten
ook véor het gebruik schoon-
gemaakt worden als ze een
tijd lang niet zijn gebruikt. De
machines moeten ook vor het
gebruik schoongemaakt wor-
den als ze een tijd lang niet zijn
gebruikt. Draag handschoenen
die bestendig zijn tegen sne-
den en scheuren en let goed op
tijdens de handelingen.

Schoonmaakmiddelen:
gebruik uitsluitend water, een
zachte sponsdoek en een half-
zachte nylon borstel voor de
zones van de vleestafel en de
vleesklem. Maak de machine
niet schoon met waterstralen
of stoom of soortgelijke me-
thoden.

DEMONTAGE

- Controleer of de beveiliging
het mes (9) goed afdekt;

- Als de kroon wordt vast-
gehouden door een schroef
deze losdraaien en de kroon
verwijderen. Als de kroon niet
wordt vastgehouden door een
schroef deze openen en van
rechts naar links laten draaien;
- verwijder het opvangbakje
(Afb. 5-A);

- draai aan de greep en haal de
vleesklem weg (Afb. 12);

- Verwijder de vleestafel: a) Als
er op de tafel een blokkeerhen-
del zit deze linksom draaien,
haal de tafel omhoog en verwi-
jder deze (Afb. 5-B); b) Alser op
de tafel een knop zit deze lo-
sdraaien en de tafel samen met
de vleesklem omhoog halen
(Afb. 5-C ) en deze verwijde-
ren; c) Als er geen blokkeersy-
stemen zijn de tafel samen met
de vleesklem omhoog halen en
verwijderen;

- Verwijder de opvangtafel. Als

de tafel met twee zijbouten
wordt geblokkeerd deze lo-
sdraaien voordat de tafel wor-
dt verwijderd.

OPGELET! Bij bepaal-
de modellen moet u de
vleestafel vooruit duwen voor-
dat u de vleestafel samen met
de vleesklem kunt verwijderen.

REINIGING
- mes: druk een vochtige doek
tegen het oppervlak van het
mes en verplaats de doek aan
de zijde van de mesplaat en
aan de andere zijde langzaam
vanuit het midden naar buiten,
zie de afbeelding. Maak het
mes op dezelfde wijze droog
met een droge doek;
WAARSCHUWING!
Activeer de snijmachine
niet terwijl u het mes schoon-
maakt.
- veiligheidsring: maak de zone
tussen het mes en de veili-
gheidsring schoon met een hal-
fzacht nylon borsteltje;
OPGELET Scherp mes,
gevaar voor snijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de
onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging wordt
afgedekt.
- machinebehuizing: maak de
machinebehuizing schoon met
een vochtige doek of een spons
en spoel met water af. Maak
zorgvuldig droog.

HERMONTAGE

- Controleer of de beveiliging
het mes (9) goed afdekt;

- breng het opvangbakje weer
op diens plaats aan;

- sluit de kroon;

- laat het wiel (7) met de knop
ervan draaien en verplaats de
vleestafel (4) volledig vooruit
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(naar de gebruiker);

- plaats de vleestafel in de
originele stand terug met een
verticale beweging van boven
naar beneden.

OPGELET: bij bepaal-

de modellen moet u de
vleestafel aanbrengen en ver-
volgens op de vleestafelsteun
drukken. Sluit, wanneer nodig,
de hendel of draai de knop op
de vleestafel vast.

ONDERHOUD

Mes slijpen

De regelmaat en duur van het
slijpen hangen af van het ge-
bruik.

OPGELET Scherp mes,

gevaar voor snijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de
onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging wordt
afgedekt.

Volg, afhankelijk van het mo-
del, de aanwijzingen voor het
slijpen van het mes:

MODELLEN

B2, B3, TRIBUTE (Afb. 6)

- Reinig het mes en maak het
vrij van resten vet

- Controleer of de beveiliging
het mes goed afdekt

- Verwijder de vleestafel bij het
mes vandaan

- Controleer de kap van het
slijpapparaat: til het op als het
verwijderd kan worden

- Indien aanwezig, de blokkeer-
knop (A) losdraaien

- Til het slijpapparaat op en laat
het 180° draaien

- Breng het slijpapparaat voor-
zichtig omlaag; het mes wordt
automatisch tussen de twee



slijpstenen gecentreerd

- Indien aanwezig, de knop op-
nieuw blokkeren

- Druk de knop (B) 10-15 se-
conden lang in en laat tegelij-
kertijd het wiel draaien. Laat
de knop (B) los. Druk de knop C
2-3 seconden lang in en laat de
knop weer los.

- Onderbreek de rotatie van
het wiel

- Plaats het slijpapparaat weer
in de originele stand terug en
draai de knop weer vast als het
mes tot stilstand is gekomen

- Sluit de kap, wanneer aanwe-

zig.

MODEL

P15 (Afb.7)

- Controleer of de beveiliging
het mes goed afdekt;

- Draai de blokkeerknop van
het slijpapparaat (A) los;

- Til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien;

- Breng het slijpapparaat voor-
zichtig omlaag; het mes wordt
automatisch tussen de twee
slijpstenen gecentreerd;

- Blokkeer de knop;

- Draai de hendel (B) 10-15
seconden lang linksom en laat
tegelijkertijd het wiel draaien;
- Onderbreek de rotatie van
het wiel;

- Plaats het slijpapparaat in de
originele stand terug en draai
de knop weer vast als het mes
tot stilstand is gekomen.

MODEL

B114 (Afb. 8)

- Reinig het mes en maak het
vrij van resten vet

- Controleer of de beveiliging
het mes goed afdekt

- Verwijder de vleestafel bij
het mes vandaan

- Til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien (AFB)

- Breng het slijpapparaat voor-

zichtig omlaag; het mes wordt
automatisch tussen de twee
slijpstenen gecentreerd

- Duw op de slijphendel (B)
(Afb.) 10-15 seconden en laat
tegelijkertijd het wiel draaien.
- Laat de slijphendel los. Druk
de knop C 2-3 seconden lang in
en laat de knop weer los.

- Onderbreek de rotatie van
het wiel

- Plaats het slijpapparaat weer
in de originele stand terug en
draai de knop weer vast als het
mes tot stilstand is gekomen

- Sluit de kap, wanneer aanwe-

zig.

MODEL

B116 (Afb.9)

- Reinig het mes en maak het
vrij van resten vet

- Controleer of de beveiliging
het mes goed afdekt

- Verwijder de vleestafel bij
het mes vandaan

- Til de kap van het slijpappa-
raatop

- Til het slijpapparaat op enlaat
het 180° draaien in de richting
van het mes

- Breng het slijpapparaat voor-
zichtig omlaag; het mes wordt
automatisch tussen de twee
slijpstenen gecentreerd

- Druk de knop (A) 10-15 se-
conden lang in en laat tegeli-
jkertijd het wiel draaien. Laat
de knop (A) los. Trek 2-3 secon-
den aan de hendel (B) en laat
het weer los.

- Onderbreek de rotatie van
het wiel

- Plaats het slijpapparaat weer
in de originele stand terug en
draai de knop weer vast als het
mes tot stilstand is gekomen

- Sluit de kap.

MODEL

L16 (Afb. 10)

- Controleer of de beveiliging
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het mes goed afdekt;

- Draai de blokkeerknop van
het slijpapparaat los;

- Til het slijpapparaat op en
laat het 180° draaien;

- Breng het slijpapparaat voor-
zichtig omlaag; het mes wordt
automatisch tussen de twee
slijpstenen gecentreerd;

- Draai de knop vast;

- Draai de hendel 10-15 secon-
denlangrechtsomen laat tege-
lijkertijd het wiel draaien;

- Draai de hendel 2-3 secon-
den lang linksom en laat tegeli-
jkertijd het wiel draaien;

- Onderbreek de rotatie van
het wiel;

- Plaats het slijpapparaat weer
in de originele stand terug als
het mes tot stilstand is geko-
men.

OPGELET: Gevaar voor

schade! Laat de hande-
ling voor het verwijderen van
bramen niet te lang (niet langer
dan 2-3 seconden) duren om
te voorkomen dat het mes be-
schadigd raakt.

Smeren (Afb. 11)

- Breng een enkele druppel
olieaanopdestang (1) eninde
verbinding van de knop van de
dikteregelaar (2);

- Breng een aantal druppels
olie aanin de gaten (3 en 4);

- Breng een aantal druppels
olieaaninde verbinding tussen
het wiel en de behuizing van de
snijmachine (5);

- Laat het wiel even draaien.
Gebruik voor het smeren uit-
sluitend niet-zure olies (we
adviseren vaseline-olie). Geen
plantaardige olies gebruiken.

ASSISTENTIE

In de verpakking zijn geen ver-
vangende onderdelen aange-



bracht. Reparaties en vervan-
gingen (zoals het vervangen
of repareren van het mes, de
riem, de elektrische compo-
nenten, onderdelen van de
structuur, enz.) mogen uitslui-
tend worden verricht door per-
soneel dat door de fabrikant is
aangewezen.

Stuur de machine naar de fabri-
kant of een erkend servicecen-
trum als een reparatie nodig is.
Wend u tot
service@berkelinternational.com
voor informatie over de ser-
vicecentra.

OPGELET! Het mes
moet worden vervan-
gen wanneer de afstand tus-
sen de snede van het mes en
de binnenste rand van de be-
scherming groter dan 6 mmiis.

GARANTIEEN
AANSPRAKELIJKHEID

De machines van de fabrikant
worden gedekt door een ga-
rantie van 24 maanden met
ingang van de aankoopdatum.
De garantie dekt uitsluitend
defecten die worden vastge-
steld bij een correct gebruik
in overeenstemming met de
aanwijzingen van de handlei-
ding. De garantie dekt geen
schade veroorzaakt door het
transport, nalatigheid of on-
bekwaamheid van de koper,
een verkeerde installatie of
plaatsing, slijtage of een span-
ning die meer dan 10% hoger
dan de nominale waarde is. De
garantie dekt geen intrinsiek
slijtagegevoelige onderdelen,
zoals het mes en de slijpstenen
van het slijpapparaat, tenzij er
sprake is van een duidelijk de-
fect in de productie.

De fabrikant acht zich niet di-
rect of indirect aansprakelijk

voor:
- de veronachtzaming van de
aanwijzingen van deze hand-
leiding;

- gebruik zonder naleving van
de toepasselijke wetgeving van
het land van installatie;

- onbevoegde reparaties en/of
wijzigingen aan de machine;

- gebruik van niet-originele ac-
cessoires of onderdelen;

- buitengewone gebeurtenis-
sen.

Bij een eigendomsoverdracht
komt elke vorm van aanspra-
kelijkheid van de fabrikant te
vervallen Het typeplaatje op
het onderstel van de machine
bevat de fabrikant, de machine,
de technische informatie.
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TECHNISCHE GEGEVENS

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Snijcapaciteit (rond) 210 mm 180 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 270%x210 mm 210x180 mm
Maximale snijdikte 1,5 mm 3 mm
Mesdiameter 300 mm 285 mm
Gewicht 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
TI®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Snijcapaciteit (rond) 210 mm 160 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 260x200 mm 190x150 mm
Maximale snijdikte 4mm 2 mm
Mesdiameter 350 mm 265 mm
Gewicht 105Kg 60 kg
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VOLANO
B3

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

[ 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Snijcapaciteit (rond) 210 mm 215 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 270x210 mm 280x215 mm
Maximale snijdikte 1,5mm 1,5 mm
Mesdiameter 300 mm 319 mm
Gewicht 46 Kg 55kg
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i
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Snijcapaciteit (rond) 260 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 290x260 mm
Maximale snijdikte 4 mm
Mesdiameter 370 mm
Gewicht 80Kg

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder
voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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BRUKSANVISNING: MANUELL SKJAREMASKIN MED SVINGHJUL

MODELLER:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

Fig. 1
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MASKINDELER

1. Mottaksplate

2. Skiveleder

3.  Produktskyver

4. Produktholderplate

5. Vogn

6. Mangvreringshandtak
svinghjul

7. Svinghjul

8. Sokkel

9. Bladdeksel

10. Vertikalt Igp produktskyver

11. Spak for hurtig framdrift av
plateholder

12. Hijul for framdrift av
plateholder

13. Regulering av skivetykkelse

14. Skjeerebladdeksel

15. Stgttefot

16. Skjeereblad

17. Slipeenhet

18. Handtak for produktskyver

Modell B114Y:

19. Handtak for produktskyver




BESKRIVELSE

Skjaeremaskiner med sving-
hjul med rundt knivblad, laget
utelukkende for oppskjeering
av matvarer av den typen og
innenfor de dimensjonsgren-
sene som er angitt i denne
bruksanvisningen. De viktigste
delene som maskinen bestar av
erillustrertifigur 1.

SIKKERHET

Maskinen beskrevet i denne
bruksanvisningen er i samsvar
med de europeiske standar-
dene for hygiene og sikkerhet
som er satt i de nyeste standar-
dene.

For din egen sikkerhet, veer
oppmerksom pa fglgende in-
struksjoner:

- les alle instruksjonene grun-
dig fgr du bruker maskinen;

- produktet er ikke laget for a
brukes av barn;

- Bruk kun maskinen hvis du
har fatt skikkelig oppleering og
er i utmerket fysisk og mental
form;

- ikke bruk maskinen pa noen
mate annen den som er angitt i
denne bruksanvisningen;

- installer maskinen i overens-
stemmelse med instruksjone-
ne gitt i kapittelet ’Installasjon’;
- installer maskinen pa et
sted der den er utenfor uten-
forstdendes og seerlig barns,
rekkevidde;

- bruk maskinen med maksimal
konsentrasjon og unnga a bli
distrahert;

- ikke la noen som ikke har lest
og forstatt denne bruksanvi-
sningen til fulle bruke maski-
nen;

- ikke bruk lgstsittende plagg
eller plagg med vide ermer;
-ikke la noen narme seg
maskinen nar du skjeerer;

- ikke fjerne, dekk til eller en-
dre etikettene som er plassert
pa selve maskinen. Skift dem ut
hvis de skulle bli skadet;

- ikke fjern  beskyttelsene
og ikke endre eller utelukke
mekaniske beskyttelser;

- skjeer kun opp tillatte pro-
dukter, forsgk aldri & skjeere
opp produkter som ikke er til-
latt;

- hold alltid omradet der det
oppskarede produktet plasse-
res, omradet rundt hele maski-
nen og gulvet der operatgren
star rent og tert;

- ikke bruk maskinen til a leg-
ge fra deg ting og ikke legg
noen ting som ikke angar selve
skjeereoperasjonen pa maski-
nen;

- ikke bruk skjeeremaskinen
nar avstanden mellom kanten
pa skjeerebladet og sikkerhet-
sringen som beskytter bladet,
som fglge av normal slitasje,
har oversteget 6 mm. | sa til-
felle m3 du ta kontakt med
produsenten eller et autorisert
serviceverksted for & bytte ut
bladet;

- stans maskinen umiddelbart
og be om assistanse fra autori-
sert teknisk personale i tilfelle
av unormal funksjon, mistanke
om skader, feilaktige bevegel-
ser, uvanlige lyder, etc,;

- bruk alltid hansker som er
motstandsdyktige mot kutt
og rifter ved rengjgring og ve-
dlikehold;

- legg varene som skal skjeeres
opp pa og ta dem av den beve-
gelige platen kun nar denne er
helt trukket tilbake (langt fra
bladet) og med matervognen
trukket helt mot operatgren;

- beveg platen under skjeering
utelukkende ved hjelp av svin-
ghjulet;

-ta aldri pa produktet med
hendene under skjzering. Hold
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alltid hendene langt borte fra
skjaerebladet;

- det er ikke tillatt & bruke
skjeeretilbehgr som ikke har
blitt levert av maskinprodu-
senten.

Produsenten fraskriver seg alt
ansvar for skader som skyldes
upassende bruk, endringer og/
eller reparasjoner som har blitt
utfgrt av brukeren eller av ikke
autorisert personale, bruk av
ikke originale reservedeler el-
ler som ikke er spesifikke for
maskinmodellen.

Bruksbetingelser:
- Temperatur fra -5°C til +40°C
- Maks. fuktighet 95%

IKKE SKJAR OPP:

- dypfryste matvarer;

- frosne matvarer;

- matvarer med bein (kjgtt og
fisk);

- alle eventuelle produkter
som ikke er matvarer.

Restrisiko

Sikkerhetsringen rundt skjee-
rebladet beskytter operatgren
mot utilsiktet kontakt med bla-
det, men all fare for kutt kan
likevel ikke fjernes fullstendig
under skjaering.

ADVARSEL! Under ren-

gjoring av og sliping av
knivbladet ma du utvise mak-
simal forsiktighet og holde
hendene lengst mulig borte
fra det ubeskyttede omradet.
Vi anbefaler at du bruker be-
skyttende hansker.

INSTALLASJON

Hvis du ikke bruker en stgt-
tekolonne (ekstrautstyr) ma
du installere maskinen pa et
jevnt og glatt underlag som er
i stand til & tale vekten av selve



maskinen pluss varene som
skal skjeeres opp. Kontroller at
det ikke er noen hindringer for
bevegelse av svinghjulet, for
banen til matervognen eller for
lasting av varer som skal skjae-
res opp. Anbefalt hgyde pa
arbeidsbenken er cirka 80 cm.
Laft maskinen forsiktig og sett
inn gummifgttene pa plassene
sine i sokkelen. P enkelte mo-
deller kan de fremre fgttene
Izsnes og krus i gnsket posisjon
pa bakgrunn av dybden pa ar-
beidsbenken.
For & unnga skader er enkelte
modeller pakket med svinghju-
let for seg, ikke montert. Hvis
du har mottatt en maskin med
svinghjulet demontert, gjar
som fglger:
- sett svinghjulet inn pa aksen
og kontroller at det er plas-
sert riktig i forhold til hullene
pa hylsen svinghjul-akse (Fig.
3-A).
- sett en kjegleformede plug-
geninnihylsen, men densmale
enden (minst diameter) vendt
mot selve hylsen (Fig. 3-B)
ADVARSEL! Hvis plug-
gen er riktig plassert skal
den kunne fgres nesten helt
inn, uten at du ma tvinge den.
- dunk pa pluggen for a sette
den heltinn.

BRUK

- Kontroller at skjeereblad-
et er beskyttet av dekselet:
bruk spaken som blokkerer
skjeerebladdekselet, hvis den
finnes (fig. 4); kontroller at
bryteren som regulerer tykkel-
sen pa skiven er i sikkerhetspo-
sisjon (i posisjon “0”) (13)

- Bruk svinghjulet (7) til & beve-
ge matervognen (5) helt foro-
ver (mot operatgren);

- trekk produktholderpla-
ten (4) helt tilbake (langt fra

skjeerebladet) ved bruk av
systemet for hurtig framdri-
ft (11) eller med systemet for
framdrift av platen (12);
- legg varene som skal skjeeres
opp pa produktholderplaten;
- i henhold til modellen: a) grip
tak i begge handtakene (10-18)
pa produktskyveren og dytt
dem samtidig nedover helt til
du blokkerer produktet; b) grip
tak i spaken som skyver pro-
duktskyveren (10), senk den
sa langt det gar, grip tak i las-
ehandtaket (18) og skyv det pa
produktet helt til det blokke-
res; c) bruk skyver og blokker
produktet med et visst trykk
(19);
- still inn gnsket tykkelse pa
skiven ved & dreie handtaket
og samtidig velge tykkelse;
- flytt  produktholderplaten
(mot skjaerebladet) ved hjelp
av systemet for hurtig framdri-
ft av platen (11) eller systemet
for framdrift (12);
ADVARSEL! La det
vaere et mellomrom pa
mellom 0,5 og 1 cm mellom
skjeerebladet og produktet.
- Fjern beskyttelsen  fra
skjeerebladet, bruk lasespak-
en hvis den finnes, eller flytt
beskyttelsen til hvileposisjon
for a avdekke skjaerebladet
ADVARSEL Skarpt
blad, fare for kutt! Nar
knivbladet ikke er dekket av
beskyttelsen ma du utvise ek-
strem forsiktighet og alltid hol-
de hendene lengst mulig borte
fra det beskyttede omradet.
- Bruk svinghjulet ved & dreie
det med klokkeretningen;
ADVARSEL! Fare for
skader! lkke drei sving-
hjulet pa matervognen i mot-
satt retning. Feil rotering av
svinghjulet kan fare til alvorli-
ge skader pa maskinen.
- mens matervognen gar til-
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bake (mot operatgren) akti-
veres den mekaniske innret-
ningen som beveger platen

i tverrgdende retning mot
skjaerebladet;

- Nar produktholderplaten
nar framdriftsgrensen mot

skjeerebladet, stans og lgft
produktskyveren. Ved bruk
av framdriftssystemet for pla-
ten eller hurtigframdriftssy-
stemet, fjerner du platen fra
skjeerebladet. Legg produktet
pa plass igjen, blokker det pa
nytt med produktskyveren og
begynn a skjzere opp;
- Fjern produktet ved a ga fram
i motsatt rekkefglge
ADVARSEL Fare for
kutt! Nar du er ferdig
med & skjzere dreier du spaken
i motsatt rekkefglge. Beskyt-
telsesringen plasserer seg over
bladet og fjerner dermed den
farlige situasjonen.

RENGJZRING

Maskinene ma rengjgres grun-
dig etter bruk. Etter en periode
der maskinene ikke har vaert i
bruk ma de rengjares ogsa far
bruk. Bruk hansker som er mot-
standsdyktige mot kutt og rif-
ter og veer veldig forsiktig nar
du foretar alle operasjonene.

Rengjgringsprodukter:

bruk utelukkende vann med en
myk klut og eventuelt en halv-
stiv nylonbgrste for omradet
rundt platen og produktsky-
veren. lkke rengjgr maskinen
med vannsprut eller damp eller
lignende metoder.

DEMONTERING

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet (9) skikkelig;

- Hvis skivelederen er festet
med skrue Igsner du denne og
fjerner skivelederen. Hvis ski-



velederenikke er festet med en
skrue apner du den og dreier
den fra h@yre mot venstre;

- Fjern brettet (Fig. 5-A);

- vri pa handtaket og dra ut
skyver (Fig. 12);

- Fjern produktholderplaten:
a) hvis det er en lasespake pa
platen dreier du denne mot
klokkeretningen, lgfter bare
platen og fjerner denne (Fig.
5-B); b) hvis det er en bryter
pa platen Igsner du denne og
Igfter platen sammen med pro-
duktskyveren (Fig. 5-C) og fjer-
ner den; c) hvis det ikke finnes
noen laseinnretninger lgfter
du platen sammen med pro-
duktskyveren og fjerner den
(Fig. 5-C)

- Trekk ut mottaksplaten. Hvis
platen er blokkert av to sidek-
notter Igsner du disse fgr du
trekker ut platen.

ADVARSEL! For enkelte

modeller, skyv produkt-
holdeplaten forover far du lgf-
ter den sammen med produkt-
holderen.

RENGJZRING
- skjeerebladet:  press en
fuktig klut mot overflaten pa
skjeerebladet og flytt den lang-
somt fra midten og utover, som
vist i figuren, pa knivdekselsi-
den og pa motsatt side. Tgrk pa
samme mate med en tarr klut;
ADVARSEL! lkke start
skjeeremaskinen mens
du rengjgar skjaerebladet.
- sikkerhetsring: bruk en halv-
stiv bgrste i nylon til a rengjgre
omradet mellom skjaerebladet
og beskyttelsesringen;
ADVARSEL Skarpt
blad, fare for kutt! Nar
knivbladet ikke er dekket av
beskyttelsen
- maskinens hoveddel: rengjar
selve maskinen med en myk

klut eller svamp fuktet med
vann. Tgrk grundig.

NY MONTERING
- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet (9) skikkelig;
- Sett brettet tilbake i posisjon;
- Lukk skivelederen;
- Bruk bryteren pa svinghjulet,
dreisvinghjulet (7) for 3 bevege
produktholderplaten (4) helt
framover (mot operatgren);
-Med en vertikal bevegelse
ovenfra og nedover, sett pro-
duktholderplaten i startposi-
sjonen.
ADVARSEL: for enkel-
te modeller, etter & ha
plassert produktholderplaten,
skyv den for a feste den til pla-
testgtten. Hvis den finnes, lukk
spaken, eller stram bryteren pa
produktholderplaten.

VEDLIKEHOLD

Sliping av knivbladet

Hvor hyppig og hvor lenge du
ma slipe bladet avhenger av
hvor mye og hvordan det bru-
kes.

ADVARSEL Skarpt

blad, fare for kutt! Nar
knivbladet ikke er dekket av
beskyttelsen ma du utvise ek-
strem forsiktighet og alltid hol-
de hendene lengst mulig borte
fra det beskyttede omradet.

For 3 slipe skjaerebladet fglg
instruksjonene i henhold til an-
gitt modell:

FOR MODELLENE

B2, B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Rengjgr  skjaxrebladet og
fiern alle rester av fett

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet skikkelig

- Fjern  produktholderplaten
fra skjeerebladet
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- Kontroller dekselet til slipe-
enheten: hvis den kan fjernes,
Igft det

- Hvis den finnes Igsner du las-
eknotten (A)

- Laft slipeenheten og drei den
180°

- Senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet vil automatisk
sentreres mellom de to sli-
peskivene

- Hvis den finnes fester du
knotten igjen

- Trykk pa tasten (B) i cirka
10-15 sekunder og drei samti-
dig svinghjulet. Slipp knappen
(B), trykk pa knappen (C) i 2-3
sekunder og slipp den.

- Avbryt rotering av svinghjulet
- Kun nar skjeerebladet star
stille kan du sette slipeenhe-
ten tilbake i originalposisjon og
skru fast knotten

- Lukk dekselet hvis det finnes.

FORMODELL

P15 (Fig.7)

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet skikkelig;

- Lgsne knotten som blokkerer
slipeenheten (A);

- Laft slipeenheten og drei den
180°;

- Senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet vil automatisk
sentreres mellom de to sli-
peskivene;

- Blokker knotten igjen;

- Drei spaken mot klokkeret-
ningen i cirka 10-15 sekunder
og drei samtidig svinghjulet;

- Avbryt rotering av svinghjulet;
- Kun nar skjeerebladet star
stille kan du sette slipeenhe-
ten tilbake i originalposisjon og
skrur fast knotten.

FORMODELL

B114 (Fig. 8)

- Rengjgr  skjaxrebladet og
fiern alle rester av fett

- Kontroller at beskyttelsen



dekker bladet skikkelig

- Fjern  produktholderplaten
fra skjeerebladet

- Lgft slipeenheten og drei den
180° (FIG)

- Senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet vil automatisk
sentreres mellom de to sli-
peskivene

- Dytt slipespaken(B) (Fig.) i
cirka 10-15 sekunder og drei
samtidig svinghjulet.

- Slipp slipespaken, trykk pa
knappen (C) i 2-3 sekunder og
slipp den.

- Avbryt rotering av svinghjulet
- Kun nar skjeerebladet star
stille kan du sette slipeenhe-
ten tilbake i originalposisjon og
skru fast knotten

- Lukk dekselet hvis det finnes.

FORMODELL

B116 (Fig. 9)

- Rengjgr  skjxrebladet og
fiern alle rester av fett

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet skikkelig

- Fjern  produktholderplaten
fra skjeerebladet

- Laft dekselet fra slipeenhe-
ten

- Laft slipeenheten og drei den
180°iretning skjeerebladet

- Senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet vil automatisk
sentreres mellom de to sli-
peskivene

- Trykk pa tasten (A) i cirka 10-
15 sekunder og drei samtidig
svinghjulet. Slipp knappen (A)
ogdraispaken (B) i 2-3 sekun-
der og slipp den.

- Avbryt rotering av svinghjulet
- Kun nar skjeerebladet star
stille kan du sette slipeenhe-
ten tilbake i originalposisjon og
skru fast knotten

- Lukk dekselet.

FORMODELL
L16 (Fig. 10)

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet skikkelig;

- Lgsne knotten som blokkerer
slipeenheten;

- Laft slipeenheten og drei den
180°;

- Senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet vil automatisk
sentreres mellom de to sli-
peskivene;

- Skru fast knotten;

- Drei spaken i klokkeretnin-
gen i cirka 10-15 sekunder og
drei samtidig svinghjulet;

- Drei spaken mot klokkeret-
ningen i cirka 2-3 sekunder og
drei samtidig svinghjulet;

- Avbryt rotering av svinghjulet;
- Kun nar skjeerebladet star
stille kan du sette slipeenheten
tilbake i originalposisjon.

ADVARSEL! Fare for

skader! lkke fortsett
med slipeoperasjoner for lenge
(ikke mer enn 2-3 sekunder),
slik at du unngar 3 skade bla-
det.

Smgring (Fig. 11)

- Hell noen draper olje pa stan-
gen (1) i koblingen til bryteren
som regulerer tykkelsen pa ski-
ven (2);

- Hellnoendraper olje i hullene
(3 og4);

- Hell noen draper olje i koblin-
gen mellom svinghjulet og ho-
veddelen pa skjaeremaskinen
(5%

- Drei kort pa svinghjulet.

Bruk kun ikke syreholdig olje
(vi anbefaler vaselinolje) til
smegring. Ikke bruk vegetabil-
ske oljer.

ASSISTANSE

Det eringenreservedeler innei
pakningen. All utskifting og re-
parasjon (slik som utskifting el-
ler reparasjon av skjaerebladet,
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reimen, elektriske deler, struk-
turelle deler, etc.), ma kun gjen-
nomfgres av personale som er
autorisert av produsenten.
Hvis det skulle bli ngdvendig
med en reparasjon ma du le-
vere maskinen tilbake til pro-
dusenten eller til et autorisert
serviceverksted.

For informasjonen om service-
verksteder, ta kontakt med:
service@berkelinternational.com.

ADVARSEL! Det er pa-

budt 3 skifte ut skjzere-
bladet nar avstanden mellom
kanten pa selve bladet og den
innvendige kanten pa beskyt-
telsen overstiger 6 mm.

GARANTI OG ANSVAR

Produsenten leverer maskine-
ne med en garanti pa 24 ma-
neder, som Igper fra kjgpsdato.
Garantien dekker utelukken-
de defekter som har oppstatt
under korrekt bruk i henhold
til instruksjonene og betingel-
sene gitt i denne bruksanvis-
ningen. Garantien dekker ikke
defekter som skyldes trans-
port, inkompetanse eller skjg-
deslgshet fra brukerens side,
upassende eller feilaktig instal-
lasjon eller plassering, skader
som skyldes slitasje eller spen-
ning over 10% over merke-
spenningen. Garantien dekker
dessuten ikke komponenter
som utsettes for regelmessig
slitasje, slik som skjeerebladet,
slipeskivene, med mindre det
er tydelige tegn pa produk-
sjonsfeil.

Produsenten fraskriver seg alt
direkte eller indirekte ansvar
for situasjoner som oppstar
som fglge av:

- manglende overholdelse av
instruksjonene gitt i denne
bruksanvisningen;



- bruk som ikke er i samsvar
med gjeldende regler og stan-
darder i installasjonslandet;

- uautoriserte endringer og/
eller reparasjoner utfgrt pa
maskinen;

- bruk av ikke originalt tilbehar
eller reservedeler;

- eksepsjonelle hendelser.
Overfgring av maskinen til an-
dre fgrer til umiddelbart bort-
fall av alt produsentansvar.
Merkeplaten som er plassert
nederst pa maskinen identifi-
serer produsenten, maskinen,
teknisk informasjon.
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TEKNISKE DETALJER

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Sirkelformet skjeerekapasitet 210 mm 180 mm
Rektanguleer skjeerekapasitet 270x210 mm 210x180 mm
Maksimal skivetykkelse 1,5 mm 3 mm
Diameter skjeereblad 300 mm 285 mm
Vekt 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
L[®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Sirkelformet skjeerekapasitet 210 mm 160 mm
Rektanguleer skjeerekapasitet 260x200 mm 190x150 mm
Maksimal skivetykkelse 4mm 2 mm
Diameter skjeereblad 350 mm 265 mm
Vekt 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Sirkelformet skjeerekapasitet 210 mm 215 mm
Rektangulaer skjaerekapasitet 270%x210 mm 280x215 mm
Maksimal skivetykkelse 1,5mm 1,5 mm
Diameter skjeereblad 300 mm 319 mm

Vekt 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

o TR
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Sirkelformet skjeerekapasitet 260 mm
Rektangulaer skjeerekapasitet 290x260 mm
Maksimal skivetykkelse 4 mm
Diameter skjeereblad 370 mm
Vekt 80Kg

Merk: Som et resultat av kontinuerlig forskning for a kontinuerlig forbedre vare produkter, tekniske
spesifikasjoner er gjenstand for mulige variasjoner.
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MANUAL DE INSTRUGCOES: MAQUINA DE CORTAR FIAMBRE MANUAL COM VOLANTE

MODELOS:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

BOONOUALNR

Fig. 1
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12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.

19.

PARTES
DA MAQUINA

Mesa de recolha
Protector de fatia
Empurrador

Mesa mével

Carro

Alca de manobra do volante
Volante

Base

Protector dalamina
Movimento vertical do
empurrador

. Alavanca de avanco rapido

da mesa superior

Pequeno volante de avanco
da mesa superior

Manipulo de ajuste da
espessura da fatia
Protector dalamina

Pé de apoio

Lamina

Afiador

Alca do empurrador

Modelo B114Y:
Alca do empurrador




DESCRICAO

Maquinas de cortar fiambre
com volante e |amina circular,
projectadas para cortar e fa-
tiar exclusivamente produtos
alimentares do tipo e dentro
dos limites especificados nes-
te manual. As principais partes
componentes da maquina es-
taoilustradas nafigura 1.

SEGURANCA

As maquinas descritas neste
manual estdo de acordo com os
padroes europeus de higiene e
seguranca previstos pelas nor-
mativas mais recentes.

Preste a devida atencdo as
instrucdes aqui apresentadas
para garantir a sua propria se-
guranca:

- leia atentamente todas as
instrucdes antes de utilizar a
maquina;

- 0 produto nio deve ser utili-
zado por criangas;

- 0 uso da maquina exige uma
instrucdo adequada e que as
faculdades psicofisicas do ope-
rador estejam em perfeitas
condicdes;

- ndo utilize a maquina de for-
mas diferentes das constantes
neste manual de instrucoes;

- instale a maquina respeitan-
do as instrugdes incluidas no
paragrafo ‘Instalacao’;

- instale a maquina num local
fora do alcance das pessoas
nao envolvidas no trabalho e
especialmente das criancas;

- mantenha-se  concentrado
nas suas tarefas durante o tra-
balho, ndo se distraia;

- a maquina nao pode ser uti-
lizada por pessoas que nao
tenham lido e compreendido o
teor deste manual;

- ndo utilize vestuario largo ou
com mangas largas e abertas;

-ndo permita que ninguém
se aproxime durante as ope-
racoes de corte do produto;

- ndo remova, cubra ou adulte-
re as placas aplicadas ao corpo
damaquina e substitua pronta-
mente as placas ilegiveis;

-ndo remova as proteccoes
e ndo modifique ou exclua as
proteccdes mecanicas;

- corte exclusivamente os
produtos permitidos e jamais
tente cortar produtos de tipo
proibido;

- mantenha a zona de apoio do
produto cortado, toda a zona
de trabalho ao redor da mag-
uina e o pavimento sempre lim-
pos e secos;

- ndo utilize a maquina como
superficie de apoio de objectos
estranhos, particularmente du-
rante as operacdes de corte;
-ndo utilize a maquina de
cortar flambre se, devido ao
desgaste, a distancia entre o
gume da lamina e o anel de
proteccao for superior a 6 mm.
Neste caso, entre em contacto
com o fabricante ou com um
centro de assisténcia autori-
zado para a substituicio da
lamina;

- interrompa imediatamente
o funcionamento da maquina
e solicite a intervencdo de um
assistente técnico autorizado
na ocorréncia de defeitos ou
anomalias funcionais, suspeita
de ruptura, movimentos nao
correctos, ruidos incomuns,
etc.;

- utilize sempre luvas de pro-
teccao resistentes ao corte e
ao rasgo durante as operacoes
de limpeza e manutencao;

- apoie o produto sobre a mesa
superior movel (ou remova o
produto a partir da mesma) so-
mente se a mesa principal esti-
ver completamente recuada
(afastada daladmina) e o carroo
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mais proximo possivel de si;

- o movimento da mesa duran-
te as operacdes de corte deve
ser comandado exclusivamen-
te através do volante;

- nunca toque no produto du-
rante a operacdo de corte.
Mantenha as maos sempre afa-
stadas da lamina;

-ndo é permitido o uso de
acessorios de corte que nao
tenham sido fornecidos pelo
fabricante em conjunto com a
maquina.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa e in-
directa, que possa decorrer do
uso inapropriado, alteracoes e/
ou reparos efectuados sem au-
torizacdo prévia, uso de aces-
sorios e pecas sobressalentes
nao originais ou ndo especifi-
cos para o modelo da maquina.

Condicdes ambientais de uso:
- Temperaturade-5°Ca+40°C
- Humidade max. 95%

NAO CORTE:

- produtos alimentares conge-
lados;

- produtos alimentares ul-
tra-congelados;

- produtos alimentares com
0ss0s (carne e pescado);

- qualquer outro produto nao
destinado a uso alimentar.

Riscos residuais

O anel de seguranca ao redor
da lamina protege o operador
contra o contacto acidental
com a ldmina mas, para permi-
tir aoperacao de afiacdo, a pro-
teccdo nao elimina totalmente
o risco de corte.

CUIDADO! Durante as
operacoes de limpeza
da lamina e afiacdo, preste a
maxima atencido e mantenha
as maos o mais afastado possi-



vel da zona nao protegida. Re-
comenda-se vivamente o uso
de luvas de proteccao.

INSTALACAO

completamente.

OPERACAO

Se a coluna de suporte (opcio-
nal) ndo for utilizada, instale a
maquina sobre uma superficie
bem nivelada, seca e adequa-
damente dimensionada para
suportar o peso da maquina
e do produto a cortar. Verifi-
qgue a presenca de eventuais
obstaculos ao movimento do
volante e do carro e certifi-
que-se de que a operacio de
carregamento do produto
possa ser feita sem impedi-
mentos. A altura recomendada
da superficie de trabalho é de
aproximadamente 80 cm. Le-
vante a maquina atentamente
e insira os pés de borracha nos
respectivos alojamentos junto
a base. Em alguns modelos, os
pés de apoio anteriores podem
ser regulados e colocados na
posicao desejada em funcio da
profundidade total da super-
ficie de trabalho.
Para prevenir danos durante a
operacao de transporte, alguns
modelos sdo fornecidos com
o volante separado, ndo mon-
tado. Se o volante da maquina
nao estiver montado, siga os
passos abaixo:
- insira o volante no eixo veri-
ficando a correcta posicio dos
furos presentes na manga/gru-
po volante-eixo (Fig. 3-A);
- insira o pino cénico na manga
com a extremidade afunilada
(didmetro inferior) direccionada
para a prépria manga (Fig. 3-B);
CUIDADO! Se o pino
estiver posicionado cor-
rectamente, sera possivel inse-
ri-lo quase por completo sem
forcar.
- Empurre e encaixe o pino

- Assegure-se de que a lamina
esteja bem protegida: utilizan-
do a alavanca de bloqueio da
proteccao da lamina, se houver
(Fig. 4); certificando-se de que
o manipulo de ajuste da espes-
sura esteja na posicao de segu-
ranca (posicao “0”) (13);
- accionando o volante (7)
mova o carro totalmente para
a frente (5) (em direccdo a si
préprio);
- recue completamente (afa-
stada da lamina) a mesa mov-
el (4) utilizando o sistema de
avanco rapido (11) ou actuan-
do no sistema de avanco da
mesa (12);
- apoie o produto a cortar so-
bre a mesa movel;
- de acordo com o modelo: a)
segure firmemente ambas as
alcas do empurrador (10-18) e
empurre-as contemporanea-
mente para baixo até bloquear
o produto; b) segure a alavanca
de movimentacio do empurra-
dor (10) e abaixe-a até alcancar
o fim-de-curso; neste ponto,
segure aalcade bloqueio (18) e
empurre-a em direccao ao pro-
duto até conseguir bloquear
este Ultimo; c) bloqueie enfim o
produto por meio do empurra-
dor (19) exercendo uma ligeira
pressao;
- ajuste a espessura da fatia
conforme desejado giran-
do contemporaneamente o
manipulo;
- aproxime a mesa mdvel (em
direccéo a ldmina) actuando no
sistema de avanco rapido (11)
ou no sistema de avancgo sim-
ples (12);

CUIDADO! Deixe um

espacode0,5a1cmen-
tre aldmina e o produto.
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- remova a proteccdo da lam-
ina utilizando a alavanca de
bloqueio (se houver) ou mo-
vendo a proteccdo para a sua
posicdo de repouso a fim de
descobrir a lamina;

CUIDADO Lamina afia-

da, perigode corte! Sem-
pre que a lamina nao estiver
coberta pela proteccéo, preste
a maxima atencao para manter
as maos o mais afastado possiv-
el da zona ndo protegida.
- paraaccionar o volante gire-o
no sentido horéario;

CUIDADO risco de da-

nos! Nao gire o volante
do carro no sentido contrario:
a rotacdo invertida do volante
pode danificar seriamente a
maquina.
- durante o movimento de re-
torno do carro (em direccio ao
operador) é accionado o dispo-
sitivo mecanico que permite o
avanco, no sentido transversal,
da mesa superior em direccao
alamina;
- interrompa e levante o em-
purrador quando a mesa movel
atingir o limite de avanco (fim-
de-curso) em direccido a lam-
ina. Afaste a mesa da lamina
utilizando o sistema de avanco
simples ou de avanco rapido.
Reposicione o produto, fixe-o
novamente mediante o empur-
rador e repita a operacdo de
corte;
- descarregue o  produto
efectuando as operagcbes no
sentido inverso.

CUIDADO perigo de

corte! Depois de conclu-
ir a operacdo de corte, gire a
alavanca no sentido oposto: o
anel de proteccio sobrepde-se
alamina eliminando a condicdo
de perigo.

LIMPEZA




As maquinas devem ser limpas
cuidadosamente depois do seu
uso. Devem também ser limpas
apos um periodo de inactivida-
de, antes do uso. Utilize luvas
de proteccido resistentes ao
corte e ao rasgo e opere sem-
pre com extremo cuidado.

Produtos para a limpeza:
utilize exclusivamente agua
com um pano macio e esponjo-
so e eventualmente uma esco-
va de nylon semi-rigida para as
zonas da mesa e do empurra-
dor. Nao limpe a maquina com
jactos de 4gua ou vapor ou com
métodos similares.

DESMONTAGEM

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina (9);

- se o protector de fatia estiver
fixado por meio de um parafu-
s0, afrouxe este ultimo e remo-
va o protector. Se o protector
de fatia ndo estiver fixado por
meio de um parafuso, faca-o gi-
rar da direita para aesquerda a
fim de abri-lo;

- remova a bandeja (Fig. 5-A);

- gire a alca e extraia o empur-
rador (Fig. 12);

- remova a mesa mdvel: a) se
houver uma alavanca de blo-
queio (Fig. 5-B), gire-a no senti-
do anti-horario, levante apenas
amesa e remova esta ultima; b)
se houver um manipulo, desa-
perte-o e levante a mesa moével
em conjunto com o empurra-
dor (Fig. 5-c) e remova a mesa;
c) na auséncia de dispositivos
de bloqueio, levante a mesa
movel em conjunto com o em-
purrador e remova a mesa (Fig.
5-C);

- remova a mesa de recolha. Se
a mesa estiver bloqueada por
meio de dois pernos laterais,
afrouxe-os antes de proceder

com a remogao.

CUIDADO! Em alguns

modelos é preciso mover
a mesa movel para a frente an-
tes de levanta-la com o empur-
rador.

LIMPEZA
- LAmina: pressione um pano
humedecido contra a super-
ficie da ldamina e mova-o lenta-
mente a partir do centro para
fora, conforme mostrado na
figura, no lado do protector da
lamina e também no lado opo-
sto. Seque executando a me-
sma operacao e utilizando um
pano seco;

ADVERTENCIA!  Nio

accione a maquina de
cortar durante as fases de lim-
pezadaladmina.
-anel de seguranca: utilize
uma escova de nylon semi-rig-
ida para limpar a zona compre-
endida entre a lamina e o anel
de proteccéo;

CUIDADO Lamina afia-

da, perigo de corte!
Sempre que a lamina néo esti-
ver coberta pela proteccao,
preste a maxima atencao para
manter as maos o mais afasta-
do possivel da zona nao prote-
gida.
- corpo da maquina: limpe o
corpo da maquina com um
pano humedecido ou uma
esponja e dgua. Seque cuidado-
samente.

REMONTAGEM

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina (9);

- reposicione correctamente a
bandeja;

- feche o protector de fatia;

- utilizando o manipulo do vo-
lante, gire este ultimo (7) a fim
de permitir o avanco completo
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(em direccdo a si préprio) da
mesa de contencdo movel (4);
- executando um movimento
vertical do alto para o baixo, re-
monte a mesa moével e restaure
a sua posicao original.
CUIDADO: em alguns
modelos é preciso posi-
cionar a mesa movel e empur-
ra-la em seguida para fixa-la
correctamente ao suporte.
Feche a alavanca ou aperte o
manipulo na mesa movel, se
houver.

MANUTENCAO

Afiacao dalamina

Frequéncia e tempo de dura-
cio da afiacdo dependem do
tipo de uso do equipamento.

CUIDADO Lamina afia-

da, perigo de corte!
Sempre que a lamina nao es-
tiver coberta pela proteccao,
preste a maxima atencao para
manter as maos o mais afasta-
do possivel da zona nao prote-
gida.

Para a afiacdo das laminas, siga
os passos em funcdo do mode-
lo indicado:

PARA OS MODELOS

B2,B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Limpe cuidadosamente a
lamina removendo os residuos
de gordura

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina

- Afaste a mesa movel da lam-
ina

- Verifique a peca de cobertura
do grupo afiador e extraia-a se
possivel

- Afrouxe o manipulo (A) de
bloqueio, se houver

- Levante o afiador e gire-o a
um angulo de 180°



- Abaixe delicadamente o afia-
dor, alamina se posicionara au-
tomaticamente entre as duas
mos

- Bloqueie  firmemente o
manipulo, se houver

- Pressione o botdo (B) por
aproximadamente 10-15 se-
gundos e gire contemporanea-
mente o volante. Solte o botdo
(B), pressione o botao (C) por
cerca de 2-3 segundos e sol-
te-o em seguida.

- Interrompa o movimento de
rotacdo do volante

- Somente ap6s a parada com-
pleta da lamina, recoloque
o afiador na sua posicdo ori-
ginal e aperte firmemente o
manipulo

- Recoloque a peca de cobertu-
ra, se houver.

PARA O MODELO

P15 (Fig. 7)

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
|amina;

- Desaperte o manipulo de blo-
queio do afiador (A);

- Levante o afiador e gire-o a
um angulo de 180°;

- Abaixe delicadamente o afia-
dor, alamina se posicionara au-
tomaticamente entre as duas
mos;

- Bloqueie o manipulo;

- Gire a alavanca no sentido
anti-horario por aproximada-
mente 10-15 segundos e gire
contemporaneamente o volan-
te (B);

- Interrompa o movimento de
rotacdo do volante;

- Somente apds a parada com-
pleta da lamina, recoloque
o afiador na sua posicdo ori-
ginal e aperte firmemente o
manipulo.

PARA OS MODELOS
B114 (Fig. 8)

- Limpe cuidadosamente a
lamina removendo os residuos
de gordura

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina

- Afaste amesamoével daldmina
- Levante o afiador e gire-o a
um angulo de 180° (Fig.)

- Abaixe delicadamente o afia-
dor, alamina se posicionara au-
tomaticamente entre as duas
mos

-Empurre a alavanca de
afiacdo (B) (Fig.) por aproxi-
madamente 10-15 segundos
e gire contemporaneamente o
volante.

- Solte a alavanca de afiacao,
pressione o botao (C) por cerca
de 2-3 segundos e solte-o em
seguida.

- Interrompa o movimento de
rotacdo do volante

- Somente apds a parada com-
pleta da lamina, recoloque
o afiador na sua posicdo ori-
ginal e aperte firmemente o
manipulo

- Recoloque a peca de cobertu-
ra, se houver.

PARA OS MODELOS

B116 (Fig. 9)

- Limpe cuidadosamente a
lamina removendo os residuos
de gordura

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina

- Afaste amesamoével daldmina
- Levante a peca de cobertura
do grupo afiador

- Levante o afiador e gire-o a
um angulo de 180° emdireccdo
aldmina

- Abaixe delicadamente o afia-
dor, alamina se posicionara au-
tomaticamente entre as duas
mos

- Pressione o botdo (A) por
aproximadamente 10-15 se-
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gundos e gire contemporanea-
mente o volante. Solte o botdo
(A), puxe a alavanca (B) por
cercade 2-3segundos e solte-a
em seguida.

- Interrompa o movimento de
rotacdo do volante

- Somente apds a parada com-
pleta da lamina, recoloque
o afiador na sua posicdo ori-
ginal e aperte firmemente o
manipulo

- Feche a peca de cobertura.

PARA O MODELO

L16 (Fig. 10)

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina;

- Desaperte o manipulo de blo-
queio do afiador;

- Levante o afiador e gire-o a
um angulo de 180°;

- Abaixe delicadamente o afia-
dor, alamina se posicionara au-
tomaticamente entre as duas
mos;

- Aperte o manipulo;

- Gire a alavanca no sentido
horario por aproximadamente
10-15 segundos e gire contem-
poraneamente o volante;

- Gire a alavanca no sentido
anti-horario por aproximada-
mente 2-3 segundos e gire con-
temporaneamente o volante;

- Interrompa o movimento de
rotacdo do volante;

- Somente apds a parada com-
pleta da lamina, recoloque o
afiador na sua posicdo original.

CUIDADO: risco de da-

nos! Ndo estenda em
demasia a duracdo (ndo mais
de 2-3 segundos) da operacao
de rebarbacido para prevenir
danos a lamina.

Lubrificacéo (Fig. 11)
- Introduza algumas gotas de
6leo na barra (1) e na junta do



manipulo de ajuste da espessu-
ra da fatia (2);

- Introduza algumas gotas de
6leo nos furos (3 e 4);

- Introduza algumas gotas de
6leo nas juntas entre o volante
e o corpo da maquina (5);

- Accione brevemente o volante.
Para a lubrificacao, utilize so-
mente dleos ndo acidos (nds
aconselhamos 6leo de vaseli-
na). Nao utilize 6leo vegetal.

ASSISTENCIA

A embalagem fornecida nao
inclui pecas sobressalentes.
Todas as operacdes de reparo
e substituicdo (tais como de
reparo e substituicdo da lami-
na, correia, componentes eléc-
tricos, pecas estruturais etc.)
devem ser efectuadas somente
por técnicos autorizados pelo
fabricante.

Se a maquina precisar de repa-
ro, envie-a para o fabricante ou
para um centro de assisténcia
autorizado.

A fim de obter maiores infor-
macodes em relacdo aos centros
de assisténcia, escreva para
service@berkelinternational.com.

CUIDADO! A distancia

entre o gume da lamina
e a borda interior de protec-
¢ao nao deve exceder 6 mm:
caso contrario, a lamina deve
ser obrigatoriamente substi-
tuida.

GARANTIA
E RESPONSABILIDADE

O fabricante garante as suas
maquinas por um periodo de
24 meses contados a partir da
data de aquisicdo. A garantia
cobre os defeitos eventual-
mente detectados somente
se a maquina for utilizada em

modo adequado e de acordo
com as condicdes previstas
neste manual. A garantia ndo
cobre defeitos ocasionados
pelas operacgdes de transporte,
por impericia ou negligéncia do
comprador, instalacdo ou po-
sicionamento inadequado, da-
nos devido ao desgaste natu-
ral, tensdo superior a 10% em
relacido ao valor nominal. Ade-
mais, a garantia ndo cobre os
componentes intrinsecamente
sujeitos a desgaste, tais como
a lamina e as més do afiador,
excepto no caso de evidente
defeito de fabrico.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa e in-
directa, que possa decorrer de:
- inobservancia das instrucdes
presentes no manual;

-uso nao conforme com as
normas dominantes no pais de
instalacao;

- adulteracdes e/ou realizacio
de reparos na maquina nao au-
torizados;

- uso de acessorios e pecas so-
bressalentes nio originais;

- eventos extraordinarios.

A transferéncia da proprieda-
de da maquina implica a isen-
cao do fabricante de qualquer
responsabilidade. A placa de
identificacdo na base da ma-
quina inclui o nome do fabri-
cante, do modelo, as informa-
coes técnicas.
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Capacidade de corte circular 210 mm 180 mm
Capacidade de corte rectangular 270x210 mm 210x180 mm
Espessura maxima da fatia 1,5 mm 3 mm
Diametro dalamina 300 mm 285 mm
Peso 52Kg 60 kg

98



VOLANO VOLANO

L16 B2
B
TN
(G
@“j)
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
| 750 mm 540 mm
Capacidade de corte circular 210 mm 160 mm
Capacidade de corte rectangular 260x200 mm 190x150 mm
Espessura maxima da fatia 4mm 2 mm
Diametro dalamina 350 mm 265 mm
Peso 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5)
Capacidade de corte circular 210 mm 215 mm
Capacidade de corte rectangular 270%x210 mm 280%x215 mm
Espessura maxima da fatia 1,5 mm 1,5 mm
Didmetro da lamina 300 mm 319 mm
Peso 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Capacidade de corte circular 260 mm
Capacidade de corte rectangular 290x260 mm
Espessura maxima da fatia 4 mm
Didmetro da lamina 370 mm
Peso 80Kg

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os nossos produtos,
especificacdes técnicas estao sujeitos a possiveis variacoes.
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI: MASINA DE FELIAT MANUALA CU VOLANTA

MODELE:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

Fig. 1
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PARTI ALE MASINII

1. Platou colectare

2. Deviator felii

3. Dispozitiv de impingere

4, Platou produse

5. Carucior

6. Maner de manevrare volanta

7. Volanta

8. Soclu

9. Protectie lama

10. Alunecare verticala produs

11. Maneta avans rapid platou
superior

12. Volanta avans platou superior

13. Reglare grosime felie

14. Protectie lama

15. Picior de sprijin

16. Lama

17. Dispozitivul de ascutire

18. Buton dispozitiv de
impingere

Modele B114Y:

19. Buton dispozitiv de

impingere




DESCRIERE

Masini de feliat cu volanta si
lama circulara, proiectate sa fe-
lieze exclusiv produse alimen-
tare de tipul si in limitele de di-
mensiune indicate in prezentul
manual. Piesele principale care
alcatuiesc masina sunt ilustrate
lafigura 1.

SIGURANTA

Masinile descrise in acest manu-
al respecta standardele europe-
ne de igiena si sigurantd impuse
de cele mai noi normative.
Pentru siguranta dvs., respectati
urmatoarele instructiuni:

- cititi cu atentie toate instru-
ctiunile inainte de a utiliza masi-
na;

- produsul nu este recomandat
a fi utilizat de catre copii;

- utilizati masina doar daca sunt
instruiti adecvat si aveti o stare
psiho-fizica perfectsd;

- nu utilizati masina in alt mod
decat cel indicat in prezentul
manual;

- instalati masina in conformi-
tate cu instructiunile din para-
graful Instalare;

- nu instalati masina la indema-
na personalului nefamiliarizat cu
operatiunile de utilizare si mai
ales a minorilor;

- utilizati masina cu mare atentie
si nu va lasati distrasi in timpul
folosirii;

- nu permiteti niciunei persoane
care nu a citit si inteles prezentul
manual sa foloseasca masina;

- nu folositi imbracaminte larga
sau cu maneci desfacute;

- nu permiteti nimanui sa se ap-
ropie in timpul operatiunii de
taiere a produsului;

- nu indepartati, acoperiti sau
modificati placutele de pe cor-
pul masinii; in caz de deteriorare
a acestora, inlocuiti-le;

- nu indepadrtati protectiile si nu
modificati sau excludeti prote-
ctiile mecanice;

- feliati doar produsele permise,
nu incercati sa faceti teste de
taiere cu produse de tip interzis;
- pastrati zona de sprijin a pro-
dusului feliat, zona din jurul
masinii si pardoseala de lucru
mereu curate si uscate;

- nu utilizati masina ca suprafata
de sprijin si nu sprijiniti niciun
obiect strain fata de operatiunile
normale de taiere;

- nu folositi masina de feliat
cand, ca urmare a uzurii norma-
le, distanta dintre tdisul lamei
si inelul de protectie a lamei a
depdsit 6 mm; in acest caz, con-
tactati producdtorul sau unul
dintre centrele de service autori-
zate pentru inlocuirea lamei;

- opriti imediat masina si soli-
citati interventia personalului
de asistenta autorizat in caz de
defectiuni, functionare anor-
mald, suspiciune de defectiuni,
miscdri incorecte, zgomote ciu-
date;

- folositi  intotdeauna manusi
rezistente la tdiere si rupere pen-
tru operatiunile de curatare si
intretinere;

- asezati si indepartati produ-
sul de feliat de pe platoul gli-
sant doar atunci cand platoul
este complet retras (departe de
lama) si cdruciorul se afla inte-
gral spre operator;

- glisati platoul in timpul ope-
ratiunilor de taiere folosind doar
volanta;

- nu atingeti niciodata cu maini-
le produsul in timpul operatiunii
de tdiere. Tineti mainile la dis-
tanta de lame;

- nu este permisa utilizarea ac-
cesoriilor de tdiere care nu au
fost furnizate de producator im-
preund cu masina.

Producatorul isi declind orice
raspundere ca urmare a utiliza-
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rii inadecvate, a modificarilor
si/sau reparatiilor neautorizate
efectuate la masind, a utilizarii
pieselor de schimb neoriginale
sau nespecifice pentru modelul
de masina.

Conditii ambientale de utilizare:
- Temperatura intre -5°C si +40°C
- Umiditate max 95%

NU FELIATI:

- produse alimentare inghetate;
- produse alimentare congelate;
- produse alimentare cu os (car-
ne si peste);

- orice alt produs nedestinat uti-
lizarii alimentare.

Riscuri reziduale

Inelul de protectie din jurul la-
mei protejeaza operatorul de
contactul accidental cu lama,
totusi, pentru a permite opera-
tiunile de ascutire, protectia nu
elimina complet riscul de taiere.

ATENTIE! in timpul ope-

ratiunilor de curatare si
ascutire a lamei, tineti mainile
cat mai departe de zona ne-
protejata. Se recomanda folo-
sirea manusilor de protectie.

INSTALARE

Daca nu se utilizeaza coloana
de sustinere (optionald), insta-
lati masina pe o suprafata bine
nivelatd, uscatd si adecvata sa
sustind greutatea masinii si a
produsului de feliat. Verificati sa
nu existe blocaje la miscarea vo-
lantei, la rularea carucioruluisi la
incarcarea produsului de feliat. .
Inaltimea recomandata a planu-
lui de lucru este de circa 80 cm.
Ridicati masina cu atentie si in-
troduceti picioarele de cauciuc
in locasurile din soclu. Pentru
unele modele, picioarele de spri-
jin anterioare pot fi desurubate



si plasate in pozitia dorita in fun-
ctie de adancimea planului de
lucru.
Pentru a evita deteriorarea, in
timpul transportului unele mo-
dele sunt ambalate cu volanta
separat, nemontata. Daca volan-
ta masinii primite nu este mon-
tatd, urmati instructiunile:
- introduceti volanta pe arbore
verificand corespondenta co-
recta dintre orificiile mansonului
volantei si arbore (Fig. 3-A)
- Introduceti in manson splintul
conic cu extremitatea ascutita
(diametrul mai mic) orientata
spre manson (Fig. 3-B)
ATENTIE! Dacd splintul
este pozitionat corect, va
putea fi introdus aproape com-
plet fara a fi fortat
- loviti splintul pentru a-l intro-
duce corect.

FUNCTIONARE

- Asigurati-va ca lama este bine
protejata de protectia pentru
lama: folosind parghia de blo-
care a protectiei pentru lamg,
daca exista (Fig. 4); controland
ca manerul de reglare a grosimii
sa fie in pozitie de siguranta (in
pozitia 0) (13);

- actionand volanta (7) treceti
caruciorul (5) integral in fata
(spre operator);

- retrageti complet (departe de
lama) platoul pentru produse
(4) folosind sistemul de avansare
rapida (11) sau sistemul de avan-
sare al platoului (12);

- conform modelului: a) prin-
deti ambele manere (10-18) ale
dispozitivului de impingere si
impingeti-le in acelasi timp in
jos pana blocati produsul; b)
prindeti parghia de alunecare
al dispozitivului de impingere
(10), coborati-o pana la capatul
alunecdrii, prindeti manerul de
blocare (18) si impingeti-l pe

produs pana il blocati; ) blocati
folosind dispozitivul de impin-
gere si exercitati o anumita pre-
siune (19);
- setati grosimea dorita a feliei
rotind manerul in acelasi timp si
selectand grosimea;
- apropiati platoul pentru pro-
duse (spre lama) intervenind
asupra sistemului de avansare
rapida al platoului (11) sau al sis-
temului de avansare (12);

ATENTIE! Lasati un spatiu

de 0,5 - 1 cm intre lama si
produs.
- Indepértati protectia lamei, fo-
losind parghia de blocare, daca
existd, sau deplasand protectia
lamei in pozitia de repaus pen-
tru a descoperi lama

ATENTIE! Lama ascuti-

ta, pericol de taiere!
Cand lama nu este acoperitd de
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata.
- Actionati volanta rotind-o in
sens orar;

ATENTIE risc de deterio-

rare! Nu rotiti volanta ca-
ruciorului in sens contrar, rotatia
inversa a volantei poate deterio-
ra grav masina.
-in timpul cursei de retur a
caruciorului (spre operator) este
actionat dispozitivul mecanic
care determina avansarea, in sens
transversal, a platoului spre lama;
- Cand platoul pentru produse
atinge limita de avans spre lamg,
opriti-va si ridicati dispozitivul
de impingere. Utilizand sistemul
de avansare al platoului sau cel
de avansare rapida, indepartati
platoul de lama. Repozitionati
produsul, blocati-l din nou cu
dispozitivul de impingere si re-
luati felierea;
- descarcati produsul efectuand
operatiunile in ordine inversa.

ﬁ ATENTIE pericol de
taiere! La finalizarea ope-
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ratiunii de tdiere, rotiti parghia
in sens opus: inelul de protectie
se suprapune peste lama eli-
minand pericolul.

CURATAREA

Masinile trebuie curatate atent
cel la sfarsitul utilizérii. Dupa o
perioada de inactivitate trebuie
curatate si inainte de prima utili-
zare. Utilizati mdnusi de protec-
tie rezistente la taiere si rupere
si efectuati toate operatiunile cu
mare atentie.

Produse pentru curdtenie:

folositi exclusiv apa cu o carpa
moale, buretoasa si eventual o
perie din nylon semirigida pen-
tru zonele platoului si ale dispo-
zitivului de impingere. Nu cura-
tati masina cu jeturi de apa sau
vapori ori metode similare.

DEMONTAREA

- Asigurati-va ca  protectia
acopera adecvat lama (9);

- Dacé deviatorul de felii este
fixat cu un surub, desurubati
surubul si indepartati deviatorul
de felii. Daca deviatorul de felii
nu este fixat cu un surub, deschi-
deti-l prin rotire de la dreapta la
stanga;

- Indepértati tavita (Fig. 5-A);

- rotiti manerul si glisati dispozi-
tivul de impingere (Fig. 12);

- Indepaértati platoul pentru pro-
duse: a) daca pe platou exista
o parghie de blocare (Fig. 5-B),
rotiti-o in sens antiorar, ridicati
doar platoul si indepartati-l; b)
Daca pe platou este prezent un
maner, desurubati-l si ridicati
platoul impreund cu dispozi-
tivul de impingere (fig. 5-Q)) si
indepartati-l; ¢) Daca nu sunt
prezente dispozitive de blocare,
ridicati platoul impreuna cu
dispozitivul de impingere si in-
departati-I (Fig. 5-C);



- Glisati platoul de colectare.
Daca platoul este blocat de
doua tije laterale, slabiti-le inain-
te de a glisa platoul.

ATENTIE! Pentru unele

modele, impingeti plato-
ul pentru produse in fatd inainte
de a-l ridica impreuna cu produ-
sele.

CURATAREA
- Lama: aplicati o carpa umeda
pe suprafata lamei si deplasati-o
lent de la centru spre exterior,
ca in figurd, pe latura protectiei
lamei si pe latura opusa. Uscati,
in acelasi mod, utilizand o carpa
uscata;
AVERTISMENT! Nu por-
niti masina de feliat cand
lama este curdtata.
- inelul de siguranta: utilizati pe-
ria de nylon semirigidd pentru a
curata zona cuprinsd intre lama
si inelul de protectie;
ATENTIE! Lama ascuti-
ta, pericol de taiere!
Cand lama nu este acoperita de
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata.
- corpul masinii: curatati corpul
masinii cu o carpa umeda sau un
burete cldtind cu apa. Uscati cu

grija.

REASAMBLAREA

- Asigurati-va ca  protectia

acopera adecvat lama (9);

- Asezati din nou tdvita pe po-

zitie;

- Inchideti deviatorul felii;

- Utilizand manerul volantei, ro-

titi volanta (7) pentru a aduce in-

tegral in fata (spre operator) pla-

toul pentru produse glisant (4);

- Prin miscarea verticald de sus

in jos, readuceti platoul pentru

produse in pozitia initiala.
ATENTIE: la unele mo-
dele, dupa pozitionarea

platoului pentru produse, im-

pingeti-l pentru a-l fixa la supor-
tul platoului. Daca este prezent,
inchideti parghia sau strangeti
manerul de pe platoul pentru
produse.

INTRETINERE

Ascutirea lamei
Frecventa si durata ascutirii de-
pinde de utilizarea masinii.

ATENTIE! Lama ascuti-

ta, pericol de taiere!
Cand lama nu este acoperitd de
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata.

Pentru ascutirea lamei, urmati
instructiunile in functie de mo-
del:

PENTRU MODELELE

B2, B3, TRIBUTE (Fig. 6)

- Curatati lama indepartand re-

ziduurile de grasime

- Asigurati-va ca

acopera adecvat lama

- Indepértati platoul de produse

de pe lama

- Verificati capota dispozitivului

de ascutire: dacd este detasa-

bila, indepartati-o

- Daca exista, sldbiti manerul (A)

de blocare

- Ridicati dispozitivul de ascutire

si rotiti-1 180°

- Coborati dispozitivul de ascuti-

re cu grija, lama se va centra au-

tomat intre cele doua discuri de

rectificat

- Dacd existd, blocati din nou

manerul

- Apasati butonul (B) circa 10-15

secunde si rotiti simultan volan-

ta. Eliberati butonul (B), apasati

butonul (C) timp de 2-3 secunde

si eliberati-I.

- Intrerupeti rotatia volantei

- Doar atunci cand lama este

opritd, repozitionati dispozitivul
105

protectia

de ascutire in pozitia originala si
insurubati butonul
- Inchideti capota, daci exista.

PENTRU MODELUL
P15 (Fig.7)

- Asigurati-va ca
acopera adecvat lama;
- Slébiti butonul de blocare al
dispozitivului de ascutire (A);

- Ridicati dispozitivul de ascutire
si rotiti-1 180°;

- Coborati dispozitivul de ascuti-
re cu grija, lama se va centra au-
tomat intre cele doua discuri de
rectificat;

- Blocati din nou butonul;

- Rotiti parghia in sens antiorar
circa 10-15 secunde si rotiti si-
multan volanta;

- Intrerupeti rotatia volantei;

- Doar atunci cand lama este
opritd, treceti dispozitivul de
ascutire in pozitia originala si
insurubati butonul.

protectia

PENTRU MODELELE

B114 (Fig. 8)

- Curatati lama indepdrtand re-
ziduurile de grasime

- Asigurati-va ca
acoperd adecvat lama
- Indepartati platoul de produse
de pe lama

- Ridicati dispozitivul de ascutire
si rotiti-1 180° (FIG)

- Coborati dispozitivul de ascuti-
re cu grija, lama se va centra au-
tomat intre cele doua discuri de
rectificat

- Rotiti parghia de ascutire (B)
(fig.) circa 10-15 secunde si rotiti
simultan volanta.

- Eliberati parghia de ascutire,
apasati butonul (C) timp de 2-3
secunde si eliberati-I.

- Intrerupeti rotatia volantei

- Doar atunci cand lama este
opritd, repozitionati dispozitivul
de ascutire in pozitia originala si
insurubati butonul

- Inchideti capota, daci exista.

protectia



PENTRU MODELELE

B116 (Fig. 9)

- Curatati lama indepartand re-
ziduurile de grasime

- Asigurati-va ca
acopera adecvat lama
- Indepértati platoul de produse
de pe lama

- Ridicati capota dispozitivului
de ascutire

- Ridicati dispozitivul de ascutire
si rotiti-1 180° in directia lamei

- Coborati dispozitivul de ascuti-
re cu grij, lama se va centra au-
tomat intre cele doua discuri de
rectificat

- Apasati butonul (A) circa 10-15
secunde si rotiti simultan volan-
ta. Eliberati butonul (A), trageti
parghia (B) timp de 2-3 secunde
si eliberati-o.

- Intrerupeti rotatia volantei

- Doar atunci cand lama este
opritd, repozitionati dispozitivul
de ascutire in pozitia originala si
insurubati butonul

- Inchideti capota.

protectia

PENTRU MODELUL
L16 (Fig. 10)

- Asigurati-va ca
acopera adecvat lama;
- Slabiti butonul de blocare al
dispozitivului de ascutire;

- Ridicati dispozitivul de ascutire
si rotiti-1 180°%;

- Coborati dispozitivul de ascuti-
re cu grija, lama se va centra au-
tomat intre cele doua discuri de
rectificat;

- Insurubati butonul;

- Rotiti parghia in sens orar circa
10-15 secunde si rotiti simultan
volanta;

- Rotiti parghia in sens antiorar
circa 2-3 secunde si rotiti simul-
tan volanta;

- Intrerupeti rotatia volantei;

- Doar atunci cand lama este
opritd, treceti dispozitivul de
ascutire in pozitia originala.

protectia

ATENTIE risc de deterio-

rare! Nu prelungiti excesiv
(nu mai mult de 2-3 secunde)
operatiunea de debavurare pen-
tru a evita deteriorarea lamei.

Lubrifiere (Fig. 11)

Varsati cateva picaturi de ulei pe
bara (1) si in imbinarea maneru-
lui de reglare a grosimii feliei (2);
Varsati cateva picaturi de ulei in
gaduri (3 si 4);

Varsati cateva picaturi de ulei in
imbinarea dintre volanta si cor-
pul masinii de feliat (5);
Actionati scurt volanta.

Pentru lubrifiere, utilizati doar
ulei non acid (va recomandam
ulei de vaselind). Nu folositi ule-
iuri vegetale.

ASISTENTA

Nu sunt furnizate piese de
schimb in interiorul ambalajului.
Toate activitdtile de reparatii si
inlocuire (inlocuirea sau repa-
ratia lamei, curelei, componen-
telor electrice, pieselor struc-
turale, etc.) trebuie desfasurate
exclusiv de personal autorizat
de producator.

Daca este necesara reparatia,
se recomandd sa duceti masina
la producdtor sau un centru de
service autorizat.

Pentru informatii privind centre-
le de service, consultati
service@berkelinternational.com.

ATENTIE! Este obliga-

torie inlocuirea lamei
cand distanta dintre taisul
acesteia si marginea interna a
protectiei depaseste 6 mm.

GARANTIE S| RASPUNDERE

Producatorul furnizeaza masini
cu o garantie de 24 de luni de
la data achizitiei. Garantia aco-
perd doar defectiunile cauzate
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ca urmare a utilizérii adecvate
conform conditiilor de folosire
prevazute in manual. Garantia
nu acopera alte defecte datora-
te transportului, incompetentei
sau neglijentei cumparatoru-
lui, instalarii sau amplasarii in-
adecvate, daunelor de uzura,
tensiunii care depdseste 10%
din valoarea nominald. Tn plus,
garantia nu acopera compo-
nentele supuse intrinsec uzurii,
precum lama si discurile de rec-
tificat ale dispozitivului de ascu-
tire, cu exceptia unui defect de
productie evident.

Producatorul isi declind orice
raspundere directa sau indirecta
derivata din:

- nerespectarea
din manual;

- utilizarea neconforma cu stan-
dardele din tara de instalare;

- modificarile si/sau reparatiile
neautorizate la masing;

- utilizarea accesoriilor si a pie-
selor de schimb neoriginale;

- evenimente exceptionale.
Transferul de proprietate a ma-
sinii presupune exonerarea ime-
diata de orice raspundere din
partea producatorului Placuta
de identificare de la baza masi-
nii indica producatorul, masina,
informatiile tehnice.

instructiunilor



DETALII TEHNICE

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Capacitate de tdiere circulara 210 mm 180 mm
Capacitate de tdiere rectangulara 270x210 mm 210x180 mm
Grosime maxima felie 1,5mm 3mm
Diametru lama 300 mm 285 mm
Greutate 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
T
I {&
@“j)
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
| 750 mm 540 mm
Capacitate de taiere circulara 210 mm 160 mm
Capacitate de tdiere rectangulara 260x200 mm 190x150 mm
Grosime maxima felie 4 mm 2mm
Diametru lama 350 mm 265 mm
Greutate 105 Kg 60kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Capacitate de taiere circulara 210 mm 215 mm
Capacitate de tdiere rectangulara 270x210 mm 280x215 mm
Grosime maxima felie 1,5 mm 1,5 mm

Diametru lama 300 mm 319 mm
Greutate 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

i
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Capacitate de taiere circulara 260 mm
Capacitate de taiere rectangulara 290x260 mm
Grosime maxima felie 4 mm
Diametru lama 370 mm
Greutate 80Kg

Notd: Ca rezultat al cercetarii continue pentru a imbunatati continuu produsele noastre, specificatiile
tehnice sunt supuse unor posibile variatii.
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BRUKSANVISNING: MANUELL SKARMASKIN MED SVANGHJUL

MODELLER:
B2, B3, Tribute, P15,L16,B114,B114 YATCH, B116

BOONOUALONR

Bild. 1
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

MASKINDELAR

Uppsamlingsplatta
Skivskydd

Produktpress
Produkthéllarplatta

Vagn

Mandverhandtag svanghjul
Svanghijul

Sockel

Klingskydd
Produktpressens vertikala
glidning

. Spak fér snabb frammatning

av den ovre plattan

Vred fér frammatning av
ovre platta

Justering av skivans tjocklek
Klingskydd

Stodfot

Klinga

Sliptillsats

Produktpressens handtag

Modell B114Y:
Produktpressens handtag




BESKRIVNING

Skarmaskiner med svanghjul
och cirkelformad klinga. Ma-
skinerna ar framstallda for att
skéra enbart sadana livsmedel
vars typ och storlek finns an-
givna i denna bruksanvisning.
I bild 1 visas maskinens huvud-
sakliga bestandsdelar.

SAKERHET

Maskinerna som finns beskriv-
na i denna bruksanvisning
foljer de senaste kraven i eu-
ropeiska standarder géllande
hygien och sikerhet.

For er sékerhet ber vi att ni fol-
jer nedanstaende anvisningar:

- Las noggrant igenom alla an-
visningar innan ni anvander
maskinen;

- produkten &r inte avsedd att
anvandas av barn;

- den person som anvander
maskinen ska ha fatt lamplig
utbildning och varai god psyki-
sk och fysisk form;

-anviand inte maskinen pa
nagot satt som skiljer sig fran
beskrivningen i denna bruk-
sanvisning;

- installera maskinen i enlighet
med anvisningarna i avsnittet
‘installation’;

- installera maskinen pa en pla-
ts dar den &ar utom rackhall for
personer som inte ar bekanta
med hur den ska anvdndas, och
framfor allt pd en plats utom
rackhall fér minderariga;

- var alltid koncentrerad nar du
anvander maskinen och undvik
att distraheras av annat;

- lat inte nagon som inte last
och forstatt allt innehall i den-
na bruksanvisning anvanda
maskinen;

- bar inte 16st sittande klader
eller klader med 6ppna drmar;

-lat inte ndgon ndrma sig

maskinen medan produkten
skars;

- det ar forbjudet att ta bort,
tacka eller andra platarna som
sitter pa maskinstommen. Om
de skadas ska de omedelbart
bytas ut;

- avlagsna inte skydden, och
andra eller frankoppla inte de
mekaniska skydden;

- skdr endast tillatna livsmedel.
Forsok inte att skéra produkter
som ar férbjudna;

- omradet dar den skivade pro-
dukten placeras, arbetsomrad-
et runt maskinen och golvet
anvandaren star pa ska alltid
vararena och torra;

- anvand inte maskinen som
en stédyta och placera inga
foremal som inte hér hemma
under normala skivningsarbe-
ten paden;

-anvand inte skdrmaskinen
nar mellanrummet mellan klin-
ga och klingskydd pa grund av
normalt slitage overskrider 6
mm. Om det intraffar ska man
kontakta ett behorigt service-
center for att byta ut klingan;

- stoppa omedelbart maskinen
och kontakta behorig service-
personal om du uppticker en
felfunktion, om du misstinker
att maskinen ar sénder,om den
gor felaktiga mandvrer eller
ger ifran sig ovanliga ljud, etc.;
- anvand alltid handskar som
skyddar mot skar- och rivsar
under rengoérings- och un-
derhéllsarbete;

-ndr man placerar eller tar
bort produkten som ska skivas
pa/fran glidplattan ska plattan
alltid vara i helt tillbakadraget
lage (bort fran klingan) och va-
gnen férd mot anvdndaren;

- anvand alltid svanghjulet for
att flytta plattan fram och til-
Ibaka under skarningen;

- Ror aldrig produkten med
hinderna under skarningen.
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Hall alltid hdnderna pa avstand
fran klingan;

- det drinte tilldtet att anvanda
skérningstillbehér som inte le-
vererats av maskinens tillver-
kare.

Tillverkaren fransager sig allt
ansvar for felaktig anvandning,
andringar och/eller reparatio-
ner som utforts av anvéndaren
eller obehorig personal, an-
vandning av reservdelar som
inte &r i original eller inte spe-
cifika fér den aktuella maskin-
modellen.

Miljémassiga férhallanden un-
der drift:

- Temperatur mellan -5°C och
+40°C

- Maximal fuktighet 95%

SKIVA INTE:

- frysta livsmedel;

- djupfrysta livsmedel;

- livsmedel med ben (kétt och
fisk);

- alla andra produkter som inte
ar livsmedel.

Kvarvarande risker
Skyddsringen runt klingan
skyddar operatéren mot oav-
siktlig kontakt med klingan,
men for att mojliggora slipning
kan skyddet inte helt eliminera
risken att skara sig.

OBSERVERA!  Under

rengéring eller slipning
av klingan ska man vara myck-
et uppmarksam och halla hin-
derna pa sa langt avstand fran
det oskyddade omradet som
mojligt. Vi rekommenderar att
man béar skyddshandskar.

INSTALLATION

Om man inte anvander under-
redet (tillval) ska man installe-
ra maskinen pa en jamn, torr



yta som tal att belastas med
maskinens vikt plus vikten pa
de varor som ska skivas. Kont-
rollera att det inte finns nagot
som hindrar svanghjulets ro-
relse, vagnens slaglangd eller
matning av de varor som ska
skivas. Rekommenderad hojd
pa arbetsbordet ar cirka 80 cm.
Lyft forsiktigt upp maskinen
och satt pa stédfétterna i gum-
mi pa respektive plats pa stom-
men. P3 vissa modeller kan de
framre stodfétterna lossas och
sattas pa 6nskad plats beroden

pa arbetsbordets djup.
For att undvika skada under
transporten férpackas vis-

sa modeller med svanghjulet
nedmonterat. Om maskinen
levereras med svanghjulet
nedmonterat ska man félja ne-
danstaende anvisningar:
- for pa svanghjulet pa axeln
och kontrollera att halen pa
svanghjul-axel stdmmer Over-
ens (Bild. 3-A)
- sattinstiftet i hylsan med den
smalare dnden (den med minst
diameter) viand mot sjilva hyl-
san (Bild. 3-B)
OBSERVERA! Om sti-
ftet ar korrekt placerat
kommer det att foras in nas-
tan hela véagen, utan att man
behover forcera det
- banka pa stiftet tills det forts
in hela vagen.

ANVANDNING

- Kontrollera att klingskyddet
skyddar klingan ordentligt: an-
vand i forekommande fall spa-
ken for att lasa klingskyddet
(Bild. 4); kontrollera att tjock-
leksvredet ar stallt till sdkert
lage (lage “0”) (13);

- Aktivera svanghjulet (7) och
for vagnen (5) till lage helt
framat (mot anvandaren);

- dra tillbaka produkthallarp-

lattan (4) (bort fran klingan)
med hjalp av systemet for
snabb frammatning (11) eller
systemet for frammatning av
plattan (12);
- placera livsmedlen som ska
skivas pa produkthallarplattan;
- enligt modellen: a) fatta tag
om pressens bada handtag
(10-18) och tryck dem nedat
pa samma gang tills produkten
klams fast; b) fatta tag om spa-
ken for pressens glidning (10)
och sank den till andlage, fatta
tag i handtaget (18) och tryck
det mot produkten tills den
klams fast; c) lagg produkten
som ska skivas pa plattan i nar-
heten av kanten pa anvandar-
sidan och blockera genom att
trycka med pressen (19);
- stéll in 6nskad skivtjocklek
genom att vrida vredet och
vélja tjocklek;
- for produkthallarplattan
narmre klingan med hjalp av
systemet fér snabb frammat-
ning av plattan (11) eller fram-
matningssystemet (12);
OBSERVERA! Limna ett
fritt utrymme pa mellan
0,5 och 1 cm mellan klinga och
produkt.
- Frigér klingan fran dess
skydd med hjalp av lasspaken
(i forekommande fall) eller ge-
nom att flytta klingskyddet till
vilolaget sa att klingan frigors
OBSERVERA Vass klin-
ga, risk att skadrasig! Nar
klingan inte tacks av skyddet
ska man vara mycket noggrann
med att halla handerna sa
langt bort fran det oskyddade
omradet som mojligt.
- Aktivera svanghjulet genom
att rotera det i medurs rikt-
ning;
OBSERVERA risk for
skada! Vrid inte vagnens
svanghjul i motsatt riktning
eftersom det kan skada maski-
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nen allvarligt.
- ndr vagnen gar tillbaka (mot
anvandaren) aktiveras den
mekaniska anordning som ser
till att den Gvre plattan matas
fram i tvarriktningen mot klin-
gan;
- Nar produkthallarplattan ma-
tats fram sa langt det gar mot
klingan ska man stanna och
héja pressen. Anvand systemet
for frammatning av plattan el-
ler systemet fér snabbmatning
for att fora plattan bort fran
klingan. Placera om produkten,
blockera den pa nytt med hjalp
av pressen och borja skivaigen;
- Lasta av produkten genom
att utféra momenten i omvand
ordningsfoljd

OBSERVERA risk att

skadra sig! Nar skarn-
ingen avslutats ska man vri-
da spaken i motsatt riktning:
skyddsringen placeras ovanfor
klingan och situationen &r inte
langre farlig.

RENGORING

Maskinerna maste rengoras
noggrant efter anvandning.
Efter en period nir maskinen
inte anvants maste den ren-
gbras dven innan anvandning.
Anvand handskar som skyddar
mot skar- och rivsar och var
mycket uppméarksam under
hela arbetet.

Rengoringsprodukter:

anvand endast vatten med en
mjuk och svampig trasa, och
eventuellt en flaskborste av
nylon for plattan och pressen.
Rengor aldrig maskinen med
vatten- eller angstralar eller
liknande metoder.

NEDMONTERING
- Kontrollera  att  skyddet
tacker klingan (9) som det ska;



- Om skivskyddet halls pa plats
med en skruv ska den lossas sa
att man kan avlagsna skivskyd-
det. Om skivskyddet inte halls
pa plats med en skruv ska man
6ppna det genom att lata det
rotera fran hoger till vanster;

- Ta bort brickan (Bild. 5-A);

- vrid handtaget och dra ut
pressen (Fig. 12);

- Avlagsna produkthallarplatt-
an: a) om plattan r forsedd
med lasspak ska man vrida den
i medurs riktning (Bild. 5-B),
lyfta upp plattan och avldgsna
den; b) om plattan ar férsedd
med ett vred ska man lossa
det och lyfta upp plattan til-
Isammans med produktpres-
sen (Bild. 5-C) och avligsna
den; c) om det inte finns nagra
lasanordningar ska man lyfta
plattan tillsammans med pro-
duktpressen och avldgsna den
(Bild. 5-C);

- Dra ut uppsamlingsplattan.
Om plattan ar fastlast med tva
stift pa sidorna ska man lossa
dem innan man drar ut plattan.

OBSERVERA! P3 vissa

modeller ska man trycka
fram produkthallarplattan inn-
an man hojer en tillsammans
med produkthallaren.

RENGORING
- klinga: tryck en mjuk trasa
mot klingan och fér trasan
forsiktigt fran mitten och utat,
som pa bilden, bade pa sidan
med klingskyddet och den an-
dra sidan. Torka efter pa sam-
ma satt med en torr trasa;
VARNING! Aktivera ald-
rig skarmaskinen medan
klingan rengors.
- skyddsring:
flaskborste i
rengora
klingan

anvand en
nylon fér att
omradet  mellan
och skyddsringen;

OBSERVERA Vass klin-

ga, risk att skarasig! Nar
klingan inte tacks av skyddet
ska man vara mycket noggrann
med att halla handerna sa
langt bort fran det oskyddade
omradet som mojligt.
- maskinstomme: rengor
maskinstommen med en fuktig
trasa eller en svamp och skolj
med vatten. Torka noggrant.

ATERMONTERING

- Kontrollera  att  skyddet
tacker klingan (9) som det ska;
- Satt tillbaka brickan pa plats;
- Stang skivskyddet;

- Anvand svanghjulets vred for
att rotera svanghjulet (7) tills
den glidande produkthallar-
en (4) fors till lage helt framat
(mot anvandaren);

- Aterstall produkthallaren till
ursprungslaget genom en ver-
tikal forflyttning uppifran och
ned.

OBSERVERA: for vis-

sa modeller maste man
trycka fram produkthallaren
for att fasta den till stodet ef-
ter att man satt den pa plats.
| forekommande fall ska man
stanga spaken eller dra at pro-
dukthallarplattans vred.

UNDERHALL

Slipning av klinga

Hur ofta och hur mycket man
maste slipa beror pa anvand-
ningen.

OBSERVERA Vass

klinga, risk att skara sig!
Nar klingan inte tacks av skyd-
det ska man vara mycket nog-
grann med att halla hianderna
sa langt bort fran det oskydda-
de omradet som majligt.

For att ga vidare till slipning
114

ska man félja anvisningarna for
aktuell modell:

FOR MODELLERNA

B2, B3, TRIBUTE (Bild. 6)

- Rengor klingan genom att ta
bort rester av fett

- Kontrollera att  skyddet
tacker klingan som det ska

- For produkthallarplattan
langre bort fran klingan

- Kontrollera sliptillsatsens
skydd: om det &r flyttbart ska
man hoéja det

- | forekommande fall ska man
lossa lasvredet (A)

- Hoj sliptillsatsen och vrid den
180°

- Sank sliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automatiskt
att centreras mellan de bada
slipstrissorna

- | forekommande fall ska man
dra at vredet igen

- Tryck pa& knappen (B) under
cirka 10-15 sekunder och rote-
ra samtidigt svanghjulet. Slapp
upp knappen (B) och tryck in
knappen (C) under 2-3 sekun-
der och slapp den sedan.

- Sluta rotera svanghjulet

- Forst nar klingan &r stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen till
ursprungslaget och dra at han-
dtaget

- Stang skyddet i forekomm-
ande fall.

FOR MODELL

P15 (Bild. 7)

- Kontrollera  att  skyddet
tacker klingan som det ska;

- Lossa sliptillsatsens lasvred
(A);

- Hoj sliptillsatsen och vrid den
180°;

- Sank sliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automatiskt
att centreras mellan de bada
slipstrissorna;

- Dra at handtaget igen;

- Vrid spaken i moturs riktning



(B) under cirka 10-15 sekunder
och rotera samtidigt svianghjulet;
- Sluta rotera svanghjulet;

- Forst nar klingan ar stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen till
ursprungslaget och dra at han-
dtaget.

FOR MODELLERNA

B114 (Bild. 8)

- Rengor klingan genom att ta
bort rester av fett

- Kontrollera att  skyddet
tacker klingan som det ska

- For produkthallarplattan
langre bort fran klingan

- Hgj sliptillsatsen och vrid den
180° (FIG)

- Sank sliptillsatsen férsiktigt.
Klingan kommer automatiskt
att centreras mellan de bada
slipstrissorna

- Tryck fram spaken (B) (Fig.)
under cirka 10-15 sekunder
och vrid samtidigt svanghjulet.
- Slapp spaken (B) och tryck in
knappen (C) under 2-3 sekun-
der och slapp den sedan.

- Sluta rotera svanghjulet

- Forst nar klingan &r stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen till
ursprungslaget och dra at han-
dtaget

- Stang skyddet i forekomm-
ande fall.

FOR MODELLERNA

B116 (Bild. 9)

- Rengor klingan genom att ta
bort rester av fett

- Kontrollera att  skyddet
tacker klingan som det ska

- For produkthallarplattan
langre bort fran klingan

- Lyft upp sliptillsatsens skydd
- Hgj sliptillsatsen och vrid den
180° i riktning mot klingan

- Sank sliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automatiskt
att centreras mellan de bada
slipstrissorna

- Tryck pa knappen (A) under

cirka 10-15 sekunder och rote-
ra samtidigt svanghjulet. Slapp
upp knappen (A) och dra i spa-
ken (B) under 2-3 sekunder och
slapp den sedan.

- Sluta rotera svanghjulet

- Forst nar klingan &ar stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen till
ursprungslaget och dra at han-
dtaget

- Stang skyddet

FOR MODELL

L16 (Bild. 10)

- Kontrollera att  skyddet
tacker klingan som det ska;

- Lossa sliptillsatsens lasvred,;

- Hoj sliptillsatsen och vrid den
180°;

- Sank sliptillsatsen forsiktigt.
Klingan kommer automatiskt
att centreras mellan de bada
slipstrissorna;

- Dra at handtaget;

- Vrid spaken i medurs riktning
under cirka 10-15 sekunder
och vrid samtidigt svanghjulet;
- Vrid spaken i moturs riktning
under cirka 2-3 sekunder och
rotera samtidigt svanghjulet;

- Sluta rotera svanghjulet;

- Forst nar klingan ar stilla ska
man aterstalla sliptillsatsen till
ursprungslaget.

OBSERVERA: Risk for

skada! Lat inte slipning-
en paga for lange (inte mer an
2-3 sekunder) eftersom kling-
an annars kan skadas.

Smorjning (Fig. 11)

- Hall nagra droppar olja pa
stangen (1) och i fogen pa
tjockleksvredet (2);

- Hall nagra droppar olja i hal-
en (3och4);

- Hall nagra droppar olja i fo-
gen mellan svanghjulet och
skarmaskinens stomme (5);

- Aktivera svanghjulet en kort
stund.
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Anvand uteslutande syrafri
olja fér smorjningen (vi rekom-
menderar eller vaselinolja).
Anvand inte vegetabilisk olja.

SERVICE

Det finns inga reservdelar inne
i forpackningen. Alla reparatio-
ner och byten (som exempelvis
byte eller reparation av kling-
an, remmen, de elektriska kom-
ponenterna, delar avstommen,
etc.) ska uteslutande utféras
av tillverkarens behériga per-
sonal.

Vid behov av reparation re-
kommenderar vi att man skick-
ar tillbaka maskinen till till-
verkaren eller till ett behorigt
servicecenter.

For information om service-
center ska man vanda sig till
service@berkelinternational.com.

OBSERVERA! Klingan

maste bytas ut nir mel-
lanrummet mellan klingans
kant och skyddets inre kant
Overstiger 6 mm.

GARANTI OCH ANSVAR

Tillverkaren ldmnar 24 mana-
ders garanti pa maskinen med
start fran inképsdatumet. Ga-
rantin tacker endast defekter
som uppstatt under korrekt
anvandning i enlighet med de
anvisningar som finns i bruks-
anvisningen. Garantin tacker
inte defekter som orsakats
under transport, av képarens
inkompetens eller férsummel-
se, en felaktig installation eller
placering, av slitage eller vid
strémvarden som Overskrider
det nominella virdet med 10%
eller mer. Dessutom tacker inte
garantin férbrukningskompo-
nenter, som klingan eller slip-
skivan, férutom i uppenbara



fall av fabrikationsfel.
Tillverkaren avsager sig allt di-
rekt och indirekt ansvar for:

- att anvandaren inte féljt anvi-
sningarna i bruksanvisningen;
- anvandning som strider mot
géllande foreskrifter i installa-
tionslandet;

- icke godkinda dndringar och/
eller reparationer pad maski-
nen;

- anvandning av tillbehor eller
reservdelar som inte ar origi-
nal;

- exceptionella handelser.

Nar dganderatten till maskinen
overférs frigors tillverkaren
omedelbart fran allt ansvar. Pa
markplaten som finns pd ma-
skinstommen aterfinns tillver-
kare, maskininformation och
teknisk information.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 210 mm 180 mm
Kapacitet rektangular skarning 270x210 mm 210x180 mm
Maximal skivtjocklek 1,5 mm 3 mm
Klingans diameter 300 mm 285 mm
Vikt 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
L[®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 210 mm 160 mm
Kapacitet rektangular skarning 260x200 mm 190x150 mm
Maximal skivtjocklek 4mm 2 mm
Klingans diameter 350 mm 265 mm
Vikt 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm

B 270 mm 280 mm

C 210 mm 215 mm

D 460 mm 470 mm

E 405 mm 415 mm

F 550 mm 555 mm

G 805 mm 825 mm

H 670 mm 670 mm

I 700 mm 700 mm (770 mm)
L 65 mm 95 mm (29,5 mm)
Kapacitet cirkelformad skarning 210 mm 215 mm
Kapacitet rektangular skarning 270%x210 mm 280x215 mm
Maximal skivtjocklek 1,5 mm 1,5 mm

Klingans diameter 300 mm 319 mm

Vikt 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

e
A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Kapacitet cirkelformad skarning 260 mm
Kapacitet rektangular skarning 290x260 mm
Maximal skivtjocklek 4 mm
Klingans diameter 370 mm
Vikt 80Kg

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska
specifikationer kan méjliga variationer.
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