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1 Manopola Drehknopf Commande Knob Mando

2 Staffa cruscotto Bugel der Bedienblendg Bride panfreatal | Control Panel clamp  Brida panel

3 Piezoelettrico Piezoelektrischer Anschluss Piézétpie Piezoelectric device Piezo eléctrico
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'

Il costruttore dichiara che gli apparecchi sonofeoni alle prescrizioni della direttiva CEE 90/396installazione
dovra essere effettuata in osservanza delle noigentv soprattutto in merito all’'aerazione dei Ib@al sistema di
evacuazione dei gas di scarico.

N.B.: Il costruttore declina ogni responsabilita in casodanni diretti o indiretti dovuti ad un’erratastallazione,
alterazioni, cattiva manutenzione, uso non coryedt@ tutti gli altri casi previsti negli articaliportati dalle nostre
condizioni di vendita.

TABELLA DATI TECNICI

PORTATA

MODELLO | DIMENSIONI cm NOMINALE ATTACEO BAS
TOTALE. KW

FT*T-64G™ | __ 40x60x29n 6 R1/2"

FT*T-66G™ | __ 60x60x29h 9 R1/2"

FT*T-68G™ | __ 80x60x29h 12 R1/2

FT*T-610G™ | __100x60x29h 15 R1/2"

*L = Piastra liscia LR = Piastra liscia/rigata RPrastra rigata
**S = Piastra cromata

INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

* Le operazioni d'installazione, le eventuali tashazioni per altri tipi di gas, e I'avviamento poso essere
effettuate solo da personale qualificato, secoadwlme vigenti.

e Gliimpianti a gas, gli allacciamenti elettrici iocali degli apparecchi installati devono esssreformi alle norme
vigenti nel Paese di installazione; in particoldiepparecchio deve essere installato in un locale buona
areazione, possibilmente sotto una cappa di aspm@azer garantire la completa evacuazione deidgasarico
che si formano durante la combustione. L'aria nemes per la combustione e’ di 28/ per kW di potenza
installata.

VERIFICA DELLA CORRETTA VENTILAZIONE

Assicurarsi che le prese d'aria verso l'esternsgnte nel locale di lavoro siano sufficienti a gdie il necessario
ricambio d'aria, come citato al paragrafo 4.3 detlema UNI-CIG. 8723.

A titolo informativo vi ricordiamo che gli apparducinstallati in edifici adibiti al pubblico devondspondere ai
seguenti requisiti:
Per I'ltalia:
1) Regole d'installazione
L'installazione e la manutenzione dell'appareccti@vono essere effettuate seguendo i corretti ghoesnti e |
testi regolamentari in uso, in particolare:
. Norma di sicurezza contro I'incendio e il panican edifici adibiti al pubblico:
a) Indicazioni generali
- Per tutti gli apparecchi:
L'allacciamento, la posa in opera dell'impiantdegli apparecchi, la ventilazione e lo scarico falevono essere
effettuati secondo le istruzioni del costruttora, gkrsonale professionalmente specializzato, caowforente alle
norme UNI CIG 8723. Per la parte elettrica in confiba alle norme CEI vigenti; inoltre vanno risgett le
disposizioni vigenti dei VVFF.
Per la Svizzera:
L'apparecchio deve essere installato secondo heendr sicurezza vigenti.
L'installazione, la trasformazione e la riparazialegli apparecchi per grandi cucine, cosi comdiibrper guasti e
l'approvvigionamento di gas possono essere effegol sulla base di un contratto di manutenzistijgulato con un
ufficio vendite autorizzato e nell'osservanza detieme tecniche.
L'apparecchio pud essere installato da solo opipuserie con apparecchi di nostra produzione. Biaagspettare una
distanza minima di 10 cm. dall'apparecchio per @n@e il contatto con eventuali pareti di materigigammabile; si
adottino inoltre adeguati accorgimenti per garantisolamento termico della parte infammabile eorad esempio,
l'installazione di una protezione da radiazionipissti particolare attenzione affinché gli appahésiano installati in
modo adeguato e sicuro. | piedini sono regolabililiezza e quindi eventuali dislivelli possonoeesliminati.
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TUBO PER IL COLLEGAMENTO DEL GAS

L'allacciamento del gas é da effettuarsi con tutmaizin acciaio oppure in rame o diversamente, cdazioni flessibili
in acciaio, in conformita alla norma nazionale sistente. Ogni apparecchio deve essere dotato dubimetto
d’intercettazione del gas e di chiusura rapida. Wohla effettuata I'installazione si proceda ad eontrollo per
verificare che non ci siano eventuali perdite di dai raccordi; per fare cid non adoperare unarfiairma usare delle
sostanze che non causino corrosioni, come, soludiceicqua saponata oppure degli spray rilevatbfughe. Tutti i
nostri apparecchi sono sottoposti ad un accuraémes il tipo di gas, la pressione di utilizzo e dategoria di
appartenenza sono indicati nella targhetta caistitdre.

CONTROLLO DELLA POTENZA TERMICA

Gli apparecchi devono essere controllati per pateificare che la potenza termica sia corretta:

* La potenza termica é indicata nella targhettiaggdarecchio;

» Esaminare prima se I'apparecchio é predispostal pipo di gas distribuito, quindi accertarsiechindicazione
nella targhetta corrisponda al gas da usare. Reattamento ad un altro tipo di gas controllareith&o di gas
sia conforme a quanto riportato nel presente mardigdtruzione.

La pressione si misura con un manometro (risolzioinima di 0,1 mbar) inserito nell'apposita prégadi fig. B
posizione C)

Rimuovere la vite a chiusura ermetica ed insefingbio del manometro.

Dopo la misurazione, rimettere la vite, stringemeticamente e controllare la tenuta.

Allacciamento per il gas liquido G30/G31

La pressione di allacciamento del gas liquido 8dimbar a butano e 37 mbar a propano.

Controllare la targhetta, misurare la pressionesaiminare se la descrizione dell’'ugello instaltaigrisponde a quella
fornita dal costruttore.

Allacciamento con gas metano H G20

La pressione di allacciamento del gas metano Z0dinbar.

Controllare la targhetta, misurare la pressionesaiminare se la descrizione dell'ugello instaltaigrisponde a quella
fornita dal costruttore.

CONTROLLO DELL'ARIA PRIMARIA BRUCIATORI PRINCIPALI

Tutti i bruciatori sono prowvvisti di iniettori spiadi che non richiedono la regolazione dell'ariararia.

TABELLA DATI TECNICI “BRUCIATORI”

12,68 kWh/KG 12,87 kWh/KG [ 9,45 kWh/nist.
FT...T-64G... 2 Bruciatori | G30 G31 G20
FT..T-68G... 4 Bruciatori | BUTANO PROPANO METANO H
FT...T-610G... 5 Bruciatori | 30 mbar 37 mbar 20 mbar
Iniettore bruciatore 1/100 mm 83 83 125
Iniettore pilota 1/100 mm 19 19 27
Consumi kg/h 0,234 kg/h 0,233 m® st./h 0,317
FT...T-66G... 2 Bruciatori
Iniettore bruciatore 1/100 mm 100A 100A 151
Iniettore pilota 1/100 mm 19 19 27
Consumi kg/h 0,355 kg/h 0,350 m® st./h 0,476

DISPOSIZIONI PER LA TRASFORMAZIONE ED INSTALLAZIONE PER ALTRI TIPI
DI GAS

| nostri apparecchi vengono collaudati e regolaaa liquido (vedere targhetta).

La trasformazione o I'adattamento ad un altro tpgas deve essere eseguita da un tecnico speatalizGli ugelli per
i vari tipi di gas sono contenuti in un sacchettmpreso nella fornitura e sono contrassegnatimesémi di mm (Vedi
tabella “Dati tecnici bruciatori”).

SOSTITUZIONE DELL'UGELLO DEL BRUCIATORE PRINCIPALE FIG.B

» Togliere le viti anteriori di fissaggio del crugto (vedere figura B pos.02), togliere il cavoaticensione dal
piezoelettrico (03)

* Con una chiave adatta, svitare l'ugello (09) stitorlo con quello adeguato (vedere tabella "D@gnici
bruciatori").
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» Il bruciatore principale non ha bisogno di alcuegolazione dell'aria primaria.

SOSTITUZIONE DELL'UGELLO DEL BRUCIATORE PILOTAFIG. B

La fiamma del bruciatore pilota ha l'aria fissa.

L'unica operazione necessaria € la sostituzioriigello (08) secondo il tipo di gas.

Bisogna quindi svitare le viti come specificatopainto precedente con una chiave adeguata svitasedbrdo) e
sostituire l'ugello (08) con uno adeguato. Condllagadatto la fiamma deve lambire la termocoppB) (

Importante!

Dopo aver eseguito la trasformazione per un aipo di gas bisogna aggiornare la targhetta caistitgre tecniche,
riportando il tipo di gas per il quale I'apparecchistato trasformato.

CONTROLLO DEL FUNZIONAMENTO

» L’apparecchio contiene le istruzioni necessaeelpiso.

» Controllare gli apparecchi per le perdite del.gas

» Esaminare la fiamma del bruciatore pilota; esszedlambire la termocoppia ed essere azzurramelti
esaminare l'ugello del bruciatore pilota.

» Controllare I'accensione e la fiamma del brudiatprincipale.

»  Siraccomanda all'esercente di usare l'apparesgguendo le istruzioni.

MANUTENZIONE

Con il prolungarsi dell'uso dell'apparecchio é spiensabile esercitare una regolare manutenzionka gerurezza del
funzionamento, consigliamo percio la stipulazionardcontratto di assistenza.

La manutenzione deve essere eseguita solo da perspecializzato che si attengano alle normegorei e alle nostre
indicazioni.

RICAMBI FIG. B

E’ possibile la sostituzione di pezzi come la vévoil piezoelettrico oppure tubazioni del gasrindo molto semplice.

Per la sostituzione delle parti é da procedere csegee:

» Valvola dopo lo smontaggio del pannello anteriore, sgitaraccordi a vite (04-05) dei collegamenti det gal
estrarre il bulbo del termostato, successivameasgstgire le parti guaste ed installare in sucagssiguelle nuove.

» Per la sostituzione della termocopsaitare il raccordo (06) della valvola e sostiulelemento.

» La candela di accensiof@7) deve essere svitata e sostituita.

ISTRUZIONI PER L'USO

Attenzione!: Se con la messa in funzione si forma del fumo,a&sgario lasciar funzionare l'impianto a vuotogara
un'‘ora o fino a quando non sia scomparso l'odore.

| fry-top sono apparecchi che consentono la cotfucarne, pesce, uova, verdure, formaggio, ecc.

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE PRINCIPALE

Accensione bruciatore pilota

Premere e ruotare la manopola del termostato (0igsizione *

Tenere la manopola premuta, quindi azionare ripatante il pulsante piezoelettrico (03). La fiamniaascende
automaticamente ed é visibile attraverso il foriegEzione nel pannello anteriore. Dopo I'accensiemere premuta la
manopola per altri 5-10 secondi, per permetterasdaldamento della termocoppia, quindi rilasciatla fiamma
potrebbe spegnersi ed allora il procedimento épdare.

Accensione del bruciatore principale e regolaziondella temperatura

Dopo aver rilasciato la manopola il gas entra nedlgola di sicurezza.

Ruotando la manopola graduata da 60 a 300°C, g@ase fino al bruciatore principale che si aceend
Spegnimento del bruciatore principale

Ruotare la manopola in posizio* rimanesacola la fiamma del bruciatore pilota.

Spegnimento dell'apparecchio

Premere e ruotare la manopola in posizione “0”. Sfueomando blocca l'alimentazione del gas siarati&tore
principale sia al bruciatore pilota.
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CASSETTO RACCOGLIGRASSO

Questo cassetto € da controllare regolarmente vdi@re prima che sia pieno. In ogni caso il cagsd¢ve essere
pulito dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

ISTRUZIONI SULL'EVACUAZIONE DEI GAS DI SCARICO

Apparecchi di tipo "A" (Vedi targhetta caratteristi che)

Gli apparecchi di tipo "A" devono scaricare i prttdalella combustione in apposite cappe, o dispossimilari,
collegati ad un camino di sicura efficienza oppdirettamente all'esterndegacuazione naturaleFig.1)

In mancanza € ammesso l'impiego di un aspiratoraidi collegato direttamente all'esternBydcuazione forzata
Fig.2), di portata non inferiore a quanto stabifitd punto 4.3 dalla norma UNI-CIG 8723.

Nel caso di evacuazione forzata

L'alimentazione del gas all'apparecchio deve esfieelamente asservita al sistema e deve intereosnpel caso che
la portata di questo scenda sotto i valori presdal punto 4.3 della norma UNI-CIG 8723.

La riammissione del gas all'apparecchio deve pideme solo manualmente.

EVACUAZIONE NATURALE Fig.1 EVACUAZIONE FORZATAFi g.2
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Apparecchi di tipo "B11" (Vedi targhetta caratteris tiche)

1) Evacuazione naturale (fig.3)

Collegamento ad un camino a tiraggio naturale,ialira efficienza a mezzo del raccordo antiventa scarico dei
prodotti della combustione direttamente all'esterno

2) Evacuazione forzata (fig.4)

L'alimentazione del gas all'apparecchio deve esdigettamente asservita al sistema di evacuazioreafa, e deve
interrompersi nel caso che la portata di questodasotto i valori prescritti dal punto 4.3 deltarma UNI-CIG 8723.
La riammissione del gas all'apparecchio deve pideme solo manualmente.

Nel caso di installazione sotto cappa, la partaiteale del condotto di scarico dell'apparecchioedegvarsi ad almeno
1,8 m dalla superficie di appoggio dell'apparecdsioolo). La sezione di sbocco dei condotti di iscadei prodotti
della combustione deve essere disposta entroithpero di base della cappa stessa.

EVACUAZIONE NATURALE Fig.3 EVACUAZIONE FORZATAFi g.4
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Gli apparecchi di tipo "B11" sono forniti a richiaon mitra 0 mitra e camino antivento da montamgnsegnati a
parte.

OSSERVAZIONI E RACCOMANDAZIONI

Con gli apparecchi a due zone di cottura (FT..G66 FT...T-68G..., FT...T-610G...) &€ possibileatsificare la
temperatura sulle due meta della piastra, oppiliezarne solo una meta.
Usare I'apparecchio solo sotto sorveglianza.

Attenzione: Gli utensili taglienti e appuntiti danneggiano la piastra cromata.

PULIZIA E MANUTENZIONE

La quotidiana pulizia dopo lo spegnimento dell'aggahio garantisce un perfetto funzionamento edlunga durata
nel tempo.

Le parti in acciaio sono da pulire con uno strafsia imbevuto di detersivo, senza strofinare; ddpoio, risciacquare
con acqua pulita ed asciugare con un panno aschstda superficie della piastra non viene usatadperso tempo
deve essere ricoperta da un sottile strato di olio.

Non usare detergenti abrasivi o corrosivi

COME COMPORTARSI IN CASO DI GUASTO

Chiudere il rubinetto dell'allacciamento del gaaswertire il servizio d’'assistenza.

PROCEDIMENTO DA SEGUIRE IN CASO DI LUNGA INTERRUZIO NE DEL
FUNZIONAMENTO

Chiudere il rubinetto del gas, pulire I'impiantonge sopra specificato.

N e I
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KONFORMITATSERKLARUNG

Der Hersteller erklart hiermit, dass die Gerate déorschriften der COE-Richtlinie 90/396 entsprechérie

Aufstellung hat unter Einhaltung der geltenden hriéten zu erfolgen, dies gilt insbesondere flig Riaumbeliftung
und das Ableitungssystem der Abgase.

N.B.: Die Herstellerfirma lehnt im Falle von direktenevdndirekten Schaden, die auf eine fehlerhafteallation,

Verénderungen, mangelhafte Wartung, nicht sachgem&gbrauch sowie auf sonstige, in den Verkaufsigedigen
angefihrte Falle zurtickzufuhren sind, jede Verartiwg ab.

INSTALLATION

MODELL ABMESSUNGEN GESAMT- GASANSCHLUSS
cm NENNLEISTUNG KW ISO 7-1
FT*T-64G** 40x60x29h 6 R 1/2”
FT*T-66G** 60x60x29h 9 R 1/2”
FT*T-68G** 80x60x29h 12 R 1/2"
FT*T-610G** 100x60x29h 15 R 1/2”

*L = Glatte Platte LR = Glatt + 1/2 Gerillt
R = Gerillte Platte
**S = Verchromte Platte

AUFSTELLUNG DES GERATS

. Die Installationsarbeiten, die eventuelle Umriigtauf andere Gasarten und die Inbetriebsetzurfgrdir
gemal den geltenden Vorschriften ausschlieBlichouatifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
. Die Gasinstallationen, elektrischen Anschlisseisalie, fur die Aufstellung der Geréate vorgeselmeR&ume

mussen den geltenden Vorschriften des jeweiligamdea entsprechen; besonders wichtig ist die Aliisigldes Geréts
in einem ausreichend bellfteten Raum und moglieht&r einer Abzugshaube, um die vollstandige Abfejtder
wahrend der Verbrennung entstehenden Abgase zuhgeigten. Die fur die Verbrennung benétigte Ludtriagt 2

m?/h pro kW der installierten Leistung.

BELUFTUNGSKONTROLLE

Es ist zu Uberprifen, dass die Raumliftung nacheAudlsreichend ist und die nétige Luftzufuhr gemdéfd gultigen
Normen gewdhrleistet wird.

Zur Information weisen wir darauf hin, dass diedffentlichen Geb&uden installierten Gerate folgenBedingungen
entsprechen missen:

Fur Deutschland:

1) Folgende einschlagige Vorschriften sind bei deXufstellung zu beachten:

* DVGW-Arbeitsblatt G 600 TRGI (Technische Regdln Gasinstallationen)

* TRF “Technische Regeln fir Flissiggas “

* DVGW-Arbeitsblatt G634 “Installation von Grof3kie-Gebrauchs-Eilrichtungen”

« Einschlagige Unfallverhitungsvorschriften

* Geltende VDE-Vorschriften

» Einschlagige Rechtsverordnungen wie Landesbauagkn und Feuerungsverordnungen.

» Bestimmungen des Gasversorgungsunternehmens (GVU)

Fur Osterreich und Schweiz:

* Die Gerate mussen in geeigneter Weise unter Beaglder einschlagigen Sicherheitsbestimmungereatstt
werden.

Die Installation, Anpassung und Reparatur der GiioRB&ngerate, sowie deren Ricknahme aufgrund Schaaendie
Zulieferung von Gas kénnen nur aufgrund eines - mitem befugten Verkaufspunkt abgeschlossenen —
Wartungsvertrags und unter Beachtung der technisBlegeln erfolgen.

Die Gerate kénnen freistehend oder in Kombinatiah anderen Geraten unseres Programms aufgestelttewe
Zwischen brennbaren Stellwdnden und dem Gerat mu@eadestabstand von 10 cm eingehalten werden. Bei
Unterschreitung dieses Abstand oder bei Aufstelldeg Gerates auf einem brennbaren Fu3boden bzwrlalyg, ist
die Anbringung eines Warmeisolierenden Materialsaalingt erforderlich (Siehe TRGI).
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Die Gerate mussen in geeigneter Weise unter Beaghtier einschlagigen Sicherheitsbestimmungen atgftjes
werden.

Mit Hilfe der GeratefiiRe kann das Gerat in der Haduestellt werden und es ist moglich eventuelle étiimterschiede
zu den nebenstehenden Mdbeln auszugleichen.

GASANSCHLUSSROHR

Der Gasanschluss hat mittels Rohrleitungen aud 8t Kupfer, andernfalls mittels einem Stahlsohbfain
Ubereinstimmung mit den gegebenenfalls bestehenatonalen Bestimmungen zu erfolgen. Jedes Gerés mit
einem Gasauffanghahn und einem Schnellabsperrhegeristet sein. Nach durchgefiihrter Installason i
sicherzustellen, dass an den Anschluss-StellenG&asaustritt; fir diese Kontrolle sollte keineriftae, sondern nur
Substanzen, die keine Korrosionen verursachen viBe 3eifenwasser oder Sprays zur Aufsplrung vosaGstritt
verwendet werden. Alle unsere Gerate wurden emgyféltigen Prifung unterzogen: die Gasart, der
Verwendungsdruck und die zugehérige Kategorie airfddem Typenschild angefthrt.

KONTROLLE DER WARMELEISTUNG

Die Gerate mussen hinsichtlich ihrer korrekten W&laistung Uberprift werden:

» Die Warmeleistung ist am Typenschild des Gerétgegeben;

»  Zuerst prifen, ob das Gerét fir die zugefuhrtsa@avorbereitet ist, anschliel3end sicherstellassdlie Angaben
auf dem Typenschild mit dem zu verwendenden Gaeeiitstimmen. Fir die Anpassung an eine andere Gasar
zu kontrollieren, ob die Gasart mit den Anweisundea vorliegenden Benutzerhandbuchs Ubereinstimmt.

Der Druck wird mit einem in die dazu bestimmte Etmestelle eingefiihrten Manometer (Mindestzerlegyig

mbar), gemessen (siehe Abb. B, Position C).

Die hermetische Verschluss-Schraube I6sen und delai&h des Manometers einfiihren.

Die Schraube nach dem Messvorgang wieder einsdieemetisch anziehen und den Halt kontrollieren.

Anschluss fur Flussiggas G30/G31

Der Anschlussdruck des Flussiggases betragt 30 b@d&utangas und 37 mbar bei Propangas.

Das Typenschild kontrollieren, den Druck messen iliperprifen, ob die Beschreibung der installieiéise mit der

vom Hersteller gelieferten tbereinstimmt.

Anschluss fur Erdgas H G20

Der Anschlussdruck des Methangases betragt 20.mbar

Das Typenschild kontrollieren, den Druck messen uinerpriifen, ob die Beschreibung der installieBgise mit der

vom Hersteller gelieferten tibereinstimmt.

PRIMARLUFTKONTROLLE AN DEN HAUPTBRENNERN

Samtliche Brenner sind mit Spezialeinspritzventilersehen, die keinerlei Regulierung der Primabefiotigen.

TABELLE DER TECHNISCHEN DATEN DER “BRENNER”

12,8 kwh/KG 9,45 kwh/nist [ 8,12 kwh/nrst.
FT..T-64G... 2 Brenner G30/G31 G20 G25
FT...T-68G... 4 Brenner FLUSSIGGAS ERDGAS H ERDGAS L
FT...T-610G... 5 Brenner 50 mbar 20 mbar 20 mbar
Brennereinspritzventil 1/100 mm 72 125 140A
Zundbrennereinspritzventil 19 27 27
Verbrauch kg/h 0,233 m>st./h 0,367 | m’st./h 0,369
FT...T-66G... 2 Brenner
Brennereinspritzventil 1/100 mm 87 151 161
Zundbrennereinspritzventil 19 27 27
Verbrauch kg/h 0,355 m®st./h 0,476 | m°®st./h 0,554

ANORDNUNGEN FUR DIE UMRUSTUNG UND INSTALLATION VON ANDEREN
GASARTEN
Unsere Gerate werden mit Flussiggas eingestelliibbedprift (siehe Typenschild).
Die Umriistung oder Anpassung an eine andere Gdaaitnur von einem spezialisierten Techniker duectigrt

werden. Die Dusen fur die verschiedenen Gasarténdes sich in einem der Lieferung beiliegendenkshen und
sind in Hundertstel von mm ausgezeichnet. (Sietbell@, Technische Daten der Brenner”).
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AUSTAUSCH DER HAUPTBRENNERDUSE ABB. B

» Die vorderen Befestigungsschrauben der Bediedkldisen (siehe Abbildung B Pos. 02) und das Zinelkeom
piezoelektrischen Anschluss entfernen (03).

» Die Duse (9) mit einem geeigneten Schlissel ls@uwauben und durch die entsprechende Dise ergSizde
Tabelle ,Technische Daten der Brenner”).

»  Der Hauptbrenner bendtigt keinerlei Regulierueg Erimarluft.

AUSTAUSCH DER ZUNDBRENNERDUSE ABB. B

Die Flamme des Zindbrenners arbeitet mit gleichgeifliuftzufuhr.

Die einzige erforderliche Arbeit ist der Austausigr Diise (08) je nach Gasart.

Dazu sind die Schrauben wie im vorhergehenden Pmukksen, der Anschluss mit einem geeigneten Sshli
herauszuschrauben und durch die entsprechende (D8jseu ersetzen. Mit der richtigen Diise muss dignfe das
Thermoelement (06) umzingeln.

Wichtig!

Nach der durchgefuhrten Umriistung auf eine anderga® muss das Typenschild mit den technischen iiutEdn
aktualisiert werden, indem die Gasart, auf die@esit umgerustet wurde, eingetragen wird.

BETRIEBSKONTROLLE

 Dem Gerét liegen die fir die Benutzung erforddein Anleitungen bei.

» Die Gerate auf Gasaustritte Uberprifen.

. Die Flamme des Zundbrenners kontrolliethase muss blau sein und das Thermoelement (OG)ngen,
andernfalls die Ziindbrennerdiise tUberpriifen

* Die Zindung und die Flamme des Hauptbrennergéllieten.

»  Dem Betreiber wird nachdricklich empfohlen, da&sds nur gemal den Anleitungen zu benutzen.

WARTUNG

Nach langerer Benutzung des Gerats ist es fir eielmneren Betrieb unerlasslich, eine regelmaRigetig
durchzufiihren, wir empfehlen daher den AbschlusssEervicevertrages.

Die Durchfihrung der Wartung hat unter Einhaltueg deltenden Bestimmungen und der vorliegendenitunigen
durch spezialisiertes Fachpersonal zu erfolgen.

ERSATZTEILE ABB. B

Bestimmte Teile wie das Ventil, der piezoelektresschAnschluss oder die Gasrohre kdénnen besondecht lei
ausgetauscht werden.. Beim Austausch dieser Waléolgt vorgehen;

e Ventil: nach dem Entfernen des vorderen Paneels die @oheeindungen (04-05) der Gasanschliisse I6sen und

die Thermostatkugel herausziehen, anschlieBenkbgiatten Teile durch neue ersetzen.
*  Fur den Austausch des Thermoelemelets Anschluss (06) des Ventils I16sen und das Elemestauschen.
» Die Zundkerzg07) muss herausgeschraubt und ersetzt werden.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Achtung!: Sollte sich bei der Inbetriebnahme Rauch bildenessnotwendig, die Anlage fiir zirka eine Stunderod
solange, bis der Rauchgeruch verschwunden istgenlauf zu betreiben.

ZUNDUNG DES HAUPTBRENNERS

Ziundung des Zundbrenners

Den Drehknopf des Thermostats (1) driicken und asitien 5 stellen.

Den Drehknopf gedriickt halten und wiederholt deez®iZindknopf (3) betatigen. Die Flamme schalteh si
automatisch ein und ist durch die Kontrolléffnuresd/orderen Paneels sichtbar. Den Drehknopf nacHidelung fiir
weitere 5-10 Sekunden gedriickt halten und danradesh. Sollte die Flamme erléschen, ist der Vorhamg
wiederholen.

Zindung des Hauptbrenners und Temperatureinstellung

Nach Loslassen des Drehknopfs stromt das Gas i8idherheitsventil.

Durch Drehen des von 60 bis 300 °C abgestuften iighfs stromt das Gas bis zum Hauptbrenner une:dgehaltet
sich ein.
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Abschalten des Hauptbrenners

Wird der Drehschalter auf die Positi tghts bleibt nur die Flamme des Zundbrenners esnpaltet.
Abschalten des Gerats

Den Drehknopf dricken und auf die Position ,0" lstel Dieses Kommando blockiert die Gaszufuhr sowaddsd
Hauptbrenners als auch des Zundbrenners.

FETTAUFFANGSCHALE

Diese Schale ist regelmafig zu kontrollieren undhnbevor sie ganz voll ist auszuleeren. In jedeith fRass die
Fettauffangschale nach dem Abschalten des Gergmigg werden.

ANWEISUNGEN ZUR ABLEITUNG DER ABGASE

Gerate des Typs "A" (siehe Typenschild)

Die Verbrennungsabgase der Gerdte des Typs "A" enuss dafur bestimmte Abzugshauben oder &hnliche
Vorrichtungen, die mit einem leistungsfahigen Karoger mit einer Abzugsoéffnung direkt ins Freie warben sind,
abgeleitet werde Naturliche Ableitung Abb.1)

Bei Fehlen obiger Einrichtungen ist der Einsatzeidirekt mit dem Freien verbundenen Luftabsauggnleulassig,
(Forcierte Ableitung Abb.2), die Leistung dieser Anlage darf nicht urder im Punkt 4.3 der Bestimmung UNI-CIG
8723 festgelegten Leistung liegen.

Im Falle der forcierten Ableitung

Die Gaszufuhr zum Gerat muss direkt mit dem Abteggsystem verbunden sein und im Falle eines Absgkier
Leistung des Systems unter die im Punkt 4.3 deti@eming UNI-CIG 8723 festgelegten Leistung untedbhen
werden. Eine neuerliche Gaszufuhr darf ausschtieBianuell méglich sein.

NATURLICHE ABLEITUNG Abb.1 FORCIERTE ABLEITUNG Ab b.2
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Geréate des Typs "B11" (Siehe Typenschild)

1) Naturliche Ableitung (Abb.3)

Anschluss an einen Kamin mit natirlichem, leistdélgggem Abzug und Windschutzanschluss, durch den di
Verbrennungsabgase direkt ins Freie abgeleiteteverd

2) Forcierte Ableitung (Abb.4)

Die Gaszufuhr zum Gerat muss direkt mit dem Abtaggsystem verbunden sein und im Falle eines Absgkier
Leistung des Systems unter die im Punkt 4.3 deti@eming UNI-CIG 8723 festgelegten Leistung untedhen
werden. Eine neuerliche Gaszufuhr darf ausschtieBianuell méglich sein.

Bei Aufstellung des Gerats unter der Abzugshaubssmsich das Endstiick des Abzugsrohrs mindestena Y@h der
Auflageflache des Gerats (Boden) entfernt befinder. Querschnitt der Austrittséffnung der Abgasasrahre muss
innerhalb des Basisumfangs der Abzugshaube s&hsil.

NATURLICHE ABLEITUNG Abb.3 FORCIERTE ABLEITUNG Ab b.4
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Die Gerate des Typs "B11" sind auf Anfrage mit getit geliefertem Kamin oder kamin und Windschutaebtung
ausgestattet.
HINWEISE UND EMPFEHLUNGEN

Bei den Geraten mit zwei Kochzonen (FT...T-66&T.,..T-68G..., FT...T-610G...) ist es moglich, diemperatur der
beiden Plattenhalften unterschiedlich einzustaedder nur die eine Halfte der Platte zu benutzen.
Das Gerat darf nur unter Aufsicht benutzt werden.

Beachtung: Die scharfen und spitzen Werkzeuge besitligen die chromierte Platte.

REINIGUNG UND WARTUNG

Die tagliche Reinigung nach dem Abschalten des tSegarantiert den einwandfreien Betrieb und einegda
Lebensdauer der Anlage.

Die Stahlteile sind mit einem mit Reinigungsmittgtranktem Putzlappen zu reinigen, dabei nichttatk seiben.
Anschlieend mit sauberem Wasser nachspilen undingtm weichen Tuch trockenreiben. Wird die Obeh&der
Platte fiir langere Zeit nicht benutzt, muss sieaimier diinnen Olschicht eingestrichen werden.

Keine Scheuermittel oder atzende Reinigungsmitelvenden.

VORGANGSWEISE IM SCHADENSFALL

Den Gasanschlusshahn schlief3en und den Kundengastindigen.

EMPFOHLENE VORGANGSWEISE NACH LANGEREM BETRIEBSSTIL LSTAND

Den Gashahn schlie3en und die Anlage wie oben liebeln reinigen.
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DECLARATION DE CONFORMITE

Le constructeur certifie que les appareils objetspdesent manuel sont conformes aux dispositiogsugis par la
directive CEE 30/396. L'installation doit étre iééé dans le respect des normes en vigueur, eoyiert pour ce qui
touche a I'aération du local d'installation et gstésme d'évacuation des produits de combustion.

N.B.: Le constructeur décline toute responsabilité em da dommages directs et/ou indirects provoquésupar
installation non conforme, par la modification @ggpareils, par un mauvais entretien et une uiitisahappropriée, et
dans tous les autres cas mentionnés dans lesioosdie vente.

INSTALLATION

PUISSANCE
MODELE | DIMENSIONS cm | NOMINALE | RACTORD GAZ
TOTAL KW
FT*T-64G™ | 40x60x29n 6 R1/2"
FT*T-66G~ 60x60x29h 9 R1/2"
FT*T-68G™ | __80x60x29h 12 R1/2
FT*T-610G™ | __100x60x29h 15 R1/2"

*L = plaque lisse - R = plaque rainurée
L/R= 1/2 lisse + 1/2 rainurée
**S = plague chromée

INSTALLATION DE L'APPAREIL

* Les opérations d'installation, les éventuellemdformations nécessaires a d'autres types detdazngise en
marche doivent étre confiées exclusivement a usopmeiel qualifié a cet effet, et effectuées danespect des
normes en vigueur.

 Les installations a gaz, les branchements éipms et les locaux dans lesquels les appareilsrssiatiés doivent
étre conformes aux normes applicables dans le giagtallation; I'appareil doit en particulier étrestallé dans un
local bien aéré, si possible sous une hotte datgmir pour garantir la bonne évacuation des predd
combustion. Le volume d'air nécessaire a la condoustst de 2 Ath par kW de puissance installée.

VERIFIER SI LA VENTILATION EST CORRECTE

Veiller a ce que les prises d'air vers I'extérignstallées dans le local de travail, soient safftes pour assurer le
renouvellement de I'air nécessaire, comme prévugsanormes en vigueur.

A titre d’'information, nous vous rappelons quedggareils installés dans des établissements reicéugrublic doivent
répondre a ce qui suit:

Pour la France:

1) Conditions réglementaires d'installation

L’installation et I'entretien de l'appareil doivegtre effectués en suivant correctement les instng et les textes
réglementaires en vigueur, notamment:

* les normes de sécurité contre I'incendie et la pague dans les établissements publics:

a) Indications générales Pour tous les appareils:

Articles GZ

Installations aux gaz combustibles et hydrocarblimegfiés

puis, selon I'utilisation

Articles CH

Chauffage, ventilation, réfrigération, conditionrerhde I'air, production de vapeur et d’eau chadgies les
installations sanitaires

Articles GC

Installations d’appareils de cuisson destinésradtauration

b) Indications particulieres pour chaque type diksaements publics (hdpitaux, magasins, etc...)

Pour la Belgique et le Luxembourg:

L'appareil doit étre installé conformément aux nesrde sécurité en vigueur.

L’installation, la transformation et la réparatidas appareils pour grandes cuisines de méme gouelivement de
I'appareil en cas de panne et I'alimentation en gapeuvent étre effectués que si un contrat deatr a été stipulé
avec un bureau de vente autorisé et si les nomwsitjues ont été observées.

L'appareil peut étre installé seul, ou bien aveauttes appareils de notre gamme. Il faut obligatoént respecter une
distance minimum d'au moins 10 cm entre I'appaeiés parois des meubles se trouvant a proxiriigeiqués avec
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des matériaux inflammables. Vous devez prendreniesures nécessaires pour effectuer une isolatenmiue des
parois inflammables comme, par exemple, l'instaltate protections contre les radiations. Les agifsadoivent étre
installés de maniére adéquate en respectant lesesate sécurité. Les pieds servent a régler labhade I'appareil et
a le mettre de niveau.

TUYAU DE RACCORDEMENT A L'ALIMENTATION DE GAZ

Le raccordement a l'alimentation de gaz doit éssug par lintermédiaire de tuyaux en acier ouceivre,
éventuellement par lintermédiaire de tuyaux fleesben acier, dans tous les cas conformes a l@mégitation
applicable. Chaque appareil doit étre pourvu dabinet de coupure du gaz a fermeture rapide. Uisel'fostallation
effectuée, il est nécessaire de procéder a undemiour s'assurer de I'absence de fuites de gaweau des raccords.
Pour procéder a ce contrdle n'avoir en aucun recadume flamme mais faire usage de substancesonmsives (par
exemple de I'eau savonneuse ou un spray spéciallpalétection des fuites). Avant leur livraisos Eppareils sont
soumis a de rigoureux contrbles. Le type de gazuypié pression d'alimentation et la catégorie gbaignance figurent
sur la plaque des caractéristiques.

CONTROLE DE LA PUISSANCE THERMIQUE

Les appareils doivent étre controlés afin de stessiue la puissance thermique est celle prévue:

» La puissance thermique est indiquée sur les pladas caractéristiques apposée sur I'appareil;

e S'assurer préalablement que I'appareil est ppéuu le type de gaz distribué en vérifiant queditation figurant
sur la plaque des caractéristiques correspond @ dg gaz a utiliser. Pour adapter I'appareil daypa de gaz
différent, s'assurer que ce dernier est conformdralications présentes dans le manuel des inginsct

La pression doit étre mesurée a l'aide d'un manmeni@tmesure minimum de 0,1 mbar) a raccordermaida prévue a

cet effet (voir fig. B position C).

Pour cela, retirer la vis de fermeture hermétiquateoduire le raccord du manometre.

Une fois le controle de la pression effectué, rémetn place la vis, bien la serrer et contrdlee ¢ tenue est

hermétique.

Raccordement pour gaz liquide G30/G31

La pression d'alimentation du gaz liquide est denB@r (butane) ou de 37 mbar (propane).

Contrdler la plaque des caractéristiques, mesareuréssion et s'assurer que le gicleur installécesforme a la

description fournie par le fabricant.

Raccordement pour gaz méthane H G20

La pression d'alimentation du gaz méthane est dalii.

Contrdler la plaque des caractéristiques, mesargsréssion et s'assurer que le gicleur installécesforme a la

description fournie par le fabricant.

CONTROLE DE L'AIR PRIMAIRE DES BRULEURS PRINCIPAUX

Tous les brilleurs sont dotés d'injecteurs spéaiauxécessitant aucun réglage de I'air primaire.

TABLEAU DES DONNEES TECHNIQUES DES BRULEURS

12.68 KWh/KG | 12.87 kWh/KG | 9.45 kWh/nrist. | 8,12 kWh/nst.
FT...T-64G... 2 Br(leur G30 G31 G20 G25
FT...T-68G... 4 Brileur BUTANE PROPANE METHANE H | METHANE L
FT...T-610G... 5 BrQleur 28 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
Injecteur braleur 1/100 mm 83 83 125 130
Injecteur veilleuse 19 19 27 27
Consommation kg/h 0,234 kg/h 0,233 | m®st./h 0,317 | m®st./h 0,369
FT...T-66G... 2 BrlQleur
Injecteur braleur 1/100 mm 100A 100A 151 155
Injecteur veilleuse 19 19 27 27
Consommation kg/h 0,355 kg/h 0,350 m®st./h 0,476 | m3 st./h 0554

DISPOSITIONS POUR LA TRANSFORMATION ET L'INSTALLATI
D'AUTRES TYPES DE GAZ

Les appareils sont testés et réglés pour gaz bowidir plaque).

La transformation ou l'adaptation pour un autreetgle gaz doit étre confiée & un technicien spééialies gicleurs
destinés aux différents types de gaz sont contéans un sachet inclu dans la fourniture et sontjoé en centiémes
de millimeétres (voir le tableau "Données technigoeseurs").

ON POUR
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CHANGEMENT DU GICLEUR DU BRULEUR PRINCIPAL FIG. B

e Retirer les vis antérieures de fixation du pamnfantal (voir figure A pos. 02), retirer le cabiéallumage du
dispositif piézoélectrique (03)

» Alaide d'une clé appropriée, dévisser le gic{@9) et le remplacer par le gicleur adapté (i®tableau "Données
techniques braleurs").

* Le brdleur principal ne nécessite aucun réglagkadt primaire.

CHANGEMENT DU GICLEUR DU BRULEUR VEILLEUSE FIG. B

La flamme du brdleur de la veilleuse est & air.fixe

L'unique opération a effectuer est le remplacerdardicleur (08) en fonction du type de gaz.

A cet effet il est nécessaire de dévisser les ommme indiqué au point précédent, dévisser ensuitadi d'une clé
appropriée le raccord et remplacer le gicleur (@8)un gicleur adapté. Le gicleur approprié dai &l que la flamme
effleure le thermocouple (06).

Important!

Une fois effectuée la transformation pour un auyge de gaz, il est nécessaire de mettre a jowldgue des
caractéristiques techniques, en reportant le tgpgaa pour lequel I'appareil a été transformé.

CONTROLE DU FONCTIONNEMENT

» L'appareil est fourni avec les instructions néaesgs a I'utilisation.

»  S'assurer de I'absence de fuites de gaz au nilesaappareils.

*  Contr6ler la flamme du brlleur de la veilleuseljesci doit effleurer le thermocouple et doit étke couleur bleu
clair, si tel n'est pas le cas controler le gicléubrdleur de la veilleuse.

*  Contr6ler l'allumage et la flamme du brdleur pial.

» Il estrecommandé de veiller a ce que I'appameilbien utilisé dans le respect des instructimésues a cet effet.

ENTRETIEN

L'utilisation réguliére de l'appareil rend indispahles des interventions d'entretien effectuéageavilles réguliers
pour garantir la sécurité nécessaire a son fornudiorent; il est par conséquent recommandé d'établicontrat
d'entretien.

Les interventions d'entretien doivent étre configéem personnel qualifié a cet effet, lequel despecter les normes en
vigueur et les indications du fabricant de I'appare

PIECES DETACHEES FIG. B

Le remplacement de piéces telles que la vanneaspmsitif piézoélectrique ou les tuyaux d'alimeistatde gaz peuvent

s'effectuer sans aucune difficulté.

Pour le changement de pieces, procéder comme suit:

* Vanne une fois démonté le panneau frontal, dévisserdesords a vis (04-05) des raccordements de gaz et
extraire le bulbe du thermostat; ensuite procédersiallation des piéces neuves.

»  Pour le changement du thermocouplévisser le raccord (06) de la vanne et charggieke.

» Labougie d'allumagf7) doit étre dévissée et changée.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Attention!: dans le cas ou la premiére mise en marche aurait gftet de produire de la fumée, il est nécessdere
laisser fonctionner I'appareil a vide pendant usgré environ jusqu'a ce que les odeurs aient igénéks.
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ALLUMAGE DU BRULEUR PRINCIPAL

Allumage du brileur de la veilleuse

Appuyer sur la commande du thermostat (01) etdenter pour 'amener sur la positi

Maintenir la commande enfoncée et appuyer a plisieprises sur le bouton piézoélectrique (03)flamme doit
s'allumer automatiquement (elle est visible a traeuverture d'inspection présente sur le panfreatal). Une fois la
veilleuse allumée, maintenir enfoncée la commanededant 5 & 10 secondes pour permettre le chauffage
thermocouple, puis la relacher. Dans le cas olatarhe s'éteindrait, effectuer a nouveau les mémértons.
Allumage du brdleur principal et réglage de la temgrature

Une fois la commande relachée, le gaz accedeank@evde sécurité.

En tournant la commande graduée de 60 a 300°zlaamde au brdleur principal, lequel doit alcxiisher.
Extinction du brdleur principal

Amener la commande dans la positil* . Slaulamme du braleur de la veilleuse reste enslitanee.

Extinction de l'appareil

Appuyer sur la commande et la tourner pour I'ameneta position "0". Cette manceuvre coupe l'aliaigon du gaz
aussi bien au niveau du brdleur principal qu'aeaivdu brileur de la veilleuse.

TIROIR DE RECUPERATION DES GRAISSES

Ce tiroir doit étre régulierement contr6lé et vigée fois plein. Dans tous les cas, aprés extinc®bappareil le tiroir
de récupération des graisses doit étre nettoyé.

INSTRUCTIONS POUR L'EVACUATION DES PRODUITS DE COMB USTION

Appareils de type "A" (voir plague des caractéristiques)

Pour les appareils de type "A", les produits de lmastion doivent étre évacués par l'intermédiairehdttes ou
dispositifs similaires raccordés a une conduiteséeurité d'un tirage suffisant ou bien directemsnt I'extérieur
(évacuation naturelle -Fig. 1)

Differemment, il est possible d'utiliser un systédiaspiration d'air a évacuation directe sur leet& (Evacuation
forcée- Fig. 2), de débit non inférieur au standard prgar le chapitre 4.3 de la norme UNI-CIG 8723.

En cas d'évacuation forcée

L'alimentation du gaz de I'appareil doit étre diegrent asservie au systéeme d'évacuation et deiti@médiatement
coupée dans le cas ou le débit de ce systéme deziemférieur au standard prévu par le chapit@ de la norme
UNI-CIG 8723.

Le rétablissement de l'alimentation de gaz dod @& type manuel uniquement.

EVACUATION NATURELLE Fig. 1 EVACUATION FORCEE Fig .2
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Appareils de type "B11" (voir plaque des caractériiques)

1) Evacuation naturelle (fig. 3)

Raccordement a une conduite a tirage naturel, &@ifomement garanti par un raccord anti-vent etirasg |'évacuation
des produits de combustion directement a I'extérieu

2) Evacuation forcée (fig. 4)

L'alimentation du gaz de I'appareil doit étre diegrent asservie au systeme d'évacuation et deiti@médiatement
coupée dans le cas ou le débit de ce systéme deziemférieur au standard prévu par le chapit@ de la norme
UNI-CIG 8723.

Le rétablissement de l'alimentation de gaz dod @& type manuel uniquement.

En cas d'installation sous hotte, la partie firdgela conduite d'évacuation de l'appareil doitreavier au minimum a
1,8 m du plan d'appui de l'appareil (& savoir dl). ddembouchure des conduites d'évacuation deslyi® de
combustion doit se trouver a l'intérieur du périmaéte base de la hotte.

EVACUATION NATURELLE Fig.3 EVACUATION FORCEE Fig. 4
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1) Conduite anti-vent 1) Hotte d'aspiration

2) Asservissement
Les appareils de type "B11" sont fournis sur dereaangec conduite d'évacuation ou conduite d'évamuati dispositif
anti-vent & monter (livré séparément).
NOTES ET RECOMMANDATIONS

Sur les appareils a deux zones de cuisson (FT6E.-6 FT...T-68G..., FT...T-610G...) il est possit'utiliser ces deux
zones a des températures différentes ou encoremetiiser qu'une seule.
Veiller a ce que l'appareil soit constamment cdétdirant son utilisation.

Attention : Les outils coupants et pointus endommaant la plaque chromée.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage quotidien de I'appareil une fois eelditeint est gage de bon fonctionnement et dguerdurée.

Les parties en acier doivent étre nettoyées aldish chiffon imbibé de détergent, sans frotte&essivement; procéder
ensuite a un rincage a l'aide d'eau propre et essuy'aide d'un chiffon propre et sec. En cas de-utilisation
prolongée de la plaque de cuisson, il est recoméndrappliquer une fine pellicule d'huile.

Ne pas utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs

EN CAS D'ANOMALIE OU DE PANNE

Fermer le robinet de gaz et prendre contact aveerldce d'assistance.

INSTRUCTIONS EN CAS DE NON-UTILISATION PROLONGEE

Fermer le robinet de gaz et nettoyer I'appareilroenndiqué ci-dessus.
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DECLARATION OF COMPLIANCE

The manufacturer declares that the appliances @mpliant with the prescriptions of the EEC norm3®. The
installation must be done observing the norms neegarticularly concerning room ventilation andaiarging gas
emissions.

N.B. The manufacturer declines any responsibility foeat or indirect damage caused by improper or riremb

installation, maintenance or use of the appliansén all the other cases considered in the itdrosiosales conditions.

INSTALLATION

NOMINAL HEAT
MODEL DIMEI(\:Ir?ONS OUTPUT GAS Cg(N)N;_EfTION
TOTAL KW
FT*T-64G** 40x60x29h 6 R 1/2”
FT*T-66G** 60x60x29h 9 R 1/2”
FT*T-68G** 80x60x29h 12 R 1/2"
FT*T-610G** | 100x60x29h 15 R 1/2”

*L= Smooth hotplate R= Corrugated hotplate
L/R= % Smooth +1/2 Corrugated
*S= Chromium-plated hotplate

INSTALLING THE APPLIANCE

» The operations for installing, conversions foe wgith other types of gas and starting up must dreedonly by
qualified personnel whose qualifications complyhtiie norms in force.

e The gas installation, the electrical connectiang the rooms in which the appliances are instatiedt comply
with the norms in force in the Country in which ihstallation is effecte; above all, the applianuast be installed
in a well ventilated room, preferably under an astor hood, so as to ensure the complete extractiogas
emissions which are formed during combustion. Tihnenecessary for combustion is @®/h per kW of power
installed.

CHECKING FOR ADEQUATE VENTILATION

Make sure that the air intake into the room whbeeappliance is installed is sufficient for an atg&tg change of air, as
specified by regulations in effect.

The appliances installed in buildings open to thklic must satisfy the following requirements.

Installation rules

The installation and maintenance of the applianastibe done according to the correct procedureseandation

texts in use, particularly:

» safety standards for the prevention of fire and part.

Connection and installation of appliance, ventilatand exhaust removal systems, shall be donedingdo the
Manufacturer’s instructions and by qualified tediens and according to the regulations in effebie €lectric wiring
shall conform to the regulations in effect. Allefiprevention codes shall be observed.

a) General indication@Rules valid for GB only)

- For all appliances:

Gas safety Regulations, 1984; Health and safetyark Act, 1974 Codes of Practice, BS 8173, 1982 Bhilding
Regulations 1985; The Building Standards Regulatid981, the IEE Regulations and the by-laws ofdbal Water
Undertaking.

The local gas Region or LPG supplier and the lac#hority and the relevant recommendation of thédBrStandards
(latest editions) concerned.

The installation, transformation and repair of #upies for professional kitchens as well as remala to
malfunction,

and the supply of gas, may be made only by meaaswdintenance contract stipulated with an autadrssles office
and in observance of technical regulations.

The appliance can be installed by itself or in deseside by side with appliances produced by terd must be a
minimum distance of at least 10 cm between theiappd and the sides of the nearby cabinets mad#lafmmmable
material. Take suitable measures to guarantee thansulation of the inflammable sides, such as,eikample, the
installation of protection against radiation. Thmpkances must be installed in a suitable mannesexving the safety
standards. The small feet are adjustable to Ié&eshppliance.

24



Ce> QD

PIPE FOR GAS CONNECTION

The gas connection must be effected with steelopper pipes, or otherwise with flexible steel piresompliance

with the national norms, if any exist. Each apptamust be provided with a cutoff cock for rapitemuption of the

gas supply. Once the appliance has been inst#llischecessary to check for gas leaks for the fitpegs; do not use a
flame for this purpose but a non-corrosive subgaswch as soapy water or phoamy substances asneshta leak-

finder sprays. All our appliances undergo caredgting: the type of gas, the operating pressuretlamaategory are
indicated on the data plate.

CHECKING HEAT OUTPUT

The appliances must be checked in such a way\axify that the heat output is correct:

e The heat output (thermal power) is indicatedlandata plate of the appliance.

»  Firstly, check that the appliance can be used tfie type of gas supplied; then check that theatidn on the
plate corresponds to the gas to be used. For cimy¢o another type of gas, check that the typgasf complies
with what is stated in this instruction manual.

The pressure must be read by inserting a gaugkqtads (e.g. a U gauge). With a minimum definitioh0,1 mbar,

into the relative pressure outlet (see fig. B posiC).

Remove the screw from the airtight pressure outtainect the rubber pipe of the U gauge and reagrdssure.

After reading, remove the flexible pipe of the gaugut back the screw, tighten hermetically anctkhbe pressure

tightness.

Connection for liquid gas G30/G31

The connection pressure for liquid gas is 30 mb#r bbutane and 37 mbar with propane.

Check the plate, read the pressure and verifythigatlescription of the nozzle installed correspdodfie one supplied

by the manufacturer.

Connection with methane gas H G20

The connection pressure for methane gas is 20 mbar.

Check the plate, read the pressure and verifyttieatlescription of the nozzle installed correspdodbe one supplied

by the manufacturer.

CHECKING PRIMARY AIR IN MAIN BURNERS

All burners are provided with special injectors @ihdo not require regulation of the primary air.

TABLE OF “BURNERS” TECHINCAL DATA

12.68 KWh/KG 12.87 KWh/KG | 9.45 kWh/nist.
FT..T-64G... 2 Burners G30 G31 G20
FT...T-68G... 4 Burners BUTANE PROPANE NATURAL GAS
FT..T-610G... 5 Burners 28 mbar 37 mbar 20 mbar
Burner injector 1/100 mm 83 83 125
Pilot Injector 1/100 mm 19 19 27
Consumption kg/h 0,234 kg/h 0,233 m® st./h 0,317
FT...T-66G... 2 Burners
Burner injector 1/100 mm 100A 100A 151
Pilot Injector 1/200 mm 19 19 27
Consumption kg/h 0,355 kg/h 0,350 m’ st./h 0,476

DISPOSALS FOR CONVERTING AND INSTALLING FOR OTHER T YPES OF GAS

Our appliances are tested and regulated with liga&l/see plate).

The conversion or adaptation to another type ofrgast be carried out by a specialized technicidre fozzles for the
various types of gas are supplied in a packet aadrarked in hundredths of mm (see table of “biwghechnical

data).

SUBSTITUTING THE NOZZLE IN THE MAIN BURNER FIG.B

» Remove the front fixing screws from the panele(digure B, pos. 02), remove the start up cablenfite

piezoelectric ignition device (03).

e Using a suitable spanner, unscrew the nozzle &b@) substitute it with the right one (see table'mfrners”

technical data).

e The main burner does not require any regulatfcthe primary air.
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SUBSTITUTING THE NOZZLE IN THE PILOT BURNER FIG.B

The flame of the pilot burner has fixed air flovhélonly step necessary is the substitution of tezle (08) according
to the type of gas. To do this, remove the scresvspeecified above, unscrew the connection withaggropriate
spanner, and substitute the nozzle (08) with arrogjate one. With the correct nozzle, the flamesimick the

thermocouple.(06).

Important!

After having effected the conversion to anotheetgb gas, it is necessary to update the data piateating the type
of gas for which the appliance has been converted.

CHECKING FUNCTIONING

e  The appliance contains the instructions necedsanyse.

»  Check the appliances for gas leaks.

»  Examin the flame of the pilot burner; it must kg@ thermocouple and be blue, otherwise examiaentizzle of
the pilot burner.

*  Check the lighting and flame of the main burner.

*  We urge the user to follow the instructions wiising the appliance.

MAINTENANCE

With prolonged use of the appliance, it is indisgaie to carry out regular maintenance for the fafetioning of the
appliance; we therefore recommend drawing up aracntor after sales service.
Maintenance must be done only by specialized peedpnbserving the norms in force and our indicatio

SPARE PARTS FIG.B

It is possible to substitute parts such as theeyahe piezoelectric lighter or gas pipes very $§imp

To substitute the parts, proceed as follows:

e Valve after removing the front panel, unscrew the sew¥ittings (04-05) of the gas connections and taktethe
bulb of the thermostat, then substitute the fapétsts, installing the new ones.

*  To substitute the thermocouplenscrew the fitting (06) of the valve and sulbstitthe element.

»  The spark plug07) must be unscrewed and substituted.

INSTRUCTIONS FOR USE

Attention! In the event that smoke is given off, when theliappe is started up, it is necessary to let thstaifation
function without being used, for approximately auhor until the smell disappears.

LIGHTING THE MAIN BURNER

Lighting the pilot burner

Push and turn the thermostat knob (01) into past

Keeping the knob pushed down, press the piezo (@) repeatedly. The flame lights automaticalig @an be seen
trough the inspection hole in the front panel. Aftighting, hold the knob down for another 5-10 @edts, to allow the
thermocouple to warm up, then release it. The flamg go out, in which case it is necessary to refieegprocedure.
Lighting the main burner and regulating the temperaure

After releasing the knob, the gas goes into thetgafalve. Turning the graduated knob from 60 t6°30, the gas goes
to the main burner whcih then lights.

Putting out the main burner

Turn the knob into positio ;only the flarof the pilot burner remains lit.

Turning off the appliance

Push and turn the knob into position “0”. This coamd blocks the gas supply to both the main burndrthe pilot
burner.

DRIP PAN

The drip pan must be checked regularly and emiefdre getting full. In any event, the pan mustckeaned after
switching off the appliance.
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INSTRUCTIONS FOR DISCHARGING GAS EMISSIONS

Type “A” Appliances (see data plate)

Type “A” appliances must discharge the productsasfibustion into extractor hoods or similar devicesnected to
and efficent chimney, or directly outsidélatural Discharge Fig.1)

If there is not a hood, as an alternative, an afraetor connected directly to the outside is atagle, Forced
DischargeFig.2) but its capacity must not be inferior toatfs established in item 4.3 of the UNI-CIG nori8.

In the event of forced discharge

The gas supply the the appliance, must be dirgutylocked to the system and must cut off autoraditi in the event
that its capacity goes below the values prescrifyeitem 4.3 of the UNI-CIG norm 8723.

The release of gas to the appliance must be pesmity manually.

NATURAL DISCHARGE Fig.1 FORCED DISCHARGE Fig.2
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Type “B11” appliance (see data plate)

1) Natural Discharge (fig.3)

Connection to a chimney with natural pull madeatgly efficient by means of an anti-wind fitting adicharging the
products of combustion directly outside.

2) Forced Discharge (Fig.4)

The gas supply to the appliance must be directigrliocked to the system of forced discharge andtmus off
automatically in the event that its capacity goelelw the values prescribed by item 4.3 by the UNB-Gorm 8723.
The relesase of gas to the appliance must be pessity manually.

In the event of installation, the end part of tigcharge pipe of the appliance must be at leasin1ff®m the surface on
which the appliance is placed (ground). The seatiathe discharge pipe outlet must be placed indideperimeter.

NATURAL DISCHARGE Fig.3 FORCED DISCHARGE Fig.4
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Type “B11” appliances are supplied upon requesh whimney or chimney and anti-wind (blowback) devio be
assembled and delivered separately.
OBSERVATIONS AND ADVICE

With appliances which have two cooking areas (F166G..., FT...T-68G..., FT...T-610G...) it is pibds to diversify
the temperature in the two halfs of the hotplatépaise only one half.
Use the appliance only under surveillance.

Attention: The cutting and sharping utensils damagehe chromed plate.

CLEANING AND MAINTENANCE

Daily cleaning after switching off the appliancesares the perfect functioning and long life of #ppliance. The parts
in steel must be cleaned with a detergent-soalat elithout rubbing; after that, rinse with cleaater and dry with a
dry cloth. If the surface of the hotplate is no¢disor some time, it must be covered with a fitm Bf oil.

Do not use abrasive or corrosive detergents.

WHAT TO DO IN THE EVENT OF BREAKDOWN
Turn off the gas tap and notify the after salesiser

PROCEDURE TO FOLLOW IF THE APPLIANCE IS NOT GOING T O BE USED FOR
SOME TIME

Turn off the gas tap, clean the installation as#igel above.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

El fabricante declara que los aparatos son conferankas prescripciones de la directiva CEE 90/886instalacion
debera efectuarse respetando las normas vigeota®gta@do en relacién a la aireacidon de los locgles sistema de
evacuacion de los gases de descarga.

Nota importante: el fabricante declina cualquier responsabilidada&sos de dafios directos o indirectos debidas a una
instalacion equivocada, alteraciones, mantenimientadecuado, uso no correcto y a todos los o&®ascprevistos en

los articulos indicados en nuestras condicionesdéea.

INSTALACION
CAPACIDAD -
MODELO DIMENCSnLONES NOMINAL CON:ES)EI)O;?IlGAS

TOTAL KW
FT*T-64G** 40x60x29h 6 R 1/2”
FT*T-66G** 60x60x29h 9 R 1/2”
FT*T-68G** 80x60x29h 12 R 1/2"
FT*T-610G** 100x60x29h 15 R 1/2”

*L= Placa lisa R= Placarayada
L/R=1% lisa + 1/2 rayada
*S= Placa cromada

INSTALACION DEL APARATO

» Las operaciones de instalacion, las posiblesfoamaciones para otros tipos de gas y la puestaaecha pueden
ser efectuadas Unicamente por personal cualificatpin las normas vigentes.

» Las instalaciones a gas, las conexiones eléstyidas locales donde se instalaran los aparatesndser conformes
a las normas vigentes en el Pais de instalaciéresprcial, el aparato debe instalarse en un lamalbciena
aireacioén, posiblemente debajo de una campanapil@@én para garantizar la completa evacuacidlosigases
de descarga que se forman durante la combustiéaird&ehecesario para la combustién es de¥/a por kW de
potencia instalada.

COMPROBACION DE UNA CORRECTA VENTILACION

Asegurarse de que las tomas de aire hacia el @xtedistentes en el local de trabajo sean sufieseptira garantizar el
necesario cambio de aire, tal y como se cita eoilma vigente.

Recuérdese que los aparatos instalados en logieslifpara el publico deben satisfacer los requisitalicados a
continuacion:

1) Normas para la instalacién

La instalacion y el mantenimiento del aparato dedegrefectuados siguiendo los procedimientos cmseclas
instrucciones para el uso, en especial:

» normas de seguridad contra incendios y antipanicen edificios para el publico:

a) Indicaciones generales

- Para todos los aparatos:

- Reglamento de los aparatos que utilizan comHbasgjaseoso para el emplazamiento y conexion astalation del
gas;

- Real Decreto 494/1988 de 20 de Mayo - Normas lpasaguridad de las instalaciones eléctricas y gas

b) Indicaciones espécificas para cualquier clasedifecios para el publico (hospitales, tiendas,.gt

La instalacion, la trasformacion y la riparacionldg aparatos para grandes cocinas, asi comoir@ petr averias y
aprovisionamento de gas, pueden ser realizadomenta a base de un contrato de mantenimiento adalizon el
centro de venta autorizado y cumpliendo con lamaertécnicas.

El aparato se puede instalar individualmente o l@enserie con aparatos de nuestra produccion. Egatisio
mantener

una distancia minima de 10 centimetros entre etafpa/ las paredes de los muebles proximos falwiambn
materiales inflamables. Es preciso tomar unas nasdddlecuadas para garantizar el aislamiento témheidas paredes
inflamables tal como, por ejemplo, la instalaci@pdotectores contra las radiaciones; hay quegsrespecial atencion
a colocar los aparatos de forma adecuada y sebosapies regulables sirven para ajustar la alt@laaparato y
eliminar posibles

desniveles.
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TUBO PARA LA CONEXION DEL GAS

La conexion del gas se debe efectuar con tubedaacdro o cobre o, sino, con tuberias flexiblesacero, en
conformidad con la norma nacional existente. Cadaaao debe dotarse de un grifo de interceptacébmyak y cierre
rapido. Una vez efectuada la instalacién, hagaseamirol para comprobar que no hay pérdidas deega$os
empalmes; para ello, no utilizar una llama, sinstamcias que no causen corrosion, como solucicnesgda jabonosa
0 spray detector de fugas. Todos nuestros apasate®meten a un cuidadoso examen: el tipo de @gsesion de
utilizacion y la categoria a la que pertenecemdiean en la chapa de caracteristicas.

CONTROL DE LA POTENCIA TERMICA

Es necesario controlar los aparatos para poderrotrapque la potencia térmica sea correcta:

e La potencia térmica se indica en la chapa delaapa

»  Examinar en primer lugar si el aparato esta pesfzapara el tipo de gas distribuido, después asegique la
indicacion en la chapa corresponda al gas a uaea.|® adaptacion a otro tipo de gas, controlarefjtipo de gas
sea conforme con lo indicado en este manual deligtidnes.

La presidon se mide con un mandmetro (resoluciérimairde 0,1 mbar) introducido en la toma relativer (¥ig. B

posicién C)

Quitar el tornillo de cierre hermético e introdueiitubo del manémetro.

Después de la medicién, volver a poner el torndfretar herméticamente y controlar la estanqueidad

Conexion para el gas liquido G30/G31

La presiéon de conexion del gas liquido es de 30 mbdutano y 37 mbar en propano.

Controlar la chapa, medir la presién y examinda slescripcion de la boquilla instalada correspamdt ofrecida por

el fabricante.

Conexién con gas metano H G20

La presion de conexion del gas metano es de 20 mba

Controlar la chapa, medir la presion y examinda slescripcion de la boquilla instalada correspamdie ofrecida por

el fabricante.

CONTROL DEL AIRE PRIMARIO QUEMADORES PRINCIPALES

Todos los quemadores estan provistos de inyectgperiales que no hacen necesaria la regulaci@irdedrimario.

TABLA DATOS TECNICOS “QUEMADORES”

12.68 kwh/KG 12.87 kwh/KG 9.45 kwh/nist.
FT...T-64G... 2 Quemadores |G30 G31 G20
FT...T-68G... 4 Quemadores |BUTANO PROPANO METANO H
FT...T-610G... 5 Quemadores | 30 mbar 37 mbar 20 mbar
Inyector quemador 1/100 mm 83 83 125
Inyector piloto 19 19 27
Consumos kg/h 0,234 kg/h 0,233 m® st./h 0,317
FT.. T-66G... 2 Quemadores
Inyector quemador 1/100 mm 100A 100A 151
Inyector piloto 19 19 27
Consumos kg/h 0,355 kg/h 0,350 m® st./h 0,476

DISPOSICIONES PARA LA TRANSFORMACION Y INSTALACION PARA OTROS
TIPOS DE GAS

Nuestros aparatos estan calibrados y reguladodaatiizacion de gas liquido (ver chapa).

La transformacioén o la adaptacion a otro tipo dedgbe ser efectuada por un técnico especialitaddoquillas para
los diferentes tipos de gas estan dentro de ursa latluida con el suministro y que estan marcadasentésimas de
mm (Ver tabla “Datos técnicos quemadores”).

CAMBIO DE LA BOQUILLA DEL QUEMADOR PRINCIPAL FIG.B

e Quitar los tornillos anteriores de fijacion dednel (ver figura B pos.02), quitar el cable de eddao del
piezoeléctrico (03)

* Con una llave adecuada, destornillar la boquill®) y cambiarla por la adecuada (ver tabla "Daéxnicos
quemadores").

* No es necesario efectuar ninguna regulacionigepaimario en el quemador principal.
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CAMBIO DE LA BOQUILLA DEL QUEMADOR PILOTO FIG.B

La llama del quemador piloto tiene el aire fijo.

La Unica operacion necesaria es el cambio de hadQB) segln el tipo de gas.

Por lo tanto, es necesario destornillar los tarsiltomo se ha especificado en el punto anteriounarilave adecuada
(destornillar el empalme) y cambiar la boquilla)(@8n una adecuada. Con la boquilla adecuadarzalidebe rozar el
termopar (06).

ilmportante!

Después de haber efectuado la transformacion pgerdipo de gas, es necesario actualizar la chapeadhcteristicas
técnicas, indicando el tipo de gas para el queageansformado el aparato.

CONTROL DEL FUNCIONAMIENTO

»  El aparato contiene las instrucciones necespégssu Uso.

» Controlar las pérdidas de gas en los aparatos.

* Examinar la llama del quemador piloto; éste dedzar el termopar y ser azul, sino es asi se dedmipar la
boquilla del quemador piloto.

»  Controlar el encendido y la llama del quemadarqipal.

*  Se recomienda al utilizador que se use el apargtiendo las instrucciones.

MANTENIMIENTO

Si se prolonga el uso del aparato, es necesartuafeun mantenimiento regular para la seguridddudeionamiento,
aconsejamos para ello la estipulacion de un cantfaasistencia.

El mantenimiento debe ser efectuado sélo por petsespecializado que respete las normas en vigouegtras
indicaciones.

RECAMBIOS FIG.B

Es posible cambiar piezas como la valvula, el m&drico o las tuberias de gas de manera serfedla el cambio de

las partes se deben seguir los siguientes pasos:

* Valvula después de haber desmontado el panel anterisiordilar los empalmes de tornillo (04-05) de las
conexiones del gas y extraer el bulbo del termdstispués cambiar las partes averiadas e inatatamtinuacion
las nuevas.

»  Para el cambio del termopaiestornillar el empalme (06) de la valvula y cankl elemento.

» La candela de encendidd7) debe destornillarse y cambiarse.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

jAtencién!: Si con la puesta en funcionamiento se forma humajegesario dejar funcionar la instalacion en vacio
durante una hora aproximadamente, o hasta quedeagparecido el olor.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR PRINCIPAL

Encendido quemador piloto

Apretar y girar el mando del termostato (01) adsigén

Mantener el mando apretado, después accionar vaei@ss el pulsador piezoeléctrico (03). La llamaeseiende
automaticamente y se puede ver a través del agigenmspeccion del panel anterior. Después delnelide, mantener
el mando apretado durante otros 5-10 segundos,peanaitir que se caliente el termopar, a contimraaoltarlo. La
llama podria apagarse y entonces es necesaridr regtetprocedimiento.

Encendido del quemador principal y regulacion de ldaemperatura

Después de haber soltado el mando, entra en lalade seguridad el gas.

Girando el mando graduado de 60 a 300°C, el gdes@aza hasta el quemador principal, que se ateien
Apagado del quemador pripcipal

Girar el mando en posicié?i’
Apagado del aparato

Apretar y girar el mando en posicion “0”. Este cohabloquea la alimentacion del gas, tanto en ehwdor principal
como en el quemador piloto.

, permanecec&mdida solamente la llama del quemador piloto.

CAJON PARA LA RECOGIDA DE GRASA (11)

Este cajon se debe controlar regularmente y vacites de que se llene. En cualquier caso, el cgbe limpiarse
después de apagar el aparato.

32



I (e

INSTRUCCIONES SOBRE LA EVACUACION DE LOS GASES DE DESCARGA

Aparatos de tipo "A" (Ver chapas de caracteristica}

Los aparatos de tipo "A" deben descargar los prtodude la combustién en las relativas campanasspmsitivos
similares, conectados a una chimenea que sea efidiazctamente al exteridEyacuacion natural Fig.1)

Si falta ésta, se admite el uso de un aspiradairdeonectado directamente al exterEwdcuacion forzadaFig.2), de
capacidad no inferior a cuanto establecido en reigp4.3 de la norma UNI-CIG 8723.

En el caso de evacuacion forzada

La alimentacion del gas del aparato debe ser dimemtte esclavizada al sistema y debe interrumeirss caso que la
capacidad de éste descienda por debajo de logsagloescritos en el punto 4.3 de la norma UNI-CIG33

La readmision del gas debe poder hacerse sélo rimagiiz.

EVACUACION NATURAL Fig.1 EVACUACION FORZADA Fig. 2
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Aparatos de tipo "B11" (Ver chapa de caracteristica)

1) Evacuacion natural (Fig.3)

Conexion a una chimenea de tiro natural, que siazefmediante un empalme anti-viento, con descdmydos
productos de la combustion directamente al exterior

2) Evacuacion forzada (Fig.4)

La alimentacién del gas debe ser directamenteésatia al sistema de evacuacion forzada, y deberumbpirse en el
caso que la capacidad de éste descienda por dibhge valores prescritos en el punto 4.3 de lenaddNI-CIG 8723.
La readmision del gas al aparato debe poder hasélsenanualmente.

En el caso de instalacion debajo de campana, ta fminal del conducto de descarga del apardte decontrarse al
menos a 1,8 m de la superficie de apoyo del apésao). La seccion de la salida de los conduiéodescarga de los
productos debe estar dentro del perimetro de mkerdisma campana.

EVACUACION NATURAL Fig.3 EVACUACION FORZADA Fig. 4
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1) Chimenea anti-viento 1) Campana de aspiram
2) Esclavizamiento

Los aparatos de tipo "B11" se suministran, si assdicita, con chimenea o chimenea y dispositivii\dento para
montar, y que se entrega aparte.

OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES

En los aparatos con dos zonas de coccion (FT.QJ::66FT...T-68G..., FT...T-610G...) se puede diifimar la
temperatura en las dos mitades de la placa, aart#iélo una mitad.
Usar el aparato sélo bajo vigilancia.

Atencion: Las herramientas cortes y con punta daffala losa plateada cromo.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

La limpieza diaria después del apagado del apgatantiza un perfecto funcionamiento y una largeacian en el
tiempo.

Las partes en acero deben limpiarse con un pafielediben detergente, sin rascar; después de eftagar con agua
limpia y secar con un trapo seco. Si la superfigida placa no se usa durante bastante tiempordeblerirse con una
fina capa de aceite.

No usar detergentes abrasivos o corrosivos

COMO COMPORTARSE EN CASO DE AVERIA

Cerrar el grifo de conexién del gas y avisar alisar de asistencia.

PROCEDIMIENTO A EFECTUAR EN CASO DE LARGA INTERRUPC ION DEL
FUNCIONAMIENTO

Cerrar el grifo del gas, limpiar la instalacion anse ha indicado anteriormente.

s O



